CO SIVYBRAT

Piehled ucebnich a studijnich obori 2026/2027

Pl'-ehled ucebnich a studijnich oborii na Stfed-
ni Skole gastronomické a technické Zamberk
pro skolni rok 2026/2027, kdy sem nastoupi
soucasni zaci devatych tfid, je nasledujici:

TRILETE UCEBNI
OBORY 3 Na\d
K vyuénimu listu ze vsech Q?\

ucebnich obora obdrzi
absolventi také Europass.

INSTALATER

36-52-H/01

Absolventi jsou sezndmeni s rdznymi druhy instalac¢-
nich materiald, jejich vlastnostmi a zputsoby ru¢niho
opracovani. Ovladaji technické kresleni, ¢teni vykrest
a orientaci ve vykresové dokumentaci. Soucasti
odborného vycviku je absolvovani kurzii svareni
plamenem, svafovani plastovych potrubi, pajeni
médi a ziskani certifikatu pro lisovani médi. Zaci
ziskaji zajimavé firemni bonusy a vSem je umozné-
no ziskat fidi¢sky prikaz skupiny B.

TRUHLAR

33-56-H/01

Absolventi oboru uméji zachézet se zakladnimi truh-
lafskymi stroji a ndstroji pro zpracovani masivu, a to jak
nabytku, tak stavebné truhlaskych vyrobkd. Ovladaji
praci na soustruhu, s ru¢nim elektrickym naradim

i sadou fezbarskych dlat, coz umozriuje provadét

i ndro¢néjsi zpracovani dieva. Absolventi zvladnou
bézné truhlaiské dovednosti, ale také zaklady kresleni
v programu TOPSOLID, export dat do CNC stroje

a nasledné vyrobu malych vyrobka na MPW 900. Zaci
ziskaji zajimavé firemni bonusy a véem je umozné-
no ziskat fidi¢sky prukaz skupiny B.
KUCHAR-CISNIK (ZAMERENI KUCHAR)
65-51-H/01

Absolventi oboru uméji posuzovat potraviny z hlediska
kvality, dietetické hodnoty a vhodnosti pro technolo-
gické zpracovani, ovladaji obsluhu technického zafize-
ni ve stravovacich provozech a piipravu pracovisté na
provoz. Dodrzuji postupy opracovani potravin a jejich
technologického zpracovani véetné déleni a porco-
vani mas jatec¢nych zvitat, zvéfiny, dribeze a ryb. Dale
ovladaiji techniku skladovani a o3etfovani potravin

a napoju, zvladaji zéklady obsluhy, navrhuji menu pro
rlizné prilezitosti a dalsi ¢innosti. Odborny vycvik je
realizovén v luxusnich hotelich, restauracich a penzio-
nech. Zaci ziskaji zajimavé firemni bonusy a viem je
umoznéno ziskat ridi¢sky prikaz skupiny B.
KUCHAR-CISNIK (ZAMERENI CISNIK)
65-51-H/01

Absolventi znaji riizné techniky obsluhy, pfipravuji pra-
covisté na provoz, sestavuji riizné druhy slavnostnich
tabuli, ovladaji charakteristiky podavanych jidel a na-
pojl, uméji komunikovat s hostem. Vyuzivaji zasady

STIPENDIJNi PROGRAM PARDUBICKEHO KRAJE

estetické Upravy jidel a napojl pfi podavani, dodrzuji
zasady uchovani hotovych jidel a napojti, dovedou
pfipravit jednoduché pokrmy a misené napoje, dodr-
2uji techniku skladovani, o3etfovani potravin a ndpojd,
zjistovani jejich kvality a dalsi ¢cinnosti. Odborny vycvik
je realizovan v luxusnich hotelich, restauracich a penzi-
onech. Zaci ziskaji zajimavé firemni bonusy a viem
je umoznéno ziskat fidicsky prikaz skupiny B.

PRODAVAC (ASISTENT PRODEJE)

66-51-H/01

Absolventi uméji pripravit a upravit zbozi k prodeji

a uplatnuiji pritom estetické hledisko. Dokazi vyhotovit
a zpracovat prodejni dokumentaci prodavaného zbozi,
ovladaji baleni zbozi riznymi zplsoby vcetné darkové-
ho. Zvladaji marketingové koncepce prodeje, provadéji
odbér a prejimku zboZi, jeho kontrolu véetné ovéreni
zarucni doby, doby pouzitelnosti a minimalni trvanlivos-
ti. Dale pracuji s modernimi pokladnami a pokladnimi
systémy vcetné prijimani hotovosti a bezhotovostnich
plateb. Prakticky ovladaji zékladni propagacni a aran-
7érské ¢innosti spojené s vystavovanim a prodejem
zbozi i dalsi ¢cinnosti. Odborny vycvik je realizovan

v modernich prodejnéach. Zaci mohou ziskat firemni
stipendium ve vysi az 4000 K¢ mésicné a vsem je
umoznéno ziskat fidi¢sky priikaz skupiny B.

CUKRAR
29-54-H/01
Odborny vycvik je realizovan v modernich cukréiskych
provozovnach a hotelovych cukrdrnach. Absolventi
prejimaji, kontroluji a skladuji suroviny a pomocné
materialy, vedou jejich evidenci. Voli vhodné suroviny,
pomocné latky a spravny technologicky postup. Vyra-
béji tésto, tvaruji a pecou korpusy, vyrabéji a pouzivaji
néplné a polevy pro riizné druhy vyrobkd, dohotovuji
a esteticky zdobi vyrobky. Obsluhuiji
strojni vybaveni a zafizeni cukrarny,
bali, etiketuji a expeduji cukrarské
vyrobky a zvladaji také dal3i cinnosti.
Zici ziskaji zajimavé firemni
bonusy a vSem je umoznéno ziskat
ridi¢sky prukaz skupiny B.

OBRABEC KOVU
23-56-H/01

Absolvent oboru se
uplatni ve strojirenskych
vyrobnich a opravaren-
skych provozech jako
univerzalni obrabéc
nebo jako soustruznik,
frézar ¢i brusic. Je také
pfipraven pro vyko-
navani odbornych
¢innosti spojenych

s oSetfovanim

a béznou udrzbou
obrébécich stroja.
Béhem studia si zak

g,

osvoji obsluhu a tdrzbu zakladnich druht obrabécich
strojli (soustruhy, frézky, vrtacky, brusky, CNC stroje).
Skola pfi pripravé zakd spolupracuje s firmou Biihler
CZ Zamberk. Zaci mohou ziskat firemni stipendium
az ve vysi 200 az 4000 K¢ mésicné a vSéem je umoz-
néno ziskat fidi¢sky priikaz skupiny B. Tento obor
je podporovan stipendiem Pardubického kraje.

KLEMPIR PRO STROJNI VYROBU

23-55-H/01

Absolvent oboru se uplatni ve viech strojirenskych
vyrobnich a opravérenskych provozech jako pracovnik
pro zpracovani plechové vyroby. Je pipraven pro vy-
konavani odbornych ¢innosti — napfiklad prace na CNC
strojich. U¢ebni obor klempif je preferovanym oborem,
na trhu prace je vysoka poptavka po kvalifikovanych
lidech. Skola pFi ptipravé zakd spolupracuje s firmou
Biihler CZ Zamberk. Zaci mohou ziskat firemni sti-
pendium az ve vysi 200 az 4000 K¢ mésicné.

CTYRLETE
MATURITNi OBORY
(dva v jednom -
vyucni list, maturitni
zkouska)

OBCHODNIK (MANAGEMENT OBCHODNI
LOGISTIKY)

66-41-L/01

Obor s dlirazem na vyuku ekonomickych predmét,
informacni technologie, obchodniho a administra-
tivniho provozu, Ucetnictvi (jednoduché, podvojné),
danové evidence, psychologie, pisemna korespon-
dence, zboziznalstvi, vypocetni techniky, prava,
mezinarodniho obchodu a cizich jazykd. Déle je vyuka
zaméfend na umélou inteligenci. Absolvent se uplatni
v organizacich a podnicich v oddéleni ndkupu a prode-
je zbozi, napfiklad jako obchodnik, obchodni referent,
obchodni zéstupce, odbytar, zasobovac zboziznalec,
vedouci Useku prodeje, administrativni pracovnik
(mzdovy Ucetni, fakturace apod.). Absolventi mohou
pokracovat ve studiu na vy3sich odbornych nebo
vysokych skolach. Studenti mohou ziskat firemni
stipendium ve vysi az 4000 K¢ mésicné a vsem je
umoznéno ziskat fidi¢sky prukaz skupiny B.

GASTRONOMIE
65-41-L/01
Obor klade dliraz na hotelovou a gastronomickou od-
bornost, ale zéroven i na vyuku cizich jazykd, ekono-
miku a vypocetni techniku. Odbornd praxe probiha
ve vybranych hotelovych zafizenich s pfihlédnutim
k mistu bydlisté studenta. Absolventi najdou uplat-
néni ve strednich technickohospodafskych funkcich
v pohostinstvi, tj. ve stravovacich a ubytovacich zafi-
zenich, napt. v restauracich, v provozovnach rychlého
obcerstveni a dalsich provozovnach spole¢ného
stravovani, v penzionech a hotelech. Uplatni se
ve vedoucich pozicich jako $éfkuchati nebo
¢isnici specialisté. Jsou pfipraveni vykonavat
odborné gastronomické cinnosti - provoz-
ni, marketingové, obchodné podnikatelské
a fidici v rdznych pracovnich pozicich
a pravné organizacnich forméach podnikani.
Absolventi mohou pokracovat ve
studiu na vys33ich odbornych
nebo vysokych skolach.
Studenti ziskaji zajimavé
firemni bonusy a viem je
umoznéno ziskat Fidi¢sky
prikaz skupiny B.

Kam pro informace: Podrobné informace o stipendijnich programech naleznete na www.klickevzdelani.cz.
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STREDNI SKOLA
GASTRONOMICKA A
TECHNICKA ZAMBERK

Mé andélskou vizaz, hlas i Sikovné ruce, pod
nimiz vznikaji opravdové sladké skvosty.
Shodou nahod vsak sedmnactileta Zakyné oboru
cukrar Alice Krskova paradoxné pochazi z Pekla
nad Zdobnici. Cestu na Stfedni skolu gastrono-
mickou a technickou Zamberk si nasla dilem diky
rodinné tradici a blizkym kamaradkam.

E DOTAZNA

Vybrala sis snad nejvonavéjsi obor ze viech. Cim
té zlakala pravé cukrafina?

Tak trochu tam je rodinna tradice, moje babicka byla
cukrérka. Vim, ze jsem s ni jako mald kdysi ddvno néco
zkousela, ackoliv uz si moc nepamatuiji, co to bylo.
Nicméné to nebyl rozhodujici ddivod. Predevsim jsem
dlouho nevédéla, kam jit po “zdkladce’, ale pak se
kamaradky zminily o této skole. Zjistila jsem si, jaké
obory se v Zamberku studuji, a cukraf mé zaujal, takze
jsem nad nim zacala pfemyslet. Pustila jsem se doma
do riiznych pekarskych experimentt a vazné mé to
chytlo, tak jsem si fikala, Zze zkusim Stésti.

Zminovala jsi pekaiské zacatky - odkud jsi
cerpala inspiraci?

Hodné jsem hledala napady na internetu, ze zacatku
jsem zkousela hlavné nejraznéjsi lité buchty, misa
fezy a podobné jednoduché kreace. A zacalo mé to
hodné bavit. Tési mé, Ze je dneska diky internetu tak
Siroky vybér po ruce. Tak jsem se dostala tfeba i k re-
ceptdm Misi Landové, porotkyné z pofadu Pece celd
zemé. Je to uz tedy docela vyzva, to se musi nechat.
Kdo ze soutézicich té zaujal? A zkousela sis také
néjaky recept od néj?

4OX ZE $KOLNi NASTENKY

PROC JIT PRAVE SEM

1. 3kola nabizi unikatni skladbu vyucovanych
obor0 s sirokym rozsahem profesi v oblasti staveb-
nictvi, strojirenstvi, gastronomie, obchodu a sluzeb.

2. Atraktivni firemni stipendia poskytuji spo-
le¢nost Buihler CZ Zamberk (a2 4000 K& mési¢né
obrabécdm kovl a klempifim pro strojni vyrobu)

a COOP Konzum (az 4000 K¢ mési¢né obchodnikiim
a prodavaciim).

3.Skola!?cleneT°ASOC|- %: e
| 1

ace kuchafa a cukraid CR,
Ceské barmanské asociace,
Regionalnim vzdélavacim
centrem Cechu topena-

F0 a instalatérd CR pro
Pardubicky kraj, Asociace
Ceskych nabytkard, Asocia-
ce strednich prdmyslovych
$kol CR, Svazu u¢novskych
zafizeni a Konsorcia za-
méstnavatelt Orlicka.

i vydani pro Stfedni Skolu gast

omickou a technickou Zamberk
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KOUZLENI Z PERNIKU OZDOBILA ZLATEM

Sice jsem se moc rada divala, nicméné
recepty, co tam predvadéli soutézici, byly
skute¢né narocné, tak jsem se do nice-
ho zatim nepustila. Moc jsem fandila
Vojtovi, co to nakonec vyhral, byl
neskutec¢né sikovny.

Ted'ale v ramci Skoly aktivné
soutézis ty sama...

Ano, uz jsem parkrat nékam
vyrazila. Na prvni soutézi jsem
byla v Mladé Boleslavi - na-
Stésti se zkusenéjsi ‘tretackou’,
protoze jsem byla trochu
nervézni. Jak jsme na

to viak byly dvé, citila
jsem se hned o néco
|épe. Pripravily

jsme makron-

ky, chouxy I
a dalsi vyrobky j
a nakonec jsme

skoncily treti. 5 \ |
Pak jsme se J ik
jesté zucastnily ; ; o
soutéze v Je- | ey -
seniku, tam =

uz to nebylo

tak snadné, ale
udélaly jsme kras-
ny dort a skoncily
na desatém misté. MUj asi
nejvétsi uspéch je letosni
zlato za zdobeni pernickd
v soutézi Kouzleni z perni-
ku v Nové Pace.

HVEZDA (ZE) SKOLY

Do Unora 2022 Zila Daria
Shevchuk ve mésté Rivne na
Ukrajiné, kde chtéla nastoupit na \ e 4

obor cukrat. Napadeni zemé Rus- o "'"'-;_
kem vsak plany divky zamichalo, e

ona se ocitla s maminkou v Rych-
nové nad Knéznou a neuméla
ani slovo cesky. Jeji dalsi kroky
proto vedly na jazykovy kurz

a poté konec¢né na vysnény obor
cukraf na Stfedni Skole gastronomické a technické

v Zamberku. Tam opakované projevila talent, jenz

v ni dfimad. Prosadila se napfiklad v prosinci 2023,
kdy s pernikovou truhlou, kterou vyrabéla 42 hodin,
vyhréla facebookové hlasovani technohratkovské
soutéze Remeslo doma, a Gispé$né své plsobeni

na zamku uzavrela, kdyz letos v dubnu ze soutéze
Kouzleni z perniku v Nové Pace privezla hned
dvakrat prvni misto. Za kreativitu, odhodlani uspét
a vzornou reprezentaci TECHNOhratky, dnes jiz
absolventce, udéluji na cestu do profesniho Zivota
symbolicky titul Hvézda (ze) Skoly.

Co nejradéji peces a jaky nejslozitéjsi vytvor
mas zatim na svém konté?
Velice rada déldm mini zakusky a hraji si se zdobe-
nim. To je obcas u téch malych dorticki mnohem
naro¢néjsi na peclivost nez u téch velkych. Asi
nejtézsi byl dort ze soutéze v Jeseniku. Byl tfipatrovy,
s kvétinami z ¢okolady,
a k tomu jsme musely

udélat druhy maly

na ochutnani.

Proc by si mél
tvou skolu
a obor vybrat
nékdo dalsi?
Myslim, ze
v Zamberku je
to velka zabava,
mam tady spoustu
skvélych spoluzakd

a k tomu hrozné milou

ucitelku odborného vycviku,

1 kterd vzdy rikd, ze napoprvé
hodnoti predevsim snahu. Sama
jsem se zpocatku trochu bala,

ale jsou zde moc hodni. Je
to opravdu po vsech stran-
kach pfijemné prostfedi. Na
cukrafinu se jisté vyplati mit
trpélivost a byt peclivy, jenze
potom Ize délat kreativni
praci pIné podle vlastni
predstavivosti. To mé ostatné
bavi i ve volném case - s chuti
hackuji a viibec néco vyrabim
rukama.

VITE, ZE...

... $kola ziskala ocenéni,Skola doporu¢ena zamést-
navateli za rok 2023" jako jedna z deseti nejlépe
hodnocenych stfednich skol v Pardubickém kraji.

... Zaci se ucastni odbornych seminaid a firemnich
kurzl (baristika, sommeliérstvi, vyroba pralinek,
polyfuzni svafovani, lisovani potrubi, podlahové
Zlaby, zavésné systémy atd.), kde obdrzi pfislusné
certifikaty?

... Pardubicky kraj podporuje stipendiem obor
obrabéc kovli (mési¢né 300 az 600 K¢)?

... vSichni zaci
mohou ziskat
fidi¢sky prakaz
skupiny B -
instalatéfi
navic i nékolik
svarecskych
kurzt (kov,
plast, méd)?

www.skola-zamberk.cz, www.klickevzdelani.cz/technohratky




PESTRE PRAXE A TVORIVOST LAKAJI

Proc jste si vybrali sviij obor?

+Nemél jsem zadné plany, takze
jsem dal na doporuceni kamaradu.
Velkym lakadlem byly praxe v real-
ném provozu ve firméch. Jsem tady
maximalné spokojeny, je to po-
hodova stiedni 3kola. Ucitelé jsou
fajn a mistfi nds mnohému nauci,
pomahaji a jsou velice vstficni. Pra-
xe jsou pestré — pracujeme na CNC strojich, soustruhu

i frézce. Dllezitd je pfesnost a preciznost, coZ v sobé
mam. Po skole bych rad nastoupil do Biihleru. Ur¢ité

u oboru zUstanu, Sikovnych rukou stale neni dostatek”
David Macek, 18 let, 3. roénik oboru obrabé&é kovu

,Nevédéla jsem, kam jit, ale libila

se mi kuchafina a také néco tvorit.
Zamlouvala se mi myslenka, ze za
Ctyfi roky budu mit jak vyuéni list, tak
i maturitu. Bavi mé hodné vareni, ale
i predméty, kde probirdme napiiklad
sloZeni potravin, zdravy Zivotni styl

a podobné. Ucitelé oboru rozumi

a jsou vstficni. Navic pfipravujeme rdzné akce, rauty
a pracujeme v redlném provozu, kde ziskdvame dule-

mozna zkusim néjakou vy3si odbornou $kolu.”
Veronika Bfizova, 19 let, 3. ro¢nik oboru
gastronomie

,Moc jsem nevédél, kterou

stfedni Skolu vybrat, ale mamka je
servirka, tak mé trochu motivovala.
Ve $kole mé to chytlo — hlavné
komunikace s lidmi. U¢astnime

se rGznych akci, coz jsou dobré
‘ zkudenosti, které mé pfipravi na
redlné situace a posouvaji mé vys.
Po $kole nastoupim do zaméstnani, chtél bych do
hotelu Euro v Pardubicich. Lakalo by mé v3ak pracovat
i na vyletnilodi v Karibiku — tam je samozfejmé nutnd
znalost angli¢tiny a némciny. Mym nejvétsim snem je
Grand Hotel International Praha.”

Nicolas Gabriel Musuka,17 let, 2. ro¢nik oboru
kuchafi-¢isnik, zaméreni ¢isnik

-

,Oslovilo mé, ze skola sidli na zamku
s historii. Odmala doma vafim, kou-
kala jsem mamce pod ruce - kuchaf
je krasny, kreativni a uzite¢ny obor

s budoucnosti. Skola nam nabizi
fadu akci, soutézi, kurz(, ale i skol-
nich vyletd. Pracujeme v moderni
kuchyni a ucitelé i mistfi se ndm sna-
Zi pfedat to nejlepsi a posouvat nas kupredu. Po $kole
bych rada pracovala v Domové senior(i v Cervené
Vodé, kam jiz chodim na praxi. Kdyz clovéku chutnd,
je to k nezaplaceni”

Lenka Vanickova, 24 let, 3. ro¢nik, oboru kuchafi-
¢isnik, zaméreni kuchaf

VIZITKA $KOLY

Adresa: Kontaktni udaje:

Stfedni skola Tel.: +420 465 614 225
gastronomicka E-mail:

a technické Zamberk zamek@zamek.zamberk.cz
Zamecka 1 Web:

564 01 Zamberk www.skola-zamberk.cz

Facebook: www.facebook.com/SsZamberk

Reditelka: PhDr. Zuzana Pechackova
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Tradice s moderni vyukou podporenou firmami

tfedni skolu gastronomickou a technickou

Zamberk charakterizuje bohata tradice,
moderni vyuka a pratelské prostiedi. Jeji budo-
va, ucebny, skolni jidelna i domov mladeze se
nachazeji v arealu zamberského zamku, jehoz
historicka atmosféra v kombinaci s moder-
nim vybavenim vytvafri jedine¢né prostredi
pro vzdélavani i osobni rist. Reditelka skoly
PhDr. Zuzana Pechackova zduraznuje, ze pravé
spojeni historie s modernim pfistupem k vyuce
dava skole vyjimecny a inspirativni charakter.

OF pTAME SE

Jak byste co nejvystiznéji
charakterizovala vasi Skolu?

Pékné prostiedi s nabidkou ubytovani
v modernim domové mladeze, bufetem
a vlastni $kolni jidelnou. Siroky
vybér ucebnich a maturitnich
obord, ktery je pro vychazejici
zaky ze zakladnich $kol vyhodou
- viechny obory mohou navic
studovat chlapcii dévcata.
Vysoce kvalifikovany

a empaticky kolektiv
pedagogt s profesio-
nalnim piistupem. Stu-
denti maturitnich obor(i
mohou jiz ve tfetim
ro¢niku ziskat vyucni list,
coz jim poskytuje vyhodu
pfi nastupu na trh préce.
Navic jsou maturitni obory konci-
povany tak, aby absolventi mohli
pokracovat ve studiu na vysokych
Skolach. Ucebni obory kladou ddraz na
rozvoj odbornych dovednosti, moderni
technologie a spolupréci s regiondlnimi
i nadnarodnimi firmami.

Soucasti skoly je také areal

v Zemédélské ulici - kdo ho vyuziva?
Je zde odloucené pracovisté odborného
vycviku, kde probihd prestavba u¢eben
a dilen pro gastronomické a technické
obory. Pfestavba pfinese jiz od 1. zafi
2026 moderni a funk¢ni prostredi.

OPSANO Z TABULE

CIT PRO AKCE NA UROVNI

| 1 Kdyz na zdravotnické skole
v Usti nad Orlici potadali
odbornou konferenci, nevahali
pozadat o pomoc s cateringem
sousedy ze Zamberka. O pFi-
pravu slavnostniho rautu se
postarali,druhaci’ z oboru gastronomie Sofie Tejkalo-
va a Stépan Benes a fantastickou chut svych vytvor(i
doplnili profesionalnim vystupovéanim. Zakyné tretiho
ro¢niku oboru kuchar Tereza Novakova a Lenka Va-
nic¢kova zase zafily v kvétnu pfi Gastroslavnostech M.
D. Rettigové v Litomysli, kde potésily pfitomné vepro-
vou panenkou ve fasi z masa se smetanou a schwarz-
waldskou Sunkou s masovou kroketkou s parmazanem
a bazalkou i dalsimi dobrotami. A pred rokem? To
Zambersti vafili rovnou pro prezidenta Petra Pavla
s choti pfi jejich besedé se starosty v Kralikach.

USPESNI V TVRDE KONKURENCI
Studenti ze Zamberku sbiraji
Uspéchy na prestiznich soutézich
odbornych dovednosti. V regional-
ni matematické soutézi v Usti nad
Orlici zvitézil Jan SmejdiF. Z kraj-
ského kola soutéze Ucer instalatér
si odvezli Mat&j Sroller prvni misto
a Adrian Mariusz Szlezak druhé,
spole¢né vyhrali kategorii druZstev.

Setkayji se u vas studenti s moderni technikou

a jsou pripraveni na vstup do pracovniho procesu?
Kvalita vzdélavani je na Spickové urovni, predevsim
diky uzké spolupréci s vyznamnymi firmami, jako
jsou Biihler CZ Zamberk, COOP Konzum Usti nad
Orlici, Vista Wellness Hotel Dolni Morava a dal-

$imi 30 firmami. Studenti béhem studia pracuji

s nejmodernéjsi technikou a technologiemi, které
odpovidaji aktualnim trendlm v primyslu, obcho-
du i gastronomii. Diky této spolupraci jsou nejen
profesné zdatni, ale také plné ptipraveni na pracov-
ni podminky a pozadavky zaméstnavatelG.

Jaké vyhody skyta
spoluprace
s vyznamnymi
firmami pro
zaky skoly?
Studenti
ziskavaji cenné
zkusenosti
v redlném
pracovnim
prostredi, ucastni
se zakazkovych
¢innosti, kde si osvo-
juji praktické dovednosti
a profesni jistotu. Za produktivni praci
dostavaji firemni stipendium a finan¢ni
odmeénu, coz je motivuje k zodpovédné-
mu pfistupu a profesnimu rdstu.

Pro¢ byste zakiim doporucila, aby si
vybrali pravé vasi skolu?
Najdou u nas kvalitni zézemi a setkaji se
s osobnim pfistupem pedagog, ktefi se
neustale vzdélavaji a Ucastni se i zahrani¢nich
stazi. Pfi jejich zafazeni do odborného vycviku
a praktického vyucovani pfihlizime k mistu
bydlisté a spolupracujeme s nejlepsimi firmami.
Béhem studia absolvuji rGzné odborné seminare,
firemni kurzy a odborné prednasky. Mohou se
Gcastnit odbornych soutézi v Ceské republice
i v zahranici. Studenti gastronomickych obor(
se podileji na prestiznich spolecenskych akcich.
Soucésti bohatého studentského Zivota jsou také
lyzatsky a letni turisticky kurz, autoskola, nédvstévy
divadel, muzei, odbornych vystav, veletrhi nebo
zahrani¢ni zajezdy.

Vitézstvi ve vytvarné soutézi Evropa kolem nas — Ces-
ko, muj domov ziskala absolventka maturitniho oboru
gastronomie Johana Roleckova. V klani Kovo Junior
to Martin Vostrel spolu s Davidem Jane¢kem ze

SPS Chrudim dotahli na druhé misto pro Pardubicky
kraj. Treti skoncily v konkurenci 160 Zzak( z celé repub-
liky na Karmelskych slavnostech v Mladé Boleslavi
cukrarky Alice Krskova a Zuzana Haskova.

PRI STUDIU SIVYDELAJI
Hlavnim strategickym
partnerem skoly je
spole¢nost Biihler CZ
Zamberk, kterd stéla
u otevieni novych
oborl obrabéc kovu
a klempi¥ pro strojni
vyrobu. Zakim zajis-
tuje praxi na svych pracovistich na modernich stro-
jich a motivuje je mésicnimi stipendii 200 az 4000
K¢. Dalsim krokem k provazani vyuky s praxi je spo-
luprace s COOP Konzum Usti nad Orlici. To zafidilo
moderni u¢ebnu pro obory prodava¢ a obchodnik,
umoznuje praktické vyucovani studentd ve svych pro-
vozovnach v okresech Usti nad Orlici a Rychnov nad
KnéZnou a nabizi jim mési¢ni stipendium az 4000 K¢.
V gastronomickych oborech skola Uzce spolupracuje

s resortem Vista wellness hotel Dolni Morava, kde
jsou Zaci odménovani za produktivitu prace.

www.skola-zamberk.cz, www.klickevzdelani.cz/technohratky

Piestup do Zamberka posvétila maminka

J ednadvacetilety Jan Smejdif z Dolnich Libchav
studuje na Stfedni Skole gastronomické a tech-
nické Zamberk druhym rokem obor prodava¢.
Nesetii pfitom slovy chvaly, na zamku je totiz ve-
lice spokojeny. Kvili tomu dokonce uvazuje, Ze si
svuj pobyt jesté prodlouzi a vystuduje dalsi obor.
Tak tomu se Fika stastny konec, obzvlast kdyz to
s prvni Skolou nevyslo podle jeho predstav.

L PRIBEH

Po zakladni $kole Honza pfemyslel, kam dal, a nako-
nec se rozhodl pro strojirensky obor v Rychnové nad
Knéznou. V jeho pfipadé to viak nebyla dobra volba -
viibec mu to totiz nesedlo. Proto nakonec prestoupil
do Zamberka a nelitoval ani vtefinku. Pomohla

i skutecnost, ze pravé zde pred lety studovala maturit-
ni obor obchodnik jeho maminka, a tak od ni uz mél
néjaké informace. Navic se v jeho rodiné prodavact
vyskytovalo vicero.

,Jsem tu fakt rdd. Samotny obor mi prijde velmi
zajimavy a viestranny. Dozvim se v hodinach
hodné véci, at uz z ekonomiky, nebo
tieba ze zboziznalstvi a dalsich
oblasti. Mé osobné predevsim
zajima a bavi samotné prostie-
di obchodu a komunikace se
zakazniky. Soucasné bych rekl,
Ze to asi neni UpIné nejslozitéjsi
obor, coz také mize nékomu vy-
hovovat. A opravdu ma nesmirné
siroky zébér, takze si tam muze
kazdy najit to, co jej skutecné
zajima,” uvazuje letodni,druhak:

Skola v Zamberku pfiklada velky vyznam
praxim v provozech a firméch, aby se zaci lépe
priblizili ke svému budoucimu profesnimu zivotu. To
se libi i Honzovi - dostane se pfi nich tfeba i k,papi-
rovani” nebo k pocitaci. Soucasné ocenuje zacatky,
kdy se mohl za pultem v klidu a bez stresu rozkoukat
spolecné se spoluzéky v ramci skolniho bufetu.

A v neposledni fadé si pochvaluje moderni u¢ebny.

,Nase Skola spolupracuje s fetézcem COOP Konzum,
takZe praxe probihaji pfimo v jejich prodejnéch.
Ja jsem zacinal na mensi pobocce u nas v Dolnich

V AKCI, KAM SE PODIVAS

i : = Jméno Zamberské skoly pre-
- sahuje réamec mésta a velice
dobre je znaji na mnoha
mistech Pardubického kraje
i Ceské republiky. Jeji Zici

se Casto zapojuji za podpory
uciteld do nejriznéjsich pre-
zentacnich akci. Vyhlasené sladké a slané pochutiny,
ale i dievéné hracky, krmitka, stolicky i dalsi vyrobky
nabizeji pfi akcich, jako jsou Velikonoce a Dozinky
na zamku v Pardubicich nebo Gastronomické
slavnosti M. D. Rettigové v Litomysli. Nechybi Gcast
na kazdorocni akci Techné firmy Bihler, ani na Ma-
jalesu a rozsviceni vanoéniho stromu v Zamberku.
V Cervnu $kola sezvala do svého aredlu navstévniky
na Svatky dreva, kde vystavovali fezbafi, lesnické

a dfevozpracujici podniky i nositelé lidovych tradic.

SPORTOVNI KURZY BAVi
Studenti ze Zamberku se
nevyhybaji ani sportovnim

a pohybovym aktivitam.
Novacky z prvnich ro¢nikd ceka
adaptacni kurz, na némz se
pomoci rdiznych teambuildingo-
vych aktivit tmeli tfidni kolektiv
a tuzi parta.V zimé je ceka ly-
zarsky a snowboardovy kurz

Libchavéch, kam chodim stale o vikendech a ve volnu
na brigadu. Ted’mam navic praxi v COOP Konzumu

v nakupni galerii Nova Louze v Usti nad Orlici. Jedna
se 0 smisené zbozi - potraviny, néjaka drogerie

a podobné. Pri brigadé mame normalné uzavienou
pracovni smlouvu, takze si i néco vydélame, a dalsi
moznost vydélku nabizi také stipendijni program.
Tam se hodnoti nejen zndmky z odborného vycviku,
ale i to, aby Zék nemél absence,” popisuje mlady
prodavac.

Na zamku mu velmi vyhovuje vstficny pfFistup
ucitelského sboru. Pokud nékdo nestiha nebo mu
neni hned vée jasné, s vyucujicimi se domluvi na
konzultacich, ptipadné na rannim ¢i odpolednim
doucovani - a to klidné pres aplikaci Teams a dalsi
moderni nastroje.

,Ohromné se mi zamlouva, ze vsechno stihneme
ve $kole a domdci ukoly médme jen dobrovolné. Tak
muzu travit cas se svou pfitelkyni nebo s rodinou
a zbyde mi i na pocitac. Ten mé hodné bavi, ostat-
né kdybych si jednou mohl vybrat, rad bych praco-
val v obchodé s elektronikou.
Ale na to je jesté cas, mozna
si totiz dodélam nejprve
dalsi obor," uzavira Honza,
ktery pro svou skolu letos
navic vybojoval prvenstvi
v regiondlni matematic-
ké soutézi. Nejen
kupecké pocty mu
cividné jdou!

v arealu Serligsky Mlyn v De$tném v Orlickych horéch.
Druhé ro¢niky se vydavaji vzdy na konci skolniho roku
na sportovni a turisticky kurz na Pastviny. Na pro-
gramu jsou cyKklistika, turistika ¢i plavba na kanoich.
Na zavér skolniho roku se koné letni sportovni den
na koupalisti v Zamberku. Pro Z&ky druhych a tretich
ro¢nik{ oboru obrabéc kovi pfipravuje specialni
teambuilding v Horni Orlici na Draci skéle spole¢nost
Biihler CZ Zamberk.

NUDA TADY NEHROZi
Mimoskolni Zivot zak(

v Zamberku je neobycejné
pestry. Vydavaji se na cesty
do zahranici - letos v kvétnu
navstivili Viden, pravidelné
se Ucastni jazykovych kurz
ve Velké Britanii a jezdi se
také do byvalého koncent-
racniho tabora v polské Osvétimi. Je-li treba, pFilozi
ruku k dilu a podileji se na jarnim Uklidu hradu Litice
a sbéru odpadkll v zameckém parku p¥i Dnu zemé.

A protoze maji srdce na spravném misté, zapojuji se
nezistné do charitativnich sbirek Knoflikovy tyden,
Srdickové dny nebo sami usporadaji sbirku pro
mistni psi Gtulek. Vzapéti na sebe vezmou podoby
upird a strasidel, aby spole¢né oslavili Halloween.
Kratce poté se proméni v certy, andély a Mikulase

a celodenni vyuku provézi tzv. Certovsky den.

Letni sportovni a turisticky kurz na Pastvindch nabizi kromé
cyklistiky, turistiky, kanoistiku a i spoustu zdbavnych her.

V domové middeZe to Zije — pred Velikonocemi se zde tradicné
vyrdbéji rizné dekorace a pletou se pomldzky.

Studenti z obort truhldr, obrdbéc kovii a instalatér vytvorili
v rdmci projektového dnes tym, ktery z riiznych kousk( dreva
vytvoril deset krdsnych roubenek.

Stredni skola ze Zamberku tzce spolupracuje s firmou
Btihler CZ a pravidelné prezentuje vsechny vyuc¢ované obory
na listopadové firemni akci Techné.

Skola v Zamberku Zije sportem — tentokrdt Zdci vyrazili
na brusle na taméjsi novy zimni stadion.

www.skola-zamberk.cz, www.klickevzdelani.cz/technohratky
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