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Prehled ucebnich a studijnich oboru 2026/20

fehled studijnich a u¢ebnich oborii na
Stfedni priimyslové skole potravinaistvi
a sluzeb Pardubice pro skolni rok 2026/2027,

kdy sem nastoupi soucasni zaci devatych tiid,
je nasledujici:

TRILETE
UCEBNI OBORY

PEKAR
29-53-H/01
Absolvent ziska znalosti a dovednosti pro vyrobu
hotovych pekarskych vyrobkd i jejich polotovard.
Uplatnéni najde v mensich pekarnach i v pekarskych
provozech prdmyslového typu. Zak se béhem studia
uci péct chléb, bézné pecivo, jemné pecivo i specialni
druhy vyrobkd. Je schopen obsluhovat a udrzovat pe-
karenské zatizeni, umi posoudit kvalitu surovin a zna
zpusob jejich skladovani. Predpokladem pro Gspésné
vykonavani profese je vyuceni v oboru, manualni
zru¢nost a schopnost pracovat ve sménném provozu.

CUKRAR

29-54-H/01

Néplni prace cukrare je vyroba cukraiskych vyrobka.
Absolvent je schopen vypocitat spotfebu surovin
podle receptur, ovladat vyrobni technologické postu-
py a normy, kontrolovat kvalitu cukrarskych surovin,
zdobit cukrarské vyrobky a pfi tom uplatnit své
estetické citéni. Pracovat mudize v mensich cukrarnach
i v provozech cukrarské velkovyroby. Béhem uceni
muze absolvovat specializované kurzy a ucastnit

se soutézi
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v oboru. Pfedpokladem pro Uspésné vykonavani
profese je vyuceni v oboru, zru¢nost, estetické citéni
i tvarci schopnosti.

PRODAVAC

66-51-H/01

Cinnosti prodavace je nabizet a prodéavat zboZ,

umét o ném podat zakazniklim pottebné informace,
orientovat se v cenach a v nabidce rliznych vyrobct.
Absolvent je schopen predvést zbozi, darkové ho
zabalit, vyhotovit prodejni doklad, vyfizovat rekla-
mace. Dulezité je i jeho schopnost komunikace se
zakazniky a s dodavateli. Pfi administrativni ¢innosti
se naudi vyuzivat moderni informacni a komunikacni
technologie. Uplatnéni najde v obchodnich fetézcich,
v samoobsluhach, v pultovém i ve stankovém prodeji.
Predpokladem pro tspésné vykonavani prodejnich
¢innosti je vyuceni v oboru, dobré komunika¢ni

schopnosti, piifjemné vystupovéni i smysl pro poradek.

KUCHAR-CISNIK - ZAMERENI CISNIK
65-51-H/01

Hlavni pracovni ndplni ¢isnika (servirky) je obsluha
hostt — uvitani, uvedeni ke stolu, schopnost poradit
s vybérem jidla a piti, pfijeti objednavky, servirova-
ni pokrmu. Uplatnéni najde v kavarnach, barech,
hostincich i lazenskych zafizenich. Absolvent je
schopen dokoncit pfipravu jidla u stolu (flambovani),
sestavit jidelni a ndpojovy listek, pfipravit slavnostni
tabuli, organizovat rauty. Predpokladem pro tspésné
vykonavéni oboru je vyuceni v oboru, kultivované
vystupovani, dobra schopnost komunikace v matef-
ském i cizim jazyce, psychicka odolnost, organizacni
schopnosti, smysl pro poradek a individualni pfistup
k zékaznikdm.

KUCHAR-CISNIK - ZAMERENI KUCHAR
65-51-H/01
Hlavni pracovni ¢innosti kuchare je pfiprava a Uprava
pokrmu. Uplatnéni najde v hotelovych kuchynich,
ve skolnich jidelnach, v kuchynskych provozov-
nach restauraci i nemocnic. Zék je po absol-
vovani oboru schopen pfipravovat pokrmy
teplé a studené kuchyné, minutky, moucniky
i pokrmy zahranic¢nich kuchyni. Umi
sestavit jidelni a ndpojovy listek a menu
pro rlizné prilezitosti, ptipravi kalkulaci
pokrmu. Béhem studia se seznamuje
se zadsadami raciondIni vyzivy a se sou-
¢asnymi trendy v gastronomii. Pfed-
pokladem pro Uspésné vykonavani
povoldni je vyuéeniv oboru, manudini
zru¢nost, estetické citéni a schopnost
kolektivni spolupréce.

~‘ @) STIPENDIJNi PROGRAM PARDUBICKEHO KRAJE

Kam pro informace: Podrobné informace o stipendijnich programech naleznete na
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CTYRLETE
MATURITNi OBORY

ANALYZA POTRAVIN -
HODNOCENI KVALITY
29-42-M/01

Je spravnou volbou pro mladé lidi, ktefi chtéji kromé
teoretické pfipravy absolvovat i cvi¢eni v chemické

a mikrobiologické laboratofi. Obor je zaméfen na
hodnoceni kvality potravin. Zak ziska zakladni pre-
hled o vyzivé, vyrobé a slozeni potravin. Velky rozsah
vyuky odbornych predmétt probihé formou cviceni
v chemickych a mikrobiologickych laboratofich. Zaci
provadi hodnoceni potravin podle pfedepsanych
legislativnich pozadavku. Pfedpokladem pro Uspésné
vykonavani profese je absolvovani maturitniho obo-
ru, preciznost a peclivost.
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ANALYZA POTRAVIN - VYZIVOVY PORADCE
29-42-M/01

Obor vzdélani s timto zaméfenim je rozsifenim
oboru analyza potravin. Kromé kontroly kvality
potravin a jejich zdravotni nezavadnosti je vyuka
zaméfena na oblast vyzivy, problematiku $patnych
stravovacich navykg, jejich vlivu na zdravi ¢lovéka.
Vyuka je rozsitena o problematiku zakladd dietniho
stravovani a vyzivy v nemoci. Zak ziska povédomi

o vyzivové diagnostice. Teoretickd vyuka odbornych
predmétl je doplnéna o laboratorni cviceni.

TECHNOLOGIE POTRAVIN - MANAGEMENT
POTRAVINARSKYCH VYROB

29-41-M/01

Jednad se o obor technologie potravin s rozsitenou
vyukou ekonomickych predmét(i. Zak si osvoji zna-
losti vsech potravinaiskych technologii s prohloube-
nim oblasti zpracovani mouky. Vyuka je zamérena

i na kontrolu jakosti potravinarskych surovin a po-
travin. Prakticka ¢ast odbornych predmétu probiha
formou cviceni v dilnach, chemickych, mikrobiolo-
gickych laboratofich a specializovanych u¢ebnach.

TECHNOLOGIE POTRAVIN - MLYNARSTVI

A VYROBA KRMIV

29-41-M/01

Zék tohoto oboru si osvoji technologie vyroby
potravin. Nejvice prohloubené ma znalosti v oblasti
potravinafskych technologii zpracovévajicich obili

a technologii vyroby krmiv. Je sezndmen nejen s tech-
nologickymi postupy vyroby potravin, ale orientuje se
v chemickém i mikrobiologickém hodnoceni jakosti
surovin i hotovych vyrobkd. Teoretické predméty

jsou doplnény technologickou praxi, laboratornim
cvicenim, jejichz vyuka probiha ve skolnim mlyné

a ve specializovanych laboratofich v budové skoly.

www.klickevzdelani.cz.

www.spspas.cz, www.klickevzdelani.cz/technohratky
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CHCI POKRACOVAT V TOM, CO TATA ZACAL

Jak sam Petr Kf¥ivka pFipousti, jina kariéra

u néj vzhledem k rodinnému zazemi snad ani
nepfipadala v vahu. Tak si jednoho dne sbalil
kufr a vyménil rozlehlé vinice kolem Velkych
Pavlovic za prostfedi rusného velkomésta.

Na Stfedni primyslové skole potravinaistvi

a sluzeb Pardubice - neboli Potraviné - nyni
spokojené studuje druhym rokem obor techno-
logie potravin.

Pry jsi pokracovatelem rodinné tradice. Miizes
nam pfiblizit, v ¢em spociva?

Tatka s mamkou si pred nékolika lety otevieli vlastni
firmu ve Velkych Pavlovicich. Je to femeslna pekarna,
zaméfujeme se na poctivou vyrobu chleba a dal3ich
pekaiskych vyrobkd, ted u nas asi nejvic fr¢i hodovni
kolacky, které jsou moc dobré. J& jsem nad profesi
vlastné ani nikdy nedumal, védél jsem, ze chci pokra-
¢ovat v tom, co tatinek zacal.

Z Velkych Pavlovic je to do Pardubic pékna
Streka. Proc jsi Sel pravé na zdejsi skolu?

Je to opravdu daleka cesta. Ale tuhle skolu uz
néjakou dobu znam a dfive jsem se nékolikrat setkal
s panem feditelem. On je super ¢lovék, ted’ho mame
i na télocvik. U nas v okoli je navic pouze jedna ob-
dobnd stfedni Skola, jenZe tam je maximem vyuéni
list. J& jsem chtél mit maturitu a navic potravinaisky
obor a najednou byly nejbliz Pardubice. Na vikendy
vsak pohodIné dojedu vlakem dom.

Bydleni v domové mladeze daleko od rodiny
nékdy vzbuzuje obavy. Jak sis zvykl ty?

OX 7E SKOLNi NASTENKY

PROC JIT PRAVE SEM

1 « SPS potravinaistvi a sluzeb Pardubice je

v rdmci stfednich odbornych skol skladbou studij-
nich a u¢ebnich obort i dlouholetou tradici jedinou
gkolou tohoto typu v Ceské republice.

2. Moderni vybaveni, kvalifikovany pedagogicky
sbor a individualni pfistup k zaklm jsou zarukou
vysoce kvalitni vyuky.

3. Studijni obor technologie potravin se zamére-
nim na mlynarstvi a vyrobu krmiv nabizi $kola jako
jedina v Ceské republice.

Zkraje jsem mél strach, jaky asi bude muj spoluby-
dlici, ale pak se ukazalo, Ze to bylo zbytecné. Skvéle
jsme si sedli a také nas vychovatel

byl bezvadny. Vyhodou je, ze
mdame moznost se na intru za-
pojit do rdznych i sportovnich
aktivit. Ja takhle tfeba vyuzi-
vam, ze mizeme chodit do
posilovny v centru Pardubic.

Jak té bavi studium? Urcité
jsi mél néjaké predstavy, tak
potkaly se s realitou?

Jsem ted' ve druhdku

a v prvnim ro¢niku

jsme méli i pred-

méty, co pro mé

byly nové, jako

metody ana-

lyzy potravin

a technolo- .
gie. Ty mé \
opravdu =

bavi vic, do- y
zvim se tam
zase néco
nového o pe-
kafiné a jejich
produktech

a je to zazivna
latka. Metody ana-
lyzy potravin bych
lidové prirovnal k ta-
kovym ,laborkdm”

- délame rlizné
testy a vypocty v la-

HVEZDY (ZE) SKOLY

Obslouzit prezidenta
republiky Petra Pavla, hejt-
mana Pardubického kraje
Martina Netolického a sta-
rosty pfi setkani s nim nebo
tieba hosty ¢tyrhvézdicko-
vého hotelu OREA Resort
Horal, ktefi na dovolené ve
Spindlerové Mlyné oce-
kavaji tu nejvyssi uroven
sluzeb? Zaci pardubické
Potraviny se pravidelné
dostavaji do terénu, aby si vyzkouseli praci za
nejriiznéjsich podminek. Nékdy je skutecné narocné
ubrénit se trémé, ale jejich kolektiv to pod vedenim
zkusenych ucitell odborného vycviku zvlada na
vybornou. Navic tim ziskavaji cenné zkusenosti,
takze po absolvovani skoly nejsou na pracovnim
trhu zadni zelenaci, ale Zadani profesionalové. Za
ohromnou chut pracovat a poprat se i s ndro¢nymi
zadanimi udéluji TECHNOhratky gastro kolektivu
Potraviny symbolicky titul Hvézdy (ze) skoly.

Specialni vydani pro Stfedni primyslovou $kolu potravinaistvi a sluzeb Pardubice

boratofi, destilujeme vino, filtrujeme... Nakonec
mé vlastné bavi vSechno i diky moc pfijemnym
vyucujicim.

Kdyz uz jsi to nakousl, jaka je na Potraviné

atmosféra?

Zacal bych asi nasim tfidnim kolektivem, ten je

absolutné super! Jsem moc stastny, ze se nas

seslo jednadvacet normalnich,

chapajicich lidi a stali se

z nas velice dobii kama-

radi. Co se tyce ucitell,

myslim si, ze jsou velice
moudfi a svou praci ziji.

Uméji naslouchat nam,

zakdm. Jasné, musime

se ucit, abychom s nimi
byli kamaradi, ale kdyz
mame zajem, neni s ni¢im
problém. Jsou aktivni,
f T8 dokazou pomoct v hodinach,

F ﬁ vysvétli trpélivé latku. Hlavné jsou zde
| vézné fajn lidi, nikdy jsem se nesetkal
| stim, Zze by na nas byl nékdo protivny
a nepfijemny.

Proc bys svou skolu doporucil zakam
zakladnich skol?
Nabizi spoustu obord, které v Cesku
chybéji a bude mozné se jimi v budouc-
nu skvéle uzivit. Casto jsem se setkéval
s nazorem:,Ten je hloupy, ddme ho na
pekare. Ale vzdyt pravé to je hloupost!
Pekafina ma velkou budoucnost
a kdyz to nékomu jde od ruky, tak
bude za vodou.

VITE, ZE...

« ... absolventi Skoly jsou vyborné pfipraveni
pro zaméstnani v potravinarském primyslu
nebo sluzbach a maji perspektivu velice
dobrého pracovniho uplatnéni?

« ... Skola byla jmenovana v roce 2016 ministrem
zemédélstvi Ceské republiky Centrem odborné
pfipravy?

» ... Zaci, ktefi si nezvoli obor spravné, maji
moznost pfestupu na jiny obor v ramci Skoly?

*... Skola tizce

spolupracuje

s potravinaiskymi
spolecnostmi

a s dalsimi partnery
nejen pii odborném
vycviku, ale také pfi
zafazeni absolvent(
do pracovniho s
procesu? S
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ANKETA

SE SKOLOU SI PLNi SNY
Proc jste si vybrali sviij obor?

,Plvodné jsem nastoupila na
maturitni obor, ale protoze tancuji
a vedu dvé détské tanecni skupiny,
bralo mi u¢eni moc ¢asu, proto
jsem presla na cukrare, kde to neni
tak ¢asové narocné. Skola je fajn,
vladne tu pifjemna atmosféra,
ucitelé jsou vstticni a vée mame

na jednom misté. Bavi mé praxe.
Chci si jesté dodélat maturitu — mozna jiné zaméreni.
Réda bych se vénovala tréninkiim tance a posouvala své
svéfence dal, ale na cukrafinu urcité nezaneviu.
Katefina Nechvilova, 18 let, 3. rocnik oboru cukra¥

,Skolu mi doporucili zndmi. Vnimam
to tak, Ze ten obor ma budoucnost.
Potraviny mé zajimaji a i v bézném
Zivoté si ted'vic vSimam slozeni

a kvality toho, co kupuiji. Ve skole

je fajn kolektiv, mili ucitelé, ktefi
nam pomahaji nejen s u¢enim,

a navic vyborna skolni kuchyné.
Bavi mé praxe a také ekonomie

a management. Po maturité bych rdda pokracovala na
vysokou skolu stejného zaméreni, lakala by mé i néjaka
zahrani¢ni pracovni zkusenost. Kazdopadné se chci oboru
vénovat i v budoucnu, nékde ve firmé”

Ester Cihakova, 17 let, 3. roénik oboru technologie
potravin

,Potravinu jsem si nasel na

burze skol. Je to dobre zafizena,
obrovska $kola a mistrové jsou
skvélé. Nejlepsi je samoziejmé
praxe — mdme moznost pfipravovat
zajimavé rauty, obédy a pohosténi
pro vyznamné udalosti nejen tady
v Pardubicich. J4 osobné nejradéji
pfipravuji ¢inskou kuchyni. V planu
mam jesté maturitu a nasledné i vysokou $kolu. Mym
snem je vafit v néjakém horském hotelu ve Svycarsku.”
FrantiSek Kroul, 16 let, 2. ro¢nik oboru kuchafi-
¢isnik, zaméreni kucha¥

,Skolu jsem si nasla v katalogu
skol, byla jsem i na dnu otevienych
dvefi a libilo se mi tu. Réda a hodné
sportuji a vyziva mé zajima, tak
jsem méla celkem snadnou volbu.
Bavi mé zéklady vyzivy, chemie

i laboratof. Ucitelé k nam maji
skvély pfistup, zajimaji se o nas.

Po maturité zamifim na vysokou
$kolu - obor vyzivovy poradce. Chtéla bych se vyzivé

i sestavovani jidelni¢k( v budoucnu vénovat. Lakalo

by mé tfeba vykonavat tuto praci pro néjaké sportovce
nebo sportovni kluby:"

Eliska Simkova, 17 let, 3. roénik oboru analyza
potravin, zaméfeni vyzivovy poradce

40X vizimka skoLy

Adresa:

Stredni priimyslova skola
potravinafstvi a sluzeb
Pardubice

nameésti Republiky 116
530 02 Pardubice

Kontaktni udaje:

Tel.: +420 466 530 545
E-mail: sekretariat@spspas.cz
Web: www.spspas.cz

Facebook:
facebook.com/StredniSkolaPotravinarstviASluzebPardubice

Reditel: Mgr. Zdené&k Zitko

dOX pTAME SE

Do kvalitniho zazemi nevahame investovat

Vite, co jite? U nas se to naucite!” slibuje

77 ¥ slogan, ktery zdobi webové stranky SPS
potravina¥stvi a sluzeb Pardubice. Rozhodné
nelze. Pravé zde se rodi budouci odbornici, kteFi
nachazeji uplatnéni v oblasti potravinaistvi,
gastronomie a sluzeb. Reditele skoly Mgr. Zden-
ka Zitka urcité tési pozitivni ohlasy od zamést-
navatelu, rodi¢a i zaka.

Jak byste co nejvystiznéji charakterizoval
svou Skolu?

Nase skola si v lonském roce pfipomnéla 105.
vyroci zalozeni. Stale plati, Ze vSechny nabize-

né obory se néjakym zplsobem dotykaji potravin
a zaroven predstavuji moznost vnimat je z mnoha
Uhld pohledu. Jsme potravinaiska pramyslovka,
kterd je dlouhodobé napojena na podnikatelské
prostiedi, coz pfispiva nemalou mérou k vy-
znamnéjsimu propojeni teorie a praxe. Vnimam
pozitivni reakce od pardubické vefejnosti a velkou
zasluhu na tom ma i nade povéstna prodejna
s pestrou nabidkou pekaiskych a cukrar-
skych vyrobkd.

O které obory projevuji zaci zékladnich
Skol nejvétsi zajem?
Jsme velmi
spokojeni, ze se
dafi presvéd-
Covat zaky
zakladnich

sSkol o tom,

Ze studovat

na nasi skole

je smyslupl-
nou volbou.

A tak ma zajem
o studium nasich
oboru stéle vzrastajici
tendenci. Do nového
Skolniho roku nastoupi
dostatecny pocet novych
zakd. Momentalné je asi
nejpopularnéjsi maturitni obor
analyza potravin se zaméfenim
vyzivovy poradce. Té3i nas zajem

OPSANO Z TABULE

NA SOUTEZICH SE JIM DARI

Kdyz se fekne Potravina,
dalo by se dodat: To jsou

ti Uspésni ze soutézi.

Na soutézi Pekaf roku
junior 2025 Skolu zdarné
reprezentovala Laura
Andrlova, kterd ziskala

v silné konkurenci treti misto, a dokonce se objevila
v reportazi Ceské televize. Uz tradi¢né se Pardubicti
vydavaji do Nové Paky na Kouzleni z perniku, kde
v dubnu tohoto roku tficlenna reprezentace ve sloze-
ni Katefina Nechvilova, Hana Herbstova a Nela
Budinska vybojovala bronzové pasmo. A protoze
jim to nebylo dost, zacali soupefit i na doméaci ptdé.
Letos na Velikonoce se tak Zaci mezi sebou poprvé
utkali O nejlepsi mazanec - stupné vitézd obsadili
Adam Klapal, Adéla Blazkova a Natalie Bartonic-
kova s Tomasem Svaskem.

PORAD SE NECO DEJE!
Korenim skolniho Zivota
jsou mimoskolni akce - na
Potraviné se v ¢ervnu jezdi
na klasické skolni vylety,
zaky samoziejmé cekaji
rdzné exkurze ¢i navstévy
divadel.V prvnim a dru-
hém roc¢niku je moznost

sluzeb Pardubice

o obory cukraf a pekaf, které jsou tradi¢nimi obory
nasi $koly.

Jsou vasi absolventi kvalitné pfipraveni na vstup
do pracovniho procesu?

Skola byla v roce 2016 ministrem zemédélstvi
Ceské republiky jmenovana Centrem odborné
pfipravy. My to vnimédme jako nam svéfenou
dUvéru a pro nase zaméstnance velkou motivaci
neustale zvySovat Uroven vzdélavani na nasi skole.
Velmi vyznamnym socidlnim partnerem pro rozvoj
$koly je Svaz pekait a cukrafi Ceské republiky.
Tato spoluprace zarucuje aktivni kontakt s firmami
zaméfenymi na potravinafskou vyrobu. V souca-
sné dobé je vybaveni nasich odbornych uceben
na velmi vysoké drovni. Skola investovala nemalé
prostifedky na pfistrojové vybaveni laboratofi,
Skolnich pekaren a cukraren. Pfipravujeme celko-
vou rekonstrukci chemickych laboratofi, ktera by
méla zacit v roce 2026. Zaci $koly maji moznost
vykondvat odborné praxe u moznych budoucich
zaméstnavatell, coz osobné povazuji za nejdulezi-
t&jsi soucast vychovné-vzdélavaciho procesu.

Pro¢ byste doporucil Zzakaim, aby si
vybrali vasi skolu?

Budova se nachézi v centru Pardubic a tvo-

fi jednu z dominant mésta. Tato poloha

zajistuje skvélou dopravni dostupnost.

V poslednich letech skola prosla naro¢nou
stavebni rekonstrukci v celkové hod-
noté 50 milion{ korun. Nabizime
specializované, pIné vybavené

odborné ucebny a laboratore.

Velkou prednosti je dlouhole-

ta spolupréce s pfipadnymi
budoucimi zaméstnavateli
- odborné praxe, exkurze

v modernich provozov-
nach, studijni stdze doma

i v zahranici, predvadéci

akce, prednasky, pro-

jektové dny atd. Nasim
cilem je udrzet a posilit
postaveni skoly v siti odbor-
nych 3kol a pfispivat k vytvareni
davéry, pochopeni a vzéjemného
respektu mezi zaky, pedagogy
i ostatnimi zaméstnanci skoly.

vyjet na lyza¥sky kurz do Strazného v Krkonosich,
kde si podle snéhovych podminek v aredlech Strazné
¢i Herlikovice-Bubdkov a na Krkono$ské bézkarské
magistrale Zaci uziji lyzovani, snowboarding i bézky.
Druhéci a tietaci jezdi do malebného Orlického
Z&hofi na sportovni a turisticky kurz, pficemz si
mohou vyzkouset spoustu sportovnich odvétvi, od
paddleboardingu pfes brannball az po lukostrelbu

Ci stielbu ze vzduchovky.

KURZY VYBAVOU DO ZIVOTA
Je jisté, ze kdo se stane zdkem
pardubické Potraviny, béhem
studia se nudit nebude. Ba
naopak, mlze ziskat praktické
znalosti i mimo svuj obor. Vyuzit
Ize napfiklad nabidku nékoli-

ka odbornych kurzt. V pekai-
ském se nauci péct housky,
rohliky, kaiserky, veky a kolace
nebo tvarovat vanocky. Zajemci
mohou absolvovat rovnéz kurz vyroby chleba

a bézného peciva. Ty dalsi se specializuji na pfi-
pravu bézného peciva, restauraénich mouéniki
nebo zakuskii a dorti. Jak se ma servirovat spravné
espresso, cappuccino a jiné kavové speciality, zase
poradi odbornici v baristickém kurzu. Jak namichat
nejzndméjsi a nejoblibenéjsi svétové ¢i ceské koktej-
ly, se zaci dozvédi v barmanském kurzu.

www.spspas.cz, www.klickevzdelani

Divka okouzlena vuni ¢erstvého chleba

Casto se mluvi o tom, Ze by si mél clovék vybrat

povolani, které mu bude délat radost. A pro-
toze se v rodiné sedmnactileté Laury Andrlové
tak néjak leccos odvijelo kolem rozpalené trouby,
neni divu, Ze se rozhodla poslechnout své srdce
a namiftila si to do svéta pekafiny. Uz ve tietim
rocniku je jasné, ze to byl krok spravnym smérem.

Usmévava divka neni prvni z rodiny, kdo si coby
stfedni Skolu vybral pravé pardubickou Potravinu. Uz
dfive se totiz pro taméjsi obor mlynaistvi nadchla
jeji starsi sestra, ktera jej uz uspésné dokoncila.
Hodnoceni skoly tak od ni Laura dostala z prvni ruky,
a tak se ani nad prihlaskou dlouho nerozmyslela.

Vlastné se da fict, ze jsem byla k pekafiné vedena od-
malicka. Moje babicka ustavi¢né néco pece a rada
si upravuje recepty podle sebe. Nesmirné rada jsem
ji pfitom pozorovala, zajimalo mé, jak v kuchyni ¢aru-
je, a zahy jsem ji zacala sama pomahat. Pfi tom jsem
zjistila, Ze mé to moc bavi, a tim padem byla ruka

v rukavu,” popisuje rodila Pardubicanka,
ktera i dnes rada spoji sily s babickou,
treba kdyz chystaji vanocni cukrovi.

Elan zdomova ji na skole neopustil,
jedinym nepiijemnym prekvapenim
bylo, Ze praxe zacinaji uz v $est hodin.
Nenechala se tim vSak odradit,
a jak sama pripousti, da se na
to rychle zvyknout. Peceni

se prolind i jejim volnym
casem - ze $koly si nedavno
pfinesla pseni¢ny kvasek,
ktery poctivé prikrmuje,
auzse tési,

SPORT ZDE MA ZELENOU
[ — Pro viechny sportu-
milovné je Potravina
idedIni destinaci. Pohyb
je zde totiz nedilnou
soucasti zivota — po-
puldrnimi sporty jsou
atletika, basketbal,
florbal, fotbal, stolni tenis, volejbal a prekvapivé
také $achy. Rada zakd taktéz s radosti vyuziva moz-
nosti chodit si zacvicit do posilovny. Ve skole se tieba
kona tradi¢ni turnaj ve volejbalu, ve kterém zapoli
tfidy o putovni pohar, v ramci stfedoskolskych soutézi
se poustéji zastupci skoly do konfrontace s vrstevni-
ky na okresni ¢i krajské urovni — at uz v oblibeném
florbalu, nebo atletice. Tésné pred prazdninami se pak
kond v aredlu Na Olsinkach celoskolni sportovni den
az s osmnacti stanovisti!

o -

MLYN CENNOU PAMATKOU
Jedna rozlehla
mistnost pardubické
Potraviny skryva uni-
katni technicky po-
klad - mlyn.V Ceské
republice jsou

pouze dvé podobna
zafizeni, ale uz jen

to v Pardubicich,

co znéj vznikne. Uz takhle zkousela briosky a kolacky,
tentokrat se nejspi$ dostane na néjaky dobry chleba.

,Jsem rada, ze nas i Skola podporuje, abychom
sledovali nové trendy a zajimali se o obor. Pred
¢asem jsme méli tieba za Ukol najit si na internetu né-
jaky zajimavy recept a pak jsme své,objevy’ testovali
v hodiné. Ja jsem se pustila do francouzského chleba
se smazenou cibulkou a byl fantasticky. Ocenuji,

Ze nase Skola neni jen o predpisech, ale Ze nas
vedou k tomu, abychom zapojovali svou fantazii,”
pochvaluje si zakyné, jiz v ¢ervnu pfistiho roku cekaji
zavérecné zkousky.

Soucasné se ji na pekafiné zamlouva, Ze ma svaj
prirozeny fad. Pripravu tésta a samotné peceni nelze
uspéchat, a tak k dilu rada pristupuje v pohodé,

s klidem a trpélivosti — pak se vétsinou vse vyvede na
jednicku. Dobre vi, Ze v tomto pfipadé plati znamé
réeni: Prace kvapna, malo platna. Presto se uz setkala
se situaci, kdy najednou nevédéla, kam dfiv skocit —
to kdyz ji Skola vyslala na prestizni celostatni
klani Pekafr roku junior. A ona navzdory nervozité
privezla bronzovou medaili!

,Musim uznat, Zze jsem méla vazné trému. Byla
tam komise odbornikd a jini soutézici se pfipra-
vovali treba pul roku, zatimco ja mésic. Umim ale
nastésti improvizovat, a tak jsem si dokazala poradit
v ¢asovém limitu. A Ze toho bylo pozehnané! Prvni
den jsme délali bézné pecivo - konkrétné deset
ru¢né motanych rohlikt, deset housek na ¢as,
tiicet kusi césar peciva a ctyfi chleby. Druhy
den jsme pak délali ctyfri
vanocky, ctyfi velké
kolace a k tomu
deset malych. Mém
velkou radost, ze
jsem uspéla, a zase
je to promé
motivace do dalsi
prace,” fika divka,
ktera chce po vy-
uceni pokracovat na
ndastavbu a jednou by
si rada oteviela vlastni

e pekarnu, idedlné se

které postavila na miru firma Prokop a synové v roce
1946, je stale pIné funkéni. Ministerstvo kultury CR
zaradilo tento historicky klenot do seznamu kultur-
nich pamatek. Mlyn zasahuje do tfi pater, je z velké
casti drevény a jen jeho ,srdce” je kovové - tvoii ho
ukryté vélce, které z obili melou mouku. Studenti se
zde mohou ucit zakladdm mlynaiského femesla.
Kdykoliv se jeho brany oteviou vefejnosti, tési se
velkému zdjmu navstévnikd.

KLASEK Vi A ODPOVI
Vlyzaduje to ndpad,
odvahu, inspiraci
ahlavné dobré
psavce. Kratce pred
Vanoci 2021 si par-
ta studentt par-
dubické Potraviny
(a také ucitel Jaro-
slav Praisler coby
editor) rekla, Ze vsech téchto ingredienci” i spolupra-
covnikd maji dost a zalozila Skolni ¢asopis s nazvem
Klasek. Vychézi online na webovych strankach skoly
a vzdycky zarucené pobavil Co v ném ctenari najdou?
V8echno ze $kolniho Zivota: rozhovory s pedagogy,
ankety (tfeba o neoblibeném predmétu nebo stravo-
vani), zajimavosti, basné, recenze, ale i studentskou
grafiku, komiks, médni policii a reportaze z tajemnych
mist Skoly. A to uz stoji za pfecteni, co fikate?

FOTOALBUM

Kolektiv tuzi Pardubicti pfi fadé mimoskolnich akci -
tentokrdt v rdmci turistického kurzu zamifili do Neratova
a diky precizné zvlddnutému ndcviku prdce s mapou

se vrdtili i zpét!

Maturitni plesy, pfi nichZ jsou tradicné dekorovdni studenti
poslednich ro¢nikd, se konaji v Atrium paldci v Pardubicich.

Tradice maji na skole zelenou, takZe neni divu, Ze
mezi Zdky zavital i Mikulds se svymi vérnymi privodci
andélem a certem

Skola se prezentuje pravidelné svym stdnkem
se sladkostmi i détskou dilnickou v rdmci Velikonoc
na pardubickém zdmku.

Pekarskd a cukrdiskd prodejna pardubické Potraviny
je vyhldsend. Proto neni divu, jak to pred jejimi dvermi
vypadd po rdnu, kdyZ se zacne proddvat vdnocni cukrovi.

www.spspas.cz, www.klickevzdelani.cz/technohratky
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