CO SIVYBRAT

Piehled ucebnich a studijnich oboru 2025/2026

Pl'-ehled ucebnich a studijnich oborii na Stfed-
ni Skole gastronomické a technické Zamberk
pro skolni rok 2025/2026, kdy sem nastoupi
soucasni zaci devatych tfid, je nasledujici:

TRILETE UCEBNI
OBORY 3 Na\d
K vyuénimu listu ze vsech Q?\

ucebnich obora obdrzi
absolventi také Europass.

INSTALATER

36-52-H/01

Absolventi jsou sezndmeni s rGznymi druhy
instala¢nich materidld, jejich vlastnostmi a zplsoby
ru¢niho opracovani. Ovladaji technické kreslenti,
¢teni vykrest a orientaci ve vykresové dokumenta-
ci. Soucasti odborného vycviku je absolvovani
kurzl svareni plamenem, svafovani plastovych
potrubi, pajeni médi a ziskani certifikatu pro
lisovani médi. Zaci ziskaji zajimavé firemni bo-
nusy a vSem je umoznéno ziskat fidi¢sky prakaz
skupiny B.

TRUHLAR

33-56-H/01

Absolventi oboru uméji zachazet se zakladnimi truh-
l&Fskymi stroji a nastroji pro zpracovani masivu, a to
jak nabytku, tak stavebné truhlaiskych vyrobkd. Ovla-
daji praci na soustruhu, s ru¢nim elektrickym naradim
i sadou fezbafskych dlét coi umoznuje provédét
bézné truhlaiské dovednosti, aIe také zéklady kresleni
v programu TOPSOLID, export dat do CNC stroje

a nasledné vyrobu malych vyrobk{ na MPW 900. Zaci
ziskaji zajimavé firemni bonusy a viem je umozné-
no ziskat ridiésky priikaz skupiny B.
KUCHAR-CISNIK (ZAMERENI KUCHAR)
65-51-H/01

Absolventi oboru uméji posuzovat potraviny z hle-
diska kvality, dietetické hodnoty a vhodnosti pro
technologické zpracovani, ovladaji obsluhu technic-
kého zatizeni ve stravovacich provozech a ptipravu
pracovisté na provoz. Dodrzuji postupy opracovani
potravin a jejich technologického zpracovéni véetné
déleni a porcovani mas jatecnych zvifat, zvétiny,
dribeze a ryb. Dale ovladaji techniku skladovani

a oSetrovani potravin a ndpoju, zvladaji zaklady
obsluhy, navrhuji menu pro riizné prilezitosti a dalsi
¢innosti. Odborny vycvik je realizovan v luxusnich
hotelich, restauracich a penzionech. Zaci ziskaji
zajimavé firemni bonusy a vSem je umoznéno
ziskat Fidi¢sky prukaz skupiny B.

KUCHAR-CISNiK (ZAMERENI CISNIK)
65-51-H/01

Absolventi znaji rizné techniky obsluhy, ptipravuji
pracovisté na provoz, sestavuji rizné druhy slavnost-

nich tabuli, ovladaji charakteristiky podavanych jidel
a napojl, uméji komunikovat s hostem. Vyuzivaji
zasady estetické Upravy jidel a ndpoja pfi podavani,
dodrzuji zdsady uchovani hotovych jidel a napoju,
dovedou pfipravit jednoduché pokrmy a misené
napoje, dodrzuji techniku skladovani, osetfovani
potravin a napojd, zjistovani jejich kvality a dalsi
¢innosti. Odborny vycvik je realizovén v luxusnich
hotelich, restauracich a penzionech. Zaci ziskaji
zajimavé firemni bonusy a véem je umoznéno
ziskat Fidi¢sky prikaz skupiny B.

PRODAVAC (ASISTENT PRODEJE)

66-51-H/01

Absolventi uméji pfipravit a upravit zboZi k prodeji

a uplatruji pfitom estetické hledisko. Dokazi vyhotovit
a zpracovat prodejni dokumentaci prodédvaného
zbozi, ovladaji baleni zbozi riznymi zplisoby véetné
darkového. Zvladaji marketingové koncepce prodeje,
provadéji odbér a prejimku zbozi, jeho kontrolu
vcetné ovéreni zéru¢ni doby, doby pouzitelnosti

a minimalni trvanlivosti. Dale pracuji s modernimi
pokladnami a pokladnimi systémy vcetné prijimani
hotovosti a bezhotovostnich plateb. Prakticky ovladaji
zakladni propagacni a aranzérské ¢innosti spojené

s vystavovanim a prodejem zbozi i dalsi ¢innosti. Od-
borny vycvik je realizovan v modernich prodejnéch.
Zaci mohou ziskat firemni stipendium az ve vysi
200 az 2000 K¢ mésicné a vSem je umoznéno ziskat
ridi¢sky prukaz skupiny B.

CUKRAR
29-54-H/01
Odborny vycvik je realizovan v modernich cukrarskych
provozovnach a hotelovych cukrarnach. Absolventi
prejimaji, kontroluji a skladuji suroviny a pomocné
materialy, vedou jejich evidenci. Voli vhodné suroviny,
pomocné latky a spravny technologicky postup.
Vyrabéji tésto, tvaruji a pecou korpusy, vyrabéji a po-
uzivaji naplné a polevy pro riizné druhy vyrobk,
dohotovuiji a esteticky zdobi vyrobky. Obsluhuji
strojni vybaveni a zafizeni cukrarny, bali, etiketuji
a expeduji cukrarské vyrobky a zvladaji také dalsi
¢innosti. Zaci ziskaji zajimavé firemni bonusy
a vSem je umoznéno ziskat fidicsky prikaz
skupiny B.

OBRABEC KOVU
23-56-H/01
Absolvent oboru se uplatni ve strojirenskych
vyrobnich a opravarenskych provozech jako
univerzalni obrabé¢ nebo jako soustruz-

nik, frézaf ¢i brusic. Je také pfipraven pro
vykonavani odbornych ¢innosti spojenych

s oSetfovanim a béznou udrzbou obrabeé-
cich strojd. Béhem studia si zak osvoji
obsluhu a udrzbu zékladnich dru-
ha obrabécich stroja (soustruhy,
frézky, vrtacky, brusky, CNC stro-

STIPENDIJNi PROGRAM PARDUBICKEHO KRAJE

g,

je). Skola pfi pipravé Zaka spolupracuje s firmou Biihler

CZ Zamberk. Zaci mohou ziskat firemni stipendium
az ve vysi 200 az 4000 K¢ mésicné a viem je umoz-
néno ziskat fidi¢sky priikaz skupiny B. Tento obor je
podporovan stipendiem Pardubického kraje.

KLEMPIR PRO STROJNi VYROBU

23-55-H/01

Absolvent oboru se uplatni ve viech strojirenskych
vyrobnich a opravérenskych provozech jako pracovnik
pro zpracovani plechové vyroby. Je pfipraven pro vy-
konavani odbornych ¢innosti — napfiklad prace na CNC
strojich. U¢ebni obor klempif je preferovanym oborem,
na trhu prace je vysoka poptavka po kvalifikovanych
lidech. Skola pi pripravé zakd spolupracuje s firmou
Biihler CZ Zamberk. Zaci mohou ziskat firemni sti-
pendium az ve vysi 200 az 4000 K¢ mésicné.

CTYRLETE
MATURITNi OBORY l\\‘c“
(dva v jednom -
vyucni list, maturitni
zkouska)

skt

OBCHODNIK (MANAGEMENT OBCHODNI
LOGISTIKY)

66-41-L/01

Obor s dirazem na vyuku ekonomickych predmétg,
informacni technologie, obchodniho a administrativ-
niho provozu, Ucetnictvi (jednoduché, podvojné), da-
fové evidence, psychologie, pisemna korespondence,
zboziznalstvi, vypocetni techniky, prava, mezinarodni-
ho obchodu a cizich jazyk(. Dale je vyuka zamérena
na umélou inteligenci. Absolvent se uplatni v organi-
zacich a podnicich v oddéleni nakupu a prodeje zbozi,
napfiklad jako obchodnik, obchodni referent, obchod-
ni zastupce, odbytaf, zasobovac zboziznalec, vedouci
Useku prodeje, administrativni pracovnik (mzdovy
ucetni, fakturace apod.). Absolventi mohou pokraco-
vat ve studiu na vy33ich odbornych nebo vysokych
skolach. Studenti mohou ziskat firemni stipendium
az ve vysi 200 az 2000 K¢ mésicné a vsem je umoz-
néno ziskat fidi¢sky prikaz skupiny B.

GASTRONOMIE
65-41-L/01
Obor klade diiraz na hotelovou a gastronomickou
odbornost, ale zaroven i na vyuku cizich jazykd, eko-
nomiku a vypocetni techniku. Odborna praxe probiha
ve vybranych hotelovych zafizenich s pfihléd-
nutim k mistu bydlisté studenta. Absolventi
najdou uplatnéni ve stfednich technickohos-
podafiskych funkcich v pohostinstvi, tj. ve
stravovacich a ubytovacich zafizenich, napf.
v restauracich, v provozovnach rychlého
obcerstveni a dalSich provozovnach
spolec¢ného stravovani, v penzionech
a hotelech. Uplatni se ve vedoucich
pozicich jako $éfkuchati nebo ¢isnici
specialisté. Jsou pripraveni vyko-
néavat odborné gastronomické
¢innosti — provozni, marketingové,
obchodné podnikatelské a fidici
v rtiznych pracovnich pozicich
a pravné organizacnich formach
podnikani. Absolventi mohou pokra-
Covat ve studiu na vyssich odbornych
nebo vysokych Skolach. Studenti
ziskaji zajimavé firemni bonusy
avSem je umoznéno ziskat
fidi¢sky prukaz skupiny B.

Kam pro informace: Podrobné informace o stipendijnich programech naleznete na www.klickevzdelani.cz.

alni vydani pro Stiedni $kolu gastronomickou a technickou Zamberk

www.skola-zamberk.cz, www.klickevzdelani.cz/technohratky

STREDNI $KOLA
GASTRONOMICKA A
TECHNICKA ZAMBERK

z do Ginora 2022 zila Daria Shevchuk v mésté

Rivne na zapadni Ukrajiné. Konc¢ila zakladni
Skolu a na stfedni si uz vybrala obor cukrar. Pfani
se ji splnilo, ale az o pil roku pozdéji - v Zamber-
ku! Do jejiho osudu totiz zasahla ruska vojenska
agrese. Kratce poté, co zacalo bombardovani
Ukrajiny, s maminkou a bratrem odcestovali do
Ceské republiky. Tam, na zamberském zamku,
oteviela novou kapitolu svého Zivota. Skromna
devatenactileta divka zde tfetim rokem pronika
do tajemstvi cukrafiny.

DOTAZNA

Byla situace v Rivne nebezpecna?
V Rivne se sice v té dobé nestfilelo a nelétaly tam ra-
kety, ale nikdo nevédél, co se stane. Méli jsme strach.

Kam jste v Ceské republice ptijeli?
Pricestovali jsme do Rychnova nad Knéz-
nou. Maminka tam pak ziskala praci

a zde také bydlime.

Jak vzpominas na své zacatky

v novém prostiedi?

Byly téZzké. Neuméla jsem jazyk, nikoho
neznala, ale nakonec jsem viechno
zvladla. Chodila jsem na kurzy ¢estiny

a po pul roce nastoupila na stredni skolu
v Zamberku.

Proc zrovna tam?
Viybrala jsem si obor cukrér a ten se vyuco-

val nejblize od Rychnova pravé tam. Moc rada
pecu, tak jsem o nicem jiném neuvaZzovala.

PROC JIT PRAVE SEM

1. 3kola nabizi unikatni skladbu vyuéovanych
obor s Sirokym rozsahem profesi v oblasti stavebnic-
tvi, strojirenstvi, gastronomie, obchodu a sluzeb.

2. Atraktivni firemni stipendia poskytuiji spolec-
nost Biihler CZ (az 3500 K¢ mési¢né obrabécim kovu
a operatoriim plechové vyroby) a obchodni druzstvo
Konzum (az 5500 K¢ prodavactim).

3. skola je élenem
Asociace kuchait

a cukrai(i CR, Ceské
barmanskeé asociace,
Regionalnim vzdéla-
vacim centrem Cechu
topenatl a instalatéri
CR, Asociace ¢eskych na-
bytkar(, Asociace stred-
nich prdmyslovych skol
CR, Svazu uénovskych
zafizeni a Konsorcia
zaméstnavatel( Orlicka.

i vydani pro Stfedni Skolu gast
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CUKRARKA, KTERA NERADA SLADKE

Byla ses v Zamberku pred nastupem podivat?
Ano. Pani feditelka byla moc hodna a fekla mi, at se
nebojim, Ze skolu urcité zvladnu. Bylo fajn, ze

se mnou chodila do tfidy jesté spoluzacka
z Ukrajiny Kristina.

Jak se ti po dvou letech zamlouva

zamecké prostiedi?

Viibec jsem netusila, Ze skola sidli

na zamku, a bylo to pro mne pre-

kvapeni. Jinak se mi zde moc libi,

nejvice asi praxe.

Méme skvélé uci-
telky odborného
vycviku, které se
nam hodné vénuji.

Kdy jsi zacinala péct
sladkosti? S maminkou,
nebo babickou?

Kdepak, ani s maminkou,

ani s babickou. Pekla jsem
sama. Ani nevim, co mé
k tomu vedlo, prosté
se to tak stalo.

HVEZDY (ZE) SKOLY

Tradice skvélych
cukrai, které
vychovala Stredni
skola gastrono-
micka a technicka
$kola v Zamberku,
je prebohata.

V minulém $kolnim
roce na ni navazala
také Karolina Petra
Rihova, ktera svij
obrovsky talent proménila v dctyhodnou sbirku
Uspéchili na soutézich odbornych dovednosti.

Dnes uz absolventku oboru cukraf z Rokytnice

v Orlickych horach zdobi napfiklad vitézstvi z tak
prestiznich akci, jako je klani O Priessnitziv dortik
v Jeseniku nebo Kouzleni z perniku v Nové Pace. Za
tyto mimoradné vykony, vyborny prospéch i skvélou
reprezentaci skoly obdrzela pravem ocenéni Mlady
talent Pardubického kraje. Za nadani, kreativitu
ainspirativni pfiklad ji TECHNOhratky udéluji symbo-
licky titul Hvézdy (ze) Skoly.

Na cukraiku jsi vSak velice hubena - ¢im to?
To proto, ze sama nemam moc rada sladké!
Ochutnavém vzdy jen po trosickach.

Co nejradéji vyrabis?

Réda délam dorty a také razné
ozdoby z modelovaci hmoty. Ku-
riozni byl napfiklad dort ve tvaru
vysavace, ale délala jsem i détsky
s medvidky nebo remeslnicky
s kladivkem, sroubovakem, klesté-
mi a dal$im naradim.

Jsou na Ukrajiné jiné cukrovinky
nez v Cesku?

Ano, my mame ponékud jiné. U nas treba
nezname vétrniky, vénecky nebo rakvicky.

Jsi velice talentovana a mimoradné tspésna

i ve studentskych soutézich. Vyhrala jsi v roce
2023 tieba dlouhodobou soutéz TECHNOhratek
Remeslo doma!

Vyrobila jsem pernikovou kazetu. Od zadélani tésta,
upeceni korpust, ozdobeni kralovskou glazurou,
potazeni dna marcipanem a vytvoreni okénka ve
vicku z platkd Zelatiny to trvalo 42 hodin. Letos se mi
podafilo jesté ziskat druhé misto ve zlatém pasmu
na Kouzleni perniku v Nové Pace a tieti na Gastro
Hradec Culinary Cup v Hradci Kralové.

Co se ti libi na tvém oboru?

Mam rada cukrafinu, je to zajimava, krasnd a krea-
tivni prace. Uz se téSim, az nastoupim do zaméstna-
ni. Zatim nevim, kam to bude, ale na praxi chodim
do jedné cukrarny v Rychnové nad Knéznou, tak to
treba vyjde tam.

VITE, ZE...

... $kola ziskala ocenéni,Skola doporu¢ena zamést-
navateli za rok 2023" jako jedna z deseti nejlépe
hodnocenych stfednich skol v Pardubickém kraji.

... Zaci se ucastni odbornych seminaid a firemnich
kurzl (baristika, sommeliérstvi, vyroba pralinek,
polyfuzni svafovani, lisovani potrubi, podlahové
Zlaby, zavésné systémy atd.), kde obdrzi pfislusné
certifikaty?

... Pardubicky kraj podporuje stipendiem obor
obrabéc kovli (mési¢né 300 az 600 K¢)?

... vSichni zaci
mohou ziskat
fidi¢sky prakaz
skupiny B -
instalatéfi
navic i nékolik
svarecskych
kurzt (kov,
plast, méd).

www.skola-zamberk.cz, www.klickevzdelani.cz/technohratky




CHVALI UCITELE | PRAXE

udova, ucebny, skolni jidelna i domov mladeze

Stredni skoly gastronomické a technické
Zamberk se nachézeji v arealu mistniho zamku. Ke
Skole vsak patii i odloucené pracovisté odborného
vycviku v Zemédélské ulici, kde probiha odborna
pFiprava zaki oboru instalatér a truhlar. Reditelka
PhDr. Zuzana Pechackova vnima, Ze doteky histo-
rie ve spojeni s modernim prostfedim nabizeji oje-
dinélou a odusevnélou atmosféru, v niz vyristaji
budouci tspésni femeslnici a studenti.

Proc jste si vybrali sviij obor?

,Odmala mam jistou lasku

k vareni. Jiz jsem tady Uspésné
absolvoval obor ¢isnik a ted'jesté
chci ziskat maturitu. Mdm totiz
sen byt MasterChef a mit vlastni
kavarnu nebo restauraci. Na
skole je to fajn, mdme pohodovy
kolektiv, dobré ucitele s férovym
pfistupem i mistrové na praxi.
Bavi mé to na ‘place”iv kuchy-
ni - jak komunikace, tak i prace s lidmi."

Lukas Formanek, 19 let, 2. ro¢nik oboru
gastronomie

Jak byste co nejvystiznéji
charakterizovala vasi skolu?
Pékné prostredi skoly s nabidkou
ubytovani v modernim domové
mladeze, bufetem a vlastni skolni
jidelnou. Siroky vybér u¢ebnich

a maturitnich obor(, ktery

je pro vychazejici zaky

ze zdkladnich kol vy-

,Na skolu chodila mamka, tak mi ji
doporucila. Je to zajimavy obor -
pokud se nepovede maturita, mate
jistotu vyuéniho listu po tfech letech
studia. Ale ja samoziejmé maturitu
chci, protoze bych rada pokracovala
na vysokou $kolu podnikatelskou

nebo chemickou. Bavi mé snad e 'm““".

vie - praxe v redlnych provozech, hodou. U maturitnich & 4
zboziznalstvi, ale i odborné ekono- obor( je novinkou ve -‘%ﬂl
mické predméty. Navic $kola nabizi mnozstvi stazi, kurzd tretim ro¢niku ziskani g‘
i vyletd. Po studiich bych rada cestovala, poznavala Zivot- vyu¢niho listu. Viech- |

ni moznosti a ziskavala pracovni zkusenosti.’
Dominika Jedlickova, 18 let, 2. ro¢nik oboru
obchodnik

ny obory mohou navic
studovat nejen chlapci,

ale i dévcata. A divky se uz
u nés pfipravuji na budouci
povolani i v technickych
profesich - instalatérka,
truhlarka, obrabécka kovu.
Vysoce kvalifikovany a empaticky
kolektiv pedagogu s profesionalnim
pfistupem. Vysledkem jsou Uspésni
zaci, ktefi ziskavaji prestizni ocenéni
v celé Ceské republice.

,S mamkou hodné vafim doma,
tak volba byla jasna. Skola mé
hodné bavi, rada pfipravuji jed-
noducha a chutnd jidla. Také se
rada ucastnim riznych soutézi.
Ucitelé i mistrové k nam maji
pozitivni pfistup. Chtéla bych si
tady jesté udélat maturitu a pak
uz pujdu pracovat nékam do
restaurace ziskavat zkusenosti.
Jednou bych chtéla mit vlastni podnik:

Tereza Novakova, 16 let, 2. ro¢nik oboru
kuchai-¢isnik, zaméreni kuchafr

Setkaji se zaci s moderni technikou
a jsou pfipraveni na vstup do
pracovniho procesu?

Nase skola spolupracuje po odborné
strance se tficeti mensimi firmami

i velkymi zaméstnavateli, od nichz
zaci dostavaji firemni stipendium

a odménu za produktivni praci. Diky
velkému poctu zakd umisténych ve

,Ke 8kole jsem se dostal pies
bratra - jiz podnika v tomto oboru
amame v planu, Ze az vystuduji

a odmaturuji, budeme pracovat
spolu. Nebojim se, ze bychom méli
malo zakézek. Ve skole, ale i na
praxich pracujeme s modernimi
technologiemi, bavi mé prace

na strojich a manipulace s nimi.

Ve skole si mGzeme v rdmci
placené praxe celkem dost vydélat, a komu jde uceni,
muze k tomu ziskat i stipendium. Chystam se také na
svarecsky kurz!

Stépan Matous, 17 let, 2. roénik oboru obrabéé kovi

OF 0PSANO Z TABULE

VARILI PREZIDENTOVI REPUBLIKY

Kdo se mlze
pochlubit, Ze pfi-
pravil obéd ceské-
mu prezidentovi?
Z&k(im a pedago-

4OX vizitka skoLy

Adresa: Kontaktni udaje: glim ze Zamberka
Stredni Sko.lak, Zel" Tzo 465614 225 se to podafilo letos 22. kvétna pfi navitévé prezidenta
CPBEEI & -mait Petra Pavla s manzelkou Evou v Pardubickém kraji

a technicka Zamberk zamek@zamek.zamberk.cz

v ramci jejich besedy se starosty v Krélikach. Sviij tkol
zvladli profesionalné. Budouci kuchati a cukrafi za
pomoci ucitel odborného vycviku pfipravili chutné
menu a ¢isnici se postarali o pfipravu slavnostni tabule
a reprezentativni obsluhu. Jako pfedkrm se serviroval
tatarak z lososa s kapary, ¢ervenou cibulkou, koprem
a opecenym bilym chlebem, nasledovala polévka
hovézi vyvar s jatrovymi knedlicky a domacimi nudle-
mi a hlavni jidlo jeleni hibet $pikovany na smetang,
karlovarsky knedlik a brusinkova omacka. Jako dezert
Zaci pfipravili schwarzwaldské potéseni s ¢okolddo-
vym mousse.

Zamecka 1 Web:
564 01 Zamberk www.skola-zamberk.cz

Facebook: www.facebook.com/SsZamberk

Reditelka: PhDr. Zuzana Pechackova

NA SOUTEZiCH SBIRAJI USPECHY

Zaci ze Zamberku napfi¢ véemi vyuco- 2

vanymi obory tradi¢né sbiraji uspéchy | @ (g i
na prestiznich soutézich odbornych | ‘

dovednosti. O skvélych vysledcich ]i ‘__,
Karoliny Petry Rihové a Darii =
Shevchuk informujeme v ¢ldncichna  #

ecialni vydani pro Stiedni $kolu gastronomickou a technickou Zamberk

Rodinné prostiedi a osobni pristup pedagogti

firmach, kde je k dispozici nejmodernéjsi technika
a vyuzivaji se nové technologické postupy véetné
umélé inteligence a robotizace. Absolventi nemaji
problém s ndstupem do pracovniho procesu.

Jaké vyhody skyta spoluprace s vyznamnymi
firmami pro zaky vasi Skoly?

Kvalita vzdélavani je v nasi skole na Spickové Urovni
predevsim zasluhou uzké spoluprace s firmami
Biihler CZ Zamberk, Konzum OD Usti nad Orlici, Vista
wellness hotel Dolni Morava apod. Z4ci ve firmach
pracuji v redlném prostredi na zakazkové ¢innosti,
kde ziskavaji odménu za produktivni praci. Nejen,

Ze jsou profesné zdatni, ale jsou i pfipraveni na
pracovni prostredi a podminky zaméstnavatel.

Pro¢ byste zakiim doporucila, aby si vybrali
pravé vasi skolu?
Najdou u nas kvalitni zdzemi a setkaji se
s osobnim pristupem pedagogd, ktefi se
neustale vzdélavaji a Ucastni se i zahranic-
nich stazi. Pfi jejich zafazeni do odborného
vycviku a praktického vyucovani pfihlizi-
me k mistu bydlist&. Zaci mohou kromé
firemnich stipendii ziskat v oboru obrabéc
kovt stipendium vyplacené Pardubickym
krajem. U oboru instalatér ziskaji
také svarecské opravnénina
svafovani kovu, plastu
a médi. Béhem studia
se Ucastni rlznych
odbornych seminard
a firemnich kurz(
(baristika, sommeliér-
stvi, lisovani potrubi,
podlahové Zlaby,
zavésné systémy atd.),
kde obdrzi certifikaty.
Studenti gastronomic-
kych oboru se podileji na
prestiznich spolecenskych ak-
cich - na Velvyslanectvi CR v Némecku, pfi navétévé
prezidenta Petra Pavla v Pardubickém kraji atd.
Studentsky zZivot neni jenom o vzdélani v jednotli-
vych oborech, ale i moznost odborného, kulturniho
i sportovniho vyziti — exkurze, lyzafsky kurz, letni
turisticky kurz, autoskola, ndvstéva divadel, muzei,
vystav Ci veletrh(i. Kazdy rok poradéme zajezdy do
zahranici - naposledy do Pafize.

str. 1 ainstalatéra Matéje Srollera na str. 3. Dafilo se
vsak i dalsim.V lednu 2024 se stal vitézem krajského
kola Uéen instalatér ve Svitavach Martin Herak,

a protoze Jaroslav Ridzik skoncil tfeti, celkové vyhrdlo
i druzstvo - v celostatnim finale v Brné byl Herédk pat-
nacty. Na gastronomickych slavnostech M. D. Retti-
gové v Litomysli obsadily tfeti pficku kucharky Tereza
Novakova a Lenka Vanickova (na snimku). Také
cukrarka Kristina Boiko se umistila na soutézi Gastro
Hradec Culinary Cup tieti ve zlatém pasmu.

FIRMY STRATEGICKYMI PARTNERY
Hlavnim strategickym partnerem
skoly je spolecnost Biihler CZ
Zamberk, ktera stala u otevieni
novych obor(i obrabé¢ kovu

a klempif pro strojni vyrobu.
Z&ktm zajistuje praxi na svych
pracovistich na modernich strojich a motivuje je
mési¢nimi stipendii 200 az 4000 K¢. Dalsim krokem
k provazani vyuky s praxi je spoluprace s obchod-

nim druzstvem Konzum Usti nad Orlici. To zafidilo
moderni u¢ebnu pro obory prodavac a obchod-

nik, umoznuje praktické vyucovani zakd ve svych
provozovnach v okresech Usti nad Orlici a Rychnov
nad Knéznou a nabizi jim mésicni stipendium 200

az 2 000 K¢. V gastronomickych oborech skola tGzce
spolupracuje s resortem Vista wellness hotel Dolni Mo-
rava, kde jsou zaci odmeénovani za produktivitu prace.

www.skola-zamberk.cz, www.klickevzdelani.cz/technohratky

Pokracovatel instalatérské dynastie

Instalatéii, ktefi vychazeji ze SS gastronomické
atechnické Zamberk, jsou ve svém oboru sku-
tecnymi Sampiony. Mnozi z nich o tom presvédcili
vitézstvimi ¢i medailovymi uspéchy na prestiznich
regionalnich i celostatnich soutézich véetné Ces-
kych rucicek. Podobné renomé by rad ziskal také
Matéj Sroller z Orlického PodhfiFi. Je zakem treti-
ho ro¢niku, a pfestoze na svém konté ma zatim jen
jeden bronz za umisténi v soutézi Remeslo Skill,
hlasi se jako hrdy pokracovatel rodinné tradice.

JInstalatéry jsou maj tata i déda, takze i pro mne to
byla jednoducha volba. O zadném jiném oboru
jsem ani na okamzik neuvazoval. Jesté kdyz
jsem byl na zakladni skole, tak jsem chodil
vlastné celé letni prazdniny pomahat
tatovi. Vylozeny kutil jsem
v détstvi asi nebyl, ale
néjaké ru¢ni prace mé
bavily - vybavuji si,

Ze tfeba zatloukdni
hiebiku a rizné
mensi opravy,”
vzpomina na svou
femeslnickou
kvalifikaci.

Vybér stiedni
Skoly? Tak ten
v jeho pfipad nebyl
vlibec slozity. Jeho
tata se totiz vyucil
instalatérem pravé
v Zamberku, takze
referenci od néj
ziskal vic nez
dost. S Usmé-
vem doda, ze

po nastupu do
prvniho ro¢niku
zde Zadnou
protekci nemél,
protoze tatu uz
ze soucasnych
ucitelt nikdo
neznal.

BOHATA SKOLNi PREZENTACE

Jméno zamberské skoly
presahuje rdmec mésta
% avelice dobre je znajina

mnoha mistech Pardu-
bického kraje i Ceské
republiky. Jeji Zaci se
Casto zapojuji za podpory
ucitel do nejriznéjsich
prezentacnich akci. Vyhlasené sladké a slané pochuti-
ny, ale i dfevéné hracky, krmitka, stolicky i dalsi vyrobky
nabizeji pfi akcich, jako jsou Velikonoce a Dozinky na
zamku v Pardubicich nebo Gastronomické slavnosti
M. D. Rettigové v Rychnové nad Knéznou. Nechybi
Ucast na kazdorocni akci Techné firmy Bihler, ani na
Majalesu a rozsviceni vanoéniho stromu v Zamber-
ku. V zafi 2024 se pridala prezentace na Food festivalu
firmy Isolit-Bravo v Jablonném nad Orlici. Ve viech
piipadech celi skolni stanek velkému zajmu verejnosti.

KURZY TUZi PARTU
Z4ci ze Zamberku se ne-
vyhybaji ani sportovnim
a pohybovym aktivitam.
Novacky z prvnich ro¢nikd
ceka adaptacni kurz, na
némz se pomoci riznych
teambuildingovych aktivit tmeli tfidni kolektiv a tuzi
parta.V zimé je ¢ekd lyzarsky a snowboardovy kurz

ro Stfedni $kolu gastronomickou a technickou Zamberk

,Skola je moderni a hned se mi v ni libilo. Také
ucitelé jsou zde pfijemni a solidni je i vybaveni
dilen. Do prvniho ro¢niku jsem z nasi Zakladni skoly
Komenského v Usti nad Orlici $el do Zamberka
pouze ja. Na zacatku jsem byl ponékud nervézni,
netusil jsem, co mé v novém prostredi ceka a jaci
budou spoluzaci. S témi jsme se vsak dali rychle do-
hromady a vytvofili jsme dobrou partu,” pochvaluje
si devatenactilety mladik sSkolu i atmosféru v ni.

Vysvétluje, ze predpokladem kvalitni instalatér-

ské prace je spravné pakovani - utésnéni spojt

pres zavity, aby pfes né neprotékala voda. To

je podle néj v instalatériné zakladni véc. Pravé na
pakovani kladli ucitelé odborného

vycviku vzdy nejvétsi dliraz.

,Rekl bych, ze n&s$ obor neni
Uplné jednoduchy, ale
kdo se snazi a pravidelné
se uci, tak ho dokaze
zvladnout. Je to prace
rukama a clovék pfi ni
musi néco umét. Je to
casto i dost kreativni
cinnost, protoze je nutné
najit pro zapojeni trubek
nebo umisténi zafizeni idealni
feseni. Ja mél vyhodu, ze kdyz jsem
néco nevédél, tak mi vzdy poradil
tata. Prakticky vycvik absolvuji
pravé u néj, tak mé ma porad pod
kontrolou. Neni vSak moc pfisny
a vie v pohodé vysvétli, popisuje
dosavadni zkusenosti.

Své schopnosti si mohl ovéfrit letos
v zéfi na tradi¢ni soutézi studentt
stavebnich obor(i Remeslo Skill
ve Vysokém Myté. Se spoluzakem
Adrianem Slezakem skoncilo

jejich druzstvo na velice lichotivé
treti pozici.

,Po vyuceni uz nastoupim do za-
méstnani k tatovi do firmy. Instalaté-
ru je citelny nedostatek a navic je to
hezka, klidna i dobfe placena prace,”
ma jasno o dalsi budoucnosti.

v areélu Serlisky Mlyn v Destném v Orlickych horéch.
Druhé rocniky se vydavaji vzdy na konci skolniho
roku na sportovni a turisticky kurz na Pastviny. Na
programu jsou cyklistika, turistika ¢i plavba na kdno-
ich. Na zaveér skolniho roku se kona letni sportovni
den na koupalisti v Zamberku. Pro Zaky druhych

a tretich ro¢nik oboru obrabéc¢ kova pfipravuje
specialni teambuilding v Horni Orlici na Draci skale
spole¢nost Biihler CZ Zamberk.

PORAD JSOU V AKCI
Mimoskolni Zivot zakd

v Zamberku je neoby¢ejné
pestry. Vydavaji se na cesty
do zahranici - letos v dub-
nu navstivili Pafiz a pravidel-
né se Ucastni i jazykovych
kurz( ve Velké Britanii nebo
navstévuji byvaly koncent-
ra¢ni tdbor v polské Osvéti-
mi. Je-li treba, pFilozi také
ruku k dilu a podileji se na jarnim Uklidu hradu Litice
a na sbéru odpadkl v zdmeckém parku pfi Dnu zemé.
A protoze maji srdce na spravném misté, zapojuji se
nezistné do charitativnich sbirek Knoflikovy tyden

a Srdickové dny. Vzapéti na sebe vezmou podoby upi-
rl a strasidel, aby spole¢né oslavili Helloween. Kratce
poté se proméni v Certy, andély a Mikulase a celodenni
vyuku provazi tzv. Certovsky den.

Letni sportovni a turisticky kurz na Pastvindch nabizi kromé
cyklistiky, turistiky a nejriznéjsich her také plavbu na kdnoich.

Pri tradic¢nim jarnim tvoreni'v domové mlddeZe Zdci pletou
pomldzky, barvivajicka a vyrdbéji kvétinové motivy.

PFivyletu na Pekicik u Ceské Trebové byla pfileZitost svézt se
také na minikdrdch.

Stredni $kola ze Zamberku tizce spolupracuje s firmou Biihler
CZ a pravidelné prezentuje vsechny vyucované obory na
listopadové firemni akci Techné.

Viyrobky kuchatt, cukrdi(i a truhldfi ze Zamberka velice
zaujaly rovnéz ndvstévniky slavnosti M. D. Rettigové
v Rychnové nad Knéznou.

www.skola-zamberk.cz, www.klickevzdelani.cz/technohratky
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