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Prehled ucebnich a studijnich oboru 2025/20

fehled studijnich a u¢ebnich oborii na

Stfedni priimyslové skole potravinaistvi a
sluzeb Pardubice pro Skolni rok 2025/2026, kdy
sem nastoupi soucasni zaci devatych tfid, je
nasledujici:

TRILETE
UCEBNI OBORY

PEKAR
29-53-H/01
Absolvent ziska znalosti a dovednosti pro vyrobu
hotovych pekafiskych vyrobki i jejich polotovard.
Uplatnéni najde v mensich pekarnéach i v pe-
kafskych provozech primyslového typu. Zak se
béhem studia uci péct chléb, bézné pecivo, jemné
pecivo i specialni druhy vyrobkd. Je schopen
obsluhovat a udrzovat pekarenské zarizeni, umi
posoudit kvalitu surovin a zna zpusob jejich
skladovani. Pfedpokladem pro Uspésné vykonava-
ni profese je vyuceni v oboru, manualni zru¢nost
a schopnost pracovat ve sménném provozu.

CUKRAR

29-54-H/01

Naplni prace cukrare je vyroba cukraiskych
vyrobkl. Absolvent je schopen vypocitat spotifebu
surovin podle receptur, ovladat vyrobni tech-
nologické postupy a normy, kontrolovat kvalitu
cukrafskych surovin, zdobit cukrarské vyrobky

a pfi tom uplatnit své estetické citéni. Pracovat
maze v mensich cukrarnach i v provozech cukrar-
ské velkovyroby. Béhem uceni muze absolvovat
specializované kurzy a Gcastnit se soutézi v oboru.
Predpokladem pro Uspésné vykonavani profese je
vyuceni v oboru, zru¢nost, estetické citéni i tvarci
schopnosti.

PRODAVAC

66-51-H/01

Cinnosti prodavace je nabizet a prodavat

zbozi, umét o ném podat zdkaznikliim potiebné
informace, orientovat se v cenach a v nabidce
riznych vyrobcti. Absolvent je schopen predvést
zbozi, darkové ho zabalit, vyhotovit prodejni
doklad, vyfizovat reklamace. Dulezita je i jeho
schopnost komunikace se zakazniky a s dodava-
teli. Pfi administrativni ¢innosti se naudi vyuzivat
moderni informacni a komunika¢ni technolo-
gie. Uplatnéni najde v obchodnich fetézcich,

v samoobsluhach, v pultovém i ve stankovém
prodeji. Pfredpokladem pro tspésné vykonavani
prodejnich ¢innosti je vyuceni v oboru, dobré
komunikacni schopnosti, pfijemné vystupovani

i smysl pro poradek.
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KUCHAR-CISNIK

65-51-H/01

Absolvent se uplatni v oblasti stravovacich sluzeb ve
velkych, stredné velkych a malych provozech, a to
bud pfi vyrobé pokrma, nebo pfi obsluze hostl. Po
zapracovani je absolvent schopen podnikat i v sou-
kromé sfére. Predpokladem pro Uspésné vykonavani
¢innosti je vyuceni v oboru, dobré komunikacni
schopnosti, manualni zru¢nost a estetické citéni.

KUCHAR-CISNIK - ZAMERENI CISNIK
65-51-H/01

Hlavni pracovni naplni ¢isnika (servirky) je obsluha
hostll — uvitani, uvedeni ke stolu, schopnost poradit
s vybérem jidla a piti, pfijeti objednévky, servirova-
ni pokrmu. Uplatnéni najde v kavérnach, barech,
hostincich i lazenskych zafizenich. Absolvent je
schopen dokoncit pfipravu jidla u stolu (flambo-
vani), sestavit jidelni a napojovy listek, pripravit
slavnostni tabuli, organizovat rauty. Predpokladem
pro uspésné vykonavani oboru je vyuceni v oboru,
kultivované vystupovani, dobra schopnost komu-
nikace v matefském i cizim jazyce, psychicka odol-
nost, organiza¢ni schopnosti, smysl pro poradek

a individualni pfistup k zakaznikam.

KUCHAR-CISNIK -
ZAMERENI KUCHAR
65-51-H/01

Hlavni pracovni ¢innosti kuchafte je
pfiprava a Uprava pokrm0. Uplat-
néni najde v hotelovych kuchynich,
ve $kolnich jidelnach, v kuchyriskych
provozovnach restauraci i nemocnic.
Zék je po absolvovani oboru schopen
pfipravovat pokrmy teplé a stu-

dené kuchyné, minutky, mouc-

niky i pokrmy zahrani¢nich
kuchyni. Umi sestavit jidelni
a napojovy listek a menu
pro riizné pfilezitosti,
pfipravi kalkulaci pokrm.
Béhem studia se seznamu-
je se zasadami raciondlni
vyzivy a se soucasnymi
trendy v gastronomii.
Predpokladem pro Uspés-
né vykonavéni povolani je
vyuceni v oboru, manualni
zruénost, estetické citéni

a schopnost kolektivni
spoluprace.
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ANALYZA POTRAVIN -

HODNOCENI KVALITY

29-42-M/01

Je spravnou volbou pro mladé lidi, ktefi chtéji
kromé teoretické pfipravy absolvovat i cvi¢eni

v chemické a mikrobiologické laboratofi. Obor

je zaméfen na hodnoceni kvality potravin. Zak
ziska zakladni prehled o vyzivé, vyrobé a slozeni
potravin. Velky rozsah vyuky odbornych predmétl
probiha formou cviceni v chemickych a mikrobiolo-
gickych laboratofich. Zaci provadi hodnoceni potra-
vin podle predepsanych legislativnich pozadavka.
Pfedpokladem pro Uspésné vykonavani profese

je absolvovéani maturitniho oboru, preciznost

a peclivost.

ANALYZA POTRAVIN - VYZIVOVY PORADCE
29-42-M/01

Obor vzdélani s timto zamérenim je rozsifenim
oboru analyza potravin. Kromé kontroly kvality
potravin a jejich zdravotni nezavadnosti je vyuka
zamérena na oblast vyzivy, problematiku $patnych
stravovacich navykd, jejich vlivu na zdravi ¢lo-
véka. Vyuka je rozsitena o problematiku zédklad
dietniho stravovani a vyzivy v nemoci. Zék ziska
povédomi o vyzivové diagnostice. Teoreticka
vyuka odbornych predmétt je doplnéna o labora-
torni cviceni.

TECHNOLOGIE POTRAVIN -

MANAGEMENT POTRAVINARSKYCH VYROB
29-41-M/01

Jedna se o obor technologie potravin s rozsi-

fenou vyukou ekonomickych predmétd. Zak si
osvoji znalosti vsech potravinafiskych technologii

s prohloubenim oblasti zpracovani mouky. Vyuka je
zaméfena i na kontrolu jakosti potravinarskych su-
rovin a potravin. Prakticka ¢ast odbornych predmé-
td probiha formou cviceni v dilnéch, chemickych,
mikrobiologickych laboratofich a specializovanych
ucebnach.

TECHNOLOGIE POTRAVIN -
MLYNARSTVi A VYROBA KRMIV
29-41-M/01
Zék tohoto oboru si osvoji technologie vyroby
potravin. Nejvice prohloubené ma znalosti
v oblasti potravinaiskych technologii
zpracovavajicich obili a technologif
vyroby krmiv. Je sezndmen nejen
s technologickymi postupy
vyroby potravin, ale orientuje
se v chemickém i mikrobio-
logickém hodnoceni ja-
kosti surovin i hotovych
vyrobku. Teoretické
predméty jsou dopl-
nény technologickou
praxi, laboratornim
cvic¢enim, jejichz
vyuka probiha
ve Skolnim
mlyné
a ve speci-
alizovanych
laboratotich
v budové skoly.
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DRINU A MOZOLY SPLACEJI MEDAILE

ic nez méda, sperky nebo liceni ji zajima

kladivo, koule a disk. Mozoly na rukach z po-
silovny a stovek hodin tréninku ji vSak splaceji
medaile - zatim z domacich juniorskych Sampi-
onatd, ale uZ ma nakroéeno i k ispésné mezina-
rodni kariéie. Alexandra Kollarovicova ze Svojsic
se upsala hodné naroénym atletickym vrhacskym
disciplinam v dresu Hvézdy Pardubice. Kromé
toho ale tahle sedmnactileta divka zvlada na
pardubické Potraviné studium oboru technologie
potravin - management potravinaiskych vyrob.

Zrekapitulujes nam své nejvétsi atletické uspéchy?
Letos jsem v hodu kladivem ziskala na juniorském mis-
trovstvi republiky v Ostravé zlatou medaili, rok pfedtim
jsem vyhradla i mezi dorostenkami. Ve vrhu kouli mam
z dorosteneckého Sampionatu v hale v roce 2023 stfib-
ro. A také jsem reprezentovala Cesko na Mezinarodnim
olympijském festivalu mladeze v Mariboru.

Souhlasis, ze t¥i vrhacské discipliny jsou pro
divku velice narocné?

Priprava vcetné posilovny mi celkové dava hodné za-
brat. Je to dfina. Trénuiji $est dnud v tydnu, volno je jen
v nedéli. Na stadionu travim denné Ctyfi a vice hodin
a obcas jsem unavena.

Jak dokazes skloubit skolni povinnosti

a sportovni drahu?

Je to pro mne samoziejmé slozitéjsi, protoze indivi-
dudlini studijni plan nemam. Snazim se vsak do skoly
svédomité pripravovat a vse si co nejdrive hned vecer
vypisovat. Pfi zavodech si mohu ucivo procitat.

PROC JIT PRAVE SEM

1 « SPS potravinaistvi a sluzeb Pardubice je

v ramci stfednich odbornych skol skladbou studij-
nich a u¢ebnich obort i dlouholetou tradici jedinou
gkolou tohoto typu v Ceské republice.

2. Moderni vybaveni, kvalifikovany pedagogicky
sbor a individualni pfistup k zaklm jsou zarukou
vysoce kvalitni vyuky.

3. Studijni obor technologie potravin se zamére-
nim na mlynarstvi a vyrobu krmiv nabizi $kola jako
jedina v Ceské republice.

Vydrzi$ u sportu az do kategorie dospélych? Mas
motivaci startovat tfeba na mistrovstvi Evropy,
svéta a olympiadé?

Urcité mé tahle predstava lakd, budu pokracovat

a doufam, Ze u atletiky vydrzim co nejdéle. Vyhodou
je, ze v oddile mdm nékolik vybornych vrhac¢skych
partakd.

Proc sis vybrala studium na pardubické
Potraviné?

Volba Potraviny byla v tvém piipadé jasna?

Byla jsem si jistd, ze pGjdu do Potraviny na obor,
ktery dnes studuji. Jednak se nachazi blizko mého
bydlisté a navic je to i hodné prestizni stfedni skola.

Co té zde nejvic zaujalo?

Uz piii prvni navstéve se mi libilo vsechno, ale nejvic
asi historicky mlyn v budové. Jsou s nim spojené
Uzasné déjiny mlynarstvi.

Vzdycky mé Jak vnimas skolu dnes jako studentka
zajimalo, co tietiho roéniku?
jim, a pak Studium neni az tak snadné, naopak
mé také Zaci se musi pravi-
pfitahovalo = delné ucit.
zkoumani, aﬁ“ Ucitelé
jak a z ¢eho - jsou viak
potraviny s vyborni,
vznikaji - tako- g e ﬁ’/ ochotni
va laboratorni ¥ - a pomahaji
chemie. Navic ) nam. Kdo po-
mj tata i teta sloucha peclivé
pracuji v po- v hodinach jejich
travinafstvi, vyklad, odnese
a tak bylo jas- si spoustu
né, ze pljdu na informaci
stfedni Skolu s timto zamérenim. aucenije
pak leh¢i.
Jak ses k zajmu o potraviny v détstvi
propracovala? = W Co planujes
Tata mé bral s sebou ¢asto do prace v Pe- po maturité?
namu, dokonce jsem s nim chodila i na Chtéla bych
podnikové porady. A protoze jsem zacala pokracovat ve

hodné sportovat, tak znalost zdravé vyzivy
pro mne byla velice dllezita. Hodné jsem si o ni
Cetla i v ¢asopisech a zjistovala veskeré informace.

HVEZDY (ZE) SKOLY

Komu se v Zivoté
postésti, ze maze
obslouzit ceského
prezidenta? Pravé
2akam pardubické
Potraviny se to
letos 21. kvétna
podafrilo! BEhem
navstévy v Pardubickém kraji prezident Petr Pavel
poobédval na pozvani hejtmana Martina Netolické-
ho v budové krajského Uradu, kde slavnostni tabuli

i veskery servis pod vedenim svych ucitelC obstarali
budouci kuchafi a ¢iSnici z Potraviny. Pro prezidenta
s choti, hejtmana a tiskového mluvc¢i kraje pfipravili
tfichodové menu s jétrovou pastikou a brusinkami,
candata s cerstvym chiestem a bramborovym pyré
amoucnik v podobé pernikového tiramisu. Takika
Ctyriceticlenny doprovod si zase pochutnal na vyvaru
s jatrovou ryzi a domacimi nudlemi, Stavnatém fizku

s videniskym salatem, jable¢ném strudlu a cheesecake.
Za skvéle zvladnutou akci udéluji TECHNOhratky

studiu oboru na
vysoké skole. Jednou bych v ném rada nasla
i pracovni uplatnéni.

VITE, ZE...

« ... absolventi Skoly jsou vyborné pfipraveni pro
zaméstnani v potravinaiském primyslu nebo
sluzbach a maji perspektivu velice dobrého
pracovniho uplatnéni?

« ... Skola byla jmenovana v roce 2016 ministrem
zemédélstvi Ceské republiky Centrem odborné
pfipravy?

« ... zaci, ktef¥i si nezvoli obor spravné, maji
moznost pfestupu na jiny obor v rdmci skoly?

«... Skola tizce
spolupracuje
s potravinaiskymi
spolecnostmi
a s dalsimi partnery
nejen pfi praktickém
vycviku, ale také pfi
zafazeni absolvent(
do pracovniho

Kam pro informace: Podrobné informace o stipendijnich programech naleznete na www.klickevzdelani.cz.

viem symbolické ocenéni Hvézdy (ze) skoly. procesu?

Specialni vydani pro Stfedni primyslovou $kolu potravinaistvi a sluzeb Pardubice www.spspas.cz, www.klickevzdelani.cz/technohratky
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PLNO CHVALY NA SKOLU
Proc jste si vybrali sviij obor?

,Starsi sestra na tuto $kolu
chodila a vlastné mi ji
doporucila. Navic jsem odmala

s babi¢kou a mamkou rada
pekla. Rozhodovala jsem se mezi
cukrarkou a pekarkou. Nakonec
rozhodl fakt, Ze pekafil i pekaren
je v Pardubicich mélo a jsou
‘placeni zlatem’. Bavi mé zkouset
nové vyrobky, pfi nichz si
vyhrajeme s téstem - i kreativita se v oboru hodi. Ur¢ité
bych si tu chtéla dodélat také maturitu. Mym snem je
mit jednou vlastni pekarnu”

Laura Andrlova, 16 let, 2. ro¢nik oboru pekaf

,Mam rad sladké a bavi mé péct
s mamkou, ale i sdm. Vybérem
jsem nadseny - skola je hezka,
vladne tu pratelské prostiedi,
ucitelé jsou kamaradsti, ale
samoziejmé maji potfebnou
autoritu a vie nas dobte nauci.
Nejvic mé bavi technologie
arozbor potravin. Rad bych
pokracoval ve studiu na vysoké
skole. Co bude v budoucnu, zatim nevim, ale oboru
bych se chtél vénovat.

Adam Krej¢i, 17 let, 2. ro¢nik oboru technologie
potravin - management potravinafskych vyrob

Vzdy mé bavilo vafit, a kdyz se
mi nepodafila maturita na oboru
mechanik sefizovac, fekl jsem si,
Ze se alespor vyuc¢im a maturitu
si pak dodélam. Vybral jsem si
kuchare na Potraviné a nelituji.
Bavi mé to celkové, nejradéji
. pfipravuji italskou kuchyni.

U’J Utitelé jsou tu vstficni, hodné
' nés nauci. Kam nakonec
povedou mé pracovni kroky, se jesté uvidi.”
Jan Korének, 19 let, 2. ro¢nik oboru kuchai-¢isnik

,Kdo ma rad chemii, je to obor
pro néj. Mé vzdy zajimala vyziva
a spravna zivotosprava, tak

byla volba jednoducha. Bavi

mé zkoumat potraviny a také,
jak spravné, a hlavné co jist.

Libi se mi tu, u¢itelé jsou fajn.

Po maturité bych chtéla jit na
vysokou skolu prohloubit si jesté
znalosti. Jednou bych v tomto
oboru rada pomahala lidem.”
Linda Slavikova, 16 let, 2. roénik oboru analyza
potravin - vyzivovy poradce

40X vizitka skoLy

Adresa:

Stredni priimyslova skola
potravinafstvi a sluzeb
Pardubice

nameésti Republiky 116
530 02 Pardubice

Kontaktni udaje:

Tel.: +420 466 530 545
E-mail: sekretariat@spspas.cz
Web: www.spspas.cz

Facebook:
facebook.com/StredniSkolaPotravinarstviASluzebPardubice

Reditel: Mgr. Zdené&k Zitko

ydani pro Stfedni primyslovou $kolu potravi

OX pTAME SE

Vite, co jite? U nas se to naucite!

logan, ktery zdobi webové stranky SP$S

potravinarstvi a sluzeb Pardubice, slibuje:
4Vite, co jite? U nas se to naucite!” A rozhodné
nelze. Pravé zde se rodi budouci odbornici,
ktefi nachazeji uplatnéni v oblasti potravinai-
stvi, gastronomie a sluzeb. Reditele skoly Mgr.
Zdenka Zitka urcité tési pozitivni ohlasy od
zaméstnavatelu, rodiéu i zaku.

Jak byste co nejvystiznéji
charakterizoval vasi Skolu?

Skolu nazorné charakterizuje klas

v jejim logu. Vsechny obory se
néjakym zplsobem dotykaji potravin
a zaroven predstavuji moznost vni-
mat potraviny z mnoha uhlG pohledu.
Jsme potravinarska prdmyslovka, ktera
ma dlouholetou tradici a jeji prednosti
je uzké napojeni na podnikatelsky sektor.
Vnimam pozitivni reakce od pardubické ve-
fejnosti a velkou zésluhu na tom ma i nase povéstna
prodejna s pestrou nabidkou pekarskych a cukrar-
skych vyrobkd.

O které obory projevuji zaci zakladnich skol
nejvétsi zajem?

Jsme velmi spokojeni s tim, Ze zajem studovat nase
obory ma vzristajici tendenci. Do nového skolniho
roku nastoupil dostatecny pocet novych zakd. Do-
minantni zdjem je o maturitni obor analyza potra-
vin se zaméfenim vyzivovy poradce. Pfijemné nds
prekvapil pocet zaku, ktefi nastoupi

do prvniho ro¢niku u¢ebniho ,
oboru kuchar-¢idnik (zamé- /

feni kuchaf). A tradi¢né —_
fesime velky pocet

zajemcll o ucebni ﬁ

obor cukra.

DOMU VOZi USPECHY
== W) Zaci pardubické Potraviny
patii tradi¢né k Uspés-
nym ucastnikim soutézi
. odbornych dovednosti.
T O mimofadném uspéchu
% S a vitézstvi pekarky Barbory
) Spasové na soutézi Gastro
Hradec 2024 se vice piSe na strané 3. Na tradi¢ni
soutézi Kouzleni z perniku v Nové Pace se dafilo
cukrafce Pham Thi Chinh (na snimku), ktera ziskala
zlaté pasmo a celkové obsadila ¢tvrtou pficku ze
Sestndcti ucastnikl. Ocenéni si zaslouzi také Natalie
Anna Kuricova, jez na prestiznim klani PekaF roku
junior 2024 v Litomysli skoncila na velice dobré
Sesté pozici. Pozoruhodnou akci, kterou porada
pfimo Potravina, je soutéz v tzv. senzorické analyze
(poznavani chuti a vini) - nejlepsi,Cichackou” se
stala Marie Patzakova s Uspésnosti 93 procent.

ZKUSENOSTI SBiRAJIV ZAHRANICI
Z&ci na Potraviné maji jedi-
necnou moznost ziskavat
neocenitelné zkusenosti
také v zahrani¢i. V ramci
programu Erasmus+ vyces-
tovaly kombinované skupiny
slozené ze zastupcu uceb-
nich i maturitnich obor( na

= v

sluzeb Pardubice

Jsou vasi absolventi kvalitné pripraveni
na vstup do pracovniho procesu?
Skola byla v roce 2016 ministrem zemédélstvi
Ceské republiky jmenovéna Centrem odborné
piipravy. My to vnimdme jako nam svéfenou
dlvéru a pro nase zaméstnance velkou motivaci
neustdle zvysovat Uroven vzdélavani na nasi skole.
Velmi vyznamnym socialnim partnerem pro rozvoj
$koly je Svaz pekafl a cukrara Ceské republiky.
Tato spolupréce zarucuje aktivni kontakt s firmami
zaméfenymi na potravinarskou vyrobu.
V soucasné dobé je vybaveni nasich
odbornych uc¢eben na velmi vysoké
Urovni. Skola investovala nemalé
prostiedky na pfistrojové vyba-
veni laboratofi, skolnich pekaren
a cukraren. Zaci $koly maji moznost
vykonavat odborné praxe u moz-
nych budoucich zaméstnavateld,

soucast jejich komplexniho rozvoje.

Proc¢ byste doporucil zakam,
aby si vybrali vasi skolu?
Budova $koly se nachézi v centru Pardubic a tvori
jednu z dominant mésta. Tato poloha zajistuje skvé-
lou dopravni dostupnost. V poslednich letech skola
prosla naro¢nou stavebni rekonstrukci v celkové
hodnoté 50 miliond korun. Nabizime specializované,
pIné vybavené odborné ucebny a laboratore.
Velkou prednosti je dlouholeta spoluprace
s pfipadnymi budoucimi zaméstnavateli
(odborné praxe, exkurze v modernich
provozovnéch, studijni stdZze domaii v za-
hranici, predvadéci akce, prednasky,
projektové dny atd.). Pedago-
gicky tym je odborné vysoce
kvalifikovany, v posledni dobé
se navic snazime o pfichod
novych ucitell z fad absol-
ventu vysokych skol. Nasim
cilem je udrzet a posilit
postaveni skoly v siti
odbornych skol a pfispi-

4 vat k vytvareni dlivéry,
pochopeni, vzajemné-
ho respektu mezi zaky,
pedagogy i ostatnimi

- zaméstnanci Skoly.

dvoutydenni staze na fecky ostrov Kréta nebo do
Spanélskych mést Alicante a Granada. Dokonce
tiimésicni staz ¢ekala dvojici student(i v Cordobé.
Navic Skola vyjednala také dvoumési¢ni pobyt
z4kam oboru kuchar-¢isnik v hotelu v Scharbeut-
zu na némeckém pobfiezi Baltského mofre. Slibné

se rysuje opétovnd obnova spoluprace se stfedni
$kolou v alsaském Haguenau s moznosti tydennich
stazi.V dobé adventu se navic pro zaky organizuji
pravidelné zajezdy do Vidné nebo Norimberka.

KURZY ROZSIRi ZNALOSTI
Jejisté, ze kdo se stane zakem par-
dubické Potraviny, béhem studia
se nudit nebude. Ba naopak, mize
ziskat praktické znalosti i mimo
svUj obor. VyuZit Ize napfiklad
nabidku nékolika odbornych
kurzu. V pekaiském se nauci péct
housky, rohliky, kaiserky, veky

a kolace nebo tvarovat vanocky.
Zajemci mohou absolvovat rovnéz kurz vyroby
chleba a bézného peciva. Ty dalsi se specializuji na
pripravu bézného pediva, restaura¢nich mouéniku
nebo zakusku a dorti. Jak se ma servirovat spravné
espresso, cappuccino a jiné kdvové speciality, zase
poradi odbornici v baristickém kurzu. Jak namichat
nejznaméjsi a nejoblibené;jsi svétové ¢i ceské koktejly,
se zaci dozvédi v barmanském kurzu.

www.spspas.cz, www.klickevzdelani

Pradédedek pekarskym inspiratorem

Ijednou si mozna pradédeckovu fotografii vysta-
vi ve zlatém ramu. Kdyz totiz Barbora Spasova
uz nekonecné dlouho premyslela, na jakou stiedni
Skolu z devaté tridy jit, vynofila se ji vzpominka
pravé na néj. Protoze pradédecek byl pekaf,
rozhodla se vydat v jeho stopach. To, Zze bude

i ona duistojnou pokrac¢ovatelkou rodinné tradice,
prokazala na pardubické Potraviné. V tomto roce
zde Gspésné absolvovala obor pekaf a nyni se

v prvnim rocniku pustila do studia oboru cukrafr.

,Je to tak. Na zékladni skole jsem dlouho nevédé-

la, kam si podat pfihlasku na stfedni skolu. Doma
mé peceni bavilo, pomahala jsem rada mamince

i babi¢ce. Casto jsme pekly, takze jsem méla dobrou
praxi. Nakonec mé inspiroval pradédecek, sam
byvaly pekat. Rekla jsem si, Zze na cukrafinu chodi
hodné zajemcii, zatimco obor pekaf naopak neni
tak frekventovany a navic si pak mohu cukrafinu
kdykoliv dodélat,” vzpomina na okamzik Zivotni-
ho rozhodnuti.

Pardubickou Potravinu navstivila pfi dnu ote- I
vienych dvefi. Okamzité ji fascinovala velikost |
budovy a dlouhé chodby, ve kterych se pry
ztracela jesté dlouho
po zacatku studia. Ze
zakladni skoly s ni
nastoupila jesté jedna
spoluzacka, ktera vsak
brzy prestoupila jinam.
V prvnim ro¢niku
zUstaly pouze dvé
pekarky.

It

,Je to krasna
prace, pfi niz
si dokaze
¢lovék doce-
la ‘vyhrat’.
Kazdy chle-
ba muze byt
jiny a maze
jinak chutnat.
Tomuto re-
meslu se dnes

SPORT ZDE MA ZELENOU
Nedilnou soucasti zivo-

ta zakd na pardubické
Potraviné je sport - a vedou
si v ném tradi¢né dobre.
Popularnimi sporty jsou
atletika, basketbal, florbal,
fotbal, stolni tenis, volej-
bal a prekvapivé také sachy. Jasnou jednickou je
aktualné tym florbalistti (na snimku), ktery vladne
Pardubickému kraji a jen tésné mu z nasledné kvali-
fikace unikla ucast v republikovém finale Olympiady
mladeze 2023/2024. Dafi se i druzstvu atletek,
jemuz patii ¢tvrtd pozice v krajském stiredoskolském
pohéru. Oblibenou $kolni soutéZi je Latka SPSPaS
ve skoku do vysky, pfi niz naposledy Patrik Vlk
zdolal uctyhodnych 168 cm. Tésné pred prazdninami
se kond v arealu Na OlSinkach celoskolni sportovni
den az s osmnacti stanovisti!

MLYN CENNOU PAMATKOU

N Jedna rozlehla mistnost
pardubické Potraviny skryva
unikatni technicky poklad
- mlyn.V Ceské republice
jsou pouze dvé podob-
na zafizeni, ale uz jen to
v Pardubicich, které postavila na miru firma Prokop
a synové v roce 1946, je stale pIné funk¢ni. Minister-

!_
\‘P

mnoho lidi nevénuje, pfitom dobry chleba vsichni
miluji. Nase ucitelka odborného vycviku Hana
Kucerova je skvéla a jsem moc rada, ze ji mame.
Je vstiicna, pohodova a stéle ochotna poradit.
Naucila mé hodné véci a dala mi spoustu rad,”
pochvaluje si devatenactileta divka z Pardubic
prostredi skoly.

V prlibéhu tiiletého studia se zucastnila také nékoli-
ka celostatnich i regionélnich soutézi odbornych do-
vednosti, v nichZ prokazala, ze zdédila po pradédec-
kovi talent i pekaiské geny. Letos se stala napftiklad
vitézkou prestizni soutéze Gastro Hradec 2024

v Hradci Kralové, kde ovladla pekafskou kate-
gorii, ale nikoliv za chleba, nybrz za ,Babicciny
kolace” riizné velikosti.

v pekarské kategorii prekonala Bara veskera ocekava-
ni tim, Ze zvitézila. Jeji ‘Babicciny kolace” si vyslouzily
obdiv a uznani poroty za svou
vynikajici kvalitu, texturu
a provedeni. Pro Bar¢u bylo
prvni misto zaslouzenou
odménou za dlouhé
hodiny zkouseni, zdoko-
nalovani receptt a neu-
stalého usili dosahnout
dokonalosti svych
vyrobkd,” komentovala
obrovsky uspéch ucitelka
Hana Kucerova.

Barbora se viak po uspésnych

roce nerozloucila a rozhodla se splnit si dalsi
prani — byt také cukrarkou.

|
|
A ) uc¢novskych zkouskach s Potravinou v tomto
1'{ -

LUrcitou zkusenost s pekarskou vyrobou mam

— kromé nasi skolni pekarny jsem chodila v Par-

dubicich na praxi a pak i na brigadu do Alberta.

Jesté jsem vsak nebyla presvédcend o tom, ze

nastoupim do zaméstnani a chtéla jsem si rozsifit
kvalifikaci. Mit dva vyuc¢ni listy se vzdycky hodi, na-
vic na Potravinu jsem zvykla a véechny tam zndm.
A co bude dal? Ackoliv cukrafinu nezavrhuji,
rada bych asi ziistala u pekafiny - pfijde mi jako
hez¢i a zabavnéjsi obor. Idedlné v néjaké malé
domaci pekarné,” ma jasno o své budoucnosti.

stvo kultury CR zaradilo tento historicky klenot do
seznamu kulturnich pamatek. Mlyn zasahuje do
tii pater, je z velké ¢asti dfevény a jen jeho,srdce” je
kovové — tvofi ho ukryté valce, které z obili melou
mouku. Studenti se zde mohou ucit zakladdm
mlynérského femesla. Loni pfi Dnu evropského
dédictvi si ho béhem jednoho dopoledne prohlédlo
i pfes 140 navstévnikd z fad verejnosti.

KLASEK Vi A ODPOVI
Vlyzaduje to napad, i
odvahu, inspiraci oo =i
a hlavné dobré e
psavce. Kratce pred AN
Vanoci 2021 si parta
studenti pardubické
Potraviny (a také
ucitel Jaroslav Pra-
isler coby editor) fekla, Ze vsech téchto ingredienci”

i spolupracovnikt maji dost a zalozila Skolni ¢asopis
s nazvem Klasek. Vychazi online na webovych
strankach skoly a kromé ,nultého” ¢isla vyslo dosud
deset vydani a k tomu loni i vdnocni speciél. Co v nich
ctenar najde? VSechno ze skolniho Zivota: rozhovory
s pedagogy, ankety (tfreba o neoblibeném predmétu
nebo stravovani), zajimavosti, basné, recenze, stu-
dentskou grafiku i reportaze z tajemnych mist skoly.
Urcité jde o skvély pocin a snad i nadéle bude 3kola
nachézet dostatek kvalitnich autord.

i primyslovou $kolu potravinarstvi a sluzeb Pardubice

Jednou z vydarenych akci, které Potravina vyuZivd ke své
prezentaci, byla i predvdnocni dilni¢ka na pardubické
tridé Miru — samozrejmé nejvic Idkala déti.

Maturitni plesy, pfi nichz jsou tradi¢né dekorovdni
studenti poslednich ro¢nikd, se konaji v Atrium paldci
v Pardubicich.

Na zimni lyZarské a snowboardové kurzy jezdi Zdci
prvnich a druhych ro¢nikd do StrdZzného v Krkonosich,
a kdyZ je méné snéhu, tak do Herlikovic na Bubdkov.

= '\!
/ NEPLYTVETME"
/ !

\ FOTREBAYM

s

V rdmci charitativni akce Peceme chléb z minového pole
upekli zdci Potraviny za dva dny z ukrajinské mouky 400
chlebd, jimiz prispéli do potravinové banky.

Tradiéni vyskarskd Latka SPSPaS nabizi nejen éasto (ne)
ortodoxni skokanské styly, ale i vyborné vykony.

www.spspas.cz, www.klickevzdelani.cz/technohratky
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