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Pirehled studijnich a ucebnich oboru 2025/202

fehled studijnich a u¢ebnich obort na

Stfedni odborné skole a Stfednim odborném
ucilisti obchodu a sluzeb Chrudim pro skolni
rok 2025/2026, kdy sem nastoupi soucasni zaci
devatych tfid zakladnich skol, je nasledujici:

CTYRLETE )
STUDIJNi OBORY A\FE
S MATURITOU TN

GASTRONOMIE

65-41-L/01

Mas rad gastronomii? Bavilo by té pracovat v hotel-
nictvi nebo cestovnim ruchu? Chces se pfipravovat
ve skole, kde gastronomii rozumi?

Co se naucis?

Technologii pfipravy pokrm0 a napojd,
jednoduchou i slozitou obsluhu host(,
organizovat a zajistit hotelové sluzby véetné
recepcnich,

zajistovat cateringové sluzby, vést prislusnou
dokumentaci provozovny,

sestavit nabidkové listy sluzeb a vyrobkl
arealizovat jejich odbyt, provést vyuctovani,

ve styku s hostem jednat profesionalné

a komunikovat ve dvou cizich jazycich,

zakladni poznatky z oblasti ucetnictvi,
podnikového managementu, marketingu

a psychologie styku s vefejnosti.

INFORMACNI TECHNOLOGIE

18-20-M/01

Bavi té prace na PC? Chces se naucit pracovat

s grafikou, databazemi, otevfit dvere k algoritmiza-
ci a programovani? Chces se naucit ovladat prak-
ticky vyrobu reklamnich pfedmétd a prvk vizualni
identity? Potfebujes "rozmluvit" anglicky, znat
zaklady némeckého jazyka a obstat pfi prijimacich
pohovorech? Chces spojit IT dovednosti s jazyko-
vymi, tak, jak to potrebuje trh prace?

Co budes umét?

Ctytlety studijni obor je uréen pro uchazece, ktefi
chtéji spojit tvrdé dovednosti IT oboru s mékkymi
dovednostmi komunikace. Poptavka na trhu prace
pravé po téchto dovednostech roste a absolvent,
ktery umi pouzivat IT a zaroven komunikovat at
jiz s pracovnim tymem, zdkaznikem ¢i médii, je
zadan.

Odborné predméty Informacnich technologii tvofi
40 % celého objemu uciva. Jsou podporeny vyuko-
vymi hodinami jazyk( a i ti Zaci, kterym jazyk zatim
problémy ¢ini, maji moznost se ho naucit.

TRILETE UCEBNI
OBORY SVYUCNIM
LISTEM

CUKRAR
29-54-H/01
Mas rad sladké? Laka té tvorit z tést, cokolady

a karamelu? Bavi té vymyslet nové chutové
variace?

Co se naucis?

« Vyrabét kompletni sortiment cukraiskych vyrobkd
— dorty, zakusky, kalisky, kolace a slané pecivo,
zmrzlinu a cukrovinky,

zdobit tradi¢né i s pouzitim modernich
technologii,

« obsluhovat stroje a zafizeni pro cukraiskou vyrobu,
-+ prezentovat, balit a distribuovat zbozi.

CiSNIK
65-51-H/01
Mas rad gastronomii? Jsi komunikativni? Bavi té
pfipravovat slavnostni tabule, michat napoje, pfipra-
vovat kavové speciality?

Co budes umét?
Servirovat jidla a ndpoje,

- pfipravit a aranzovat slavnostni tabuli,

pfipravit jidlo pfed hostem,

organizovat gastronomické akce,

zajistit kompletni servis pro hosty,

organizovat gastronomické akce,

zajistovat provoz vyrobnich i odbytovych stiedisek
a mnoho dal3ich dovednosti.

KUCHAR-CIiSNIK (dvouobor)
65-51-H/01
Mas rad gastronomii? Rad jis a bavilo by té pfipravo-
vat jidlo pro druhé? Bavi té michani napojt, obsluha
host(?
Co se naucis?
« Technologii pfipravy pokrm a ndpoja,
« pfipravu jidel teplé a studené kuchyné, teplych
a studenych mou¢nikd pro bézné i slavnostni
pfilezitosti v¢etné jidel dietnich,
techniku expedice jidel a ndpoja, techniku
obsluhy,
sestavit nabidkové listy sluzeb a vyrobk
a realizovat jejich odbyt, provést vyuctovani,
zajistovat cateringové sluzby, vést pfislusnou
dokumentaci provozovny.
- ve styku s hostem jednat profesionéalné
a komunikovat ve dvou cizich jazycich,
- zakladni poznatky z oblasti ucetnictvi,
podnikového managementu, marketingu
a psychologie styku s vefejnosti.

KUCHAR
65-51-H/01
Obsah studia - viz kuchar - ¢isSnik (dvouobor).

PRODAVAC

66-51-H/01

Jsi komunikativni? Umis ostatnim podat jasné infor-

mace? Bavila by té prace s lidmi, prezentace zbozi

a tieba i prace v e-shopu?

Co se naucis?

- Prejimat, kontrolovat, skladovat, prezentovat

a prodavat zbozi,

pfijimat a vyfizovat objedndvky, provaddét penézni

transakce a vystavovat doklady souvisejici

s prodejem zboZi,

« pracovat na rdiznych pokladnich systémech,

- aplikovat poznatky z marketingu a propagace,

« obsluhovat e-shop — navadét nové zbozi,
upravovat popisy a fotografie, vyfizovat
objednavky,

- zhotovovat poutace, napisy

i transparenty
Poran

k upoutavce
zboZzi, dekorovat
zbozi, aranZovat
zbozi.

hrudim.cz, www.klickevzdelani.cz/technohratky
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SEN O PRACI POD MICHELINSKOU HVEZDOU

V osmi letech pozorovala maminku u sporaku,
ale ve dvanacti uz vafila sama. To bylo jesté
ve vesnici Marjanske v Dnipropetrovské oblasti
na Ukrajiné. O rok pozdéji se vSak Anastasia
Svitlychna pfestéhovala do Ceské republiky. To
pro ni byl novy impuls. Velice rychle se zde na-
ucila novy jazyk, dokoncila v Seci zakladni Skolu
a dnes je uz Sestnactileta divka talentovanou
zakyni druhého roéniku oboru kuchaf na SOS

a SOU obchodu a sluzeb Chrudim.

DOTAZNA

Jak to bylo s tvym prijezdem do Ceska?
Pficestovala jsem sem pred tfemi lety, jeSté pred
zacatkem valky s Ruskem. Maminka totiz uz predtim
jezdila do Tfemosnice za praci, nasla si pfitele a ja
mohla pficestovat za nimi, abych zde studovala.

Byl ten piechod hodné naro¢ny?

Bydlime v Seci. Nikoho jsem zpoc¢atku v novém
prostiedi neznala. Rodice mi viak dali u¢ebnici
ceského jazyka, naucila jsem se sama abecedu i ¢ist
a zrozhovord jsem se snazila odposlouchavat rlizna
slova.

Kdy a kde jsi zacala chodit do Skoly?

V Zakladni $kole Sec jsem absolvovala polovinu
osmé tfidy a celou devatou. Musim podékovat ucite-
1Gm i spoluzakdm, ktefi mi hodné pomahali.

Seéska ,zakladka” je castym ucastnikem
TECHNOhratek - zazila jsi je také?

Ano, v devaté tfidé — a shodou okolnosti to bylo
pravé v SOS a SOU obchodu a sluzeb Chrudim.

4O% ZE SKOLNi NASTENKY

PROC JIT PRAVE SEM

1 « Uznavana
kvalita: Skola je
drzitelem Cestné-
ho uznéni Hos-
podaiské komory
CR a stfibrné
medaile M. D. Re-
ttigové udélené
Asociaci kuchart
a cukraft CR za
vysokou Uroven
praktické pfipravy zak ocenéné mnoha Uspéchy
na oborovych soutéZich doma i v zahranidi.

-
-

77 _

2. Moderni vyuka: Skladba novych oborovych
zaméreni reaguje na aktualni trendy pracovniho trhu
a poptavky zaméstnavatelQ.

3. Cenéné benefity: Pfijemné prostiedi a rodin-
nou atmosféru dopliuji zahrani¢ni staze a praxe,
nadstandardni kurzy, exkurze a nejriznéjsi sportov-
ni aktivity.

cialni vydani pro Stfedni odbornou skolu a Stiedni odborné

Tak proto sis vybrala tuto stiedni Skolu
pro dalsSim studium?

Tak Uplné jasné to nebylo.
Libila se mi tfeba obchodni
akademie, po maturité jit

na vysokou $kolu a stét se
pravnikem. Plan mi nevysel,

u pfijimacek mi k pfijeti chybél
jeden bod. Pak

jsem uvazova- {

la o oboru
kuchai-
¢isnik, ale
protoze

s lidmi az
tolik neko-
munikuji,

zvolila jsem ,y/ X
kuchare. | 4
Zkousela ¢ :JV : ‘

jsi varit uz /
v détstvi? ‘
Od osmi let jsem stala

u sporaku vedle maminky
a pozorovala ji pfi praci,
abych si vie zapamato-
vala. Pozdéji jsem pro ni

i babicku s dédou varila
sama. Nechali mi k dispo-
zici celou kuchyrn a ja se
mohla rozhodnout, co
pripravim. Byla to spise
leh¢i jidla, omelety, fizky,
omacky, prilohy. Kdyz mi
bylo dvanact, chtéla jsem

HVEZDY (ZE) SKOLY

Porazit 47 soupeil uz predstavuje velké vitézstvi.
Pravé takového dosahli Zaci SOS a SOU obchodu

a sluzeb Chrudim v listopadu 2023 v soutézi ETA
uré¢ené budoucim cukraitim. Ukolem bylo upéci dort
ve tvaru jakéhokoliv vyrobku této elektrotechnické
spoleénosti. Prihlasilo se 48 stfednich $kol z celé CR,
které usilovaly nejen o prestiz, ale i o zisk prémie sto
tisic korun na nakup vyrobku ETA. Chrudimskeé barvy
hdjila trojice Kateryna Hryshyna, Andrea Polivkova
a Vanda Konigova pod vedeni ucitelky Jany Maté&ji
a s kameramankou Petrou Cabicarovou, nebot pro
postup do péticlenného finale ve Zliné bylo nutné
nejprve umistit video s historickym mixérem na face-
book a nasbirat maximum,,lajk{l’; coz se s pomoci spo-
luzaku a préatel podafilo. Mixér
vsak nasledné zaujal i odbornou
porotu natolik, ze mu pFisoudi-
la prvni misto! Za precizni praci
i skvélou reprezentaci Skoly udé-
luji TECHNOhratky zaklm i véem
podporovateltim symbolicky
titul Hvézdy (ze) Skoly.

po babicce dort, ale ona mi fekla, ze ho nemuze udé-
lat, a at si ho pry vyrobim sama. A tak jsem ji poslechla.

Jak se dnes citi$ v chrudimské Skole?
Moc se mi zde libi. U¢itelé jsou skvéli, nauci nds viemu,
co je k profesi potieba, a také vybaveni uceben a viech
prostor pro odborny vycvik je
velice dobré. Je skvélg, ze
muZeme ziskavat zkuse-
nosti na soutézich od-
bornych dovednosti
- uz jsme loni ziskaly
se spoluzackou
druhé misto na Slav-
nostech Magdaleny
Dobromily Rettigové
v Litomysli. Nyni uz
také absolvuji praxi
v restauraci Na sklepich
v Chrudimi.

PIRTAS
@ \ﬁ““a“‘“ W\ 0
T
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: Co se ti na tvé praci libi?
o Kdyz se mi podafi uvafrit dob-

47 réjidlo, tak udélam radost
i nejen sobé, ale zejména
., viem, kdo sinaném

pochutnavaji.

Prozradis, jaké mas plany
do budoucna?
Réda bych ziskala jesté maturitu
a po ni se vydala do zahranici.
Mou vysnénou zemi je Francie
a Pafiz. Tam bych rada pracovala
v kuchyni néjaké spickové restaura-
ce - idealné s michelinskou hvézdou.

VITE, ZE...

* ... $kola posky-
tuje zdarma
pracovni
obleceni pro
zaky obor(
kuchat, cukraf
i gastronomie
a hotelnictvi,
navic pfispiva
na IT a jazyko-
vé certifikaty?

« ... zaci triletych obor si vydélavaji penize za
produktivni praci pfi odborném vycviku podle
kvality své prace?

«... vSechny tfidy jsou multimedialni s pfipojenim
na internet a s interaktivni vyukou?

« ... Skola pfispiva na vyjezdy 23kl do zahranici
a podporuje a odménuje ocenéné zaky z oboro-
vych soutézi?

www.sos-sou.chrudim.cz, www.klickevzdelani.cz/technohratky




INSPIRACE KAMARADY | RODINOU
Proc¢ jste si vybrali sviij obor?

,Od détstvi mé bavily pocitace.
Skolu mi doporutili kamaradi, co
sem uz chodi. Splnila mé oc¢ekéva-
ni — ¢im déle jsem tady, tim lépe se
citim. U¢itelé jsou fajn, pracujeme
s modernim vybavenim, mame
vykonné pocitace a navic v jidelné
skvéle vafi. Bavi mé vie spojené

s IT. Kam budu pokracovat po
maturité, nevim, asi jesté absolvuji
néjaké kurzy apod. Kazdopadné se chci tomuto oboru
vénovat, protoze se stale vyviji*

Milan Petrasek, 15 let, 1. roénik oboru informaéni
technologie

Vztah k tomuto povolani mam od
maminky — sama se zde vyucila

a Skolu mi doporucila. Je to tu
super, moc mé to zde bavi - hlavné
komunikace s lidmi. Ve skole vladne
pfijemna atmosféra, mistfi i ucitelé
jsou skvéli, vse vysvétli. Mame moz-
nost se zucastnit rdznych soutézi

a rautd, coz je dobra praxe. Po skole
pdjdu rovnou pracovat a ziskavat
dulezité zkusenosti a kontakty. Jednou bych chtéla vést
vlastni podnik, nebo mit na starost néjakou restauraci’
Laura Rockova, 17 let, 2. ro¢nik oboru ¢isnik

,UZ jako mald jsem varila s babic-
kou a dédou a hrozné mé to bavilo
- volba tedy byla jasna. Vareni je
pro mé vlastné takovy relax, navic
spojuje lidi. Ucitelé i pani mistrové
jsou tu fajn. Na praxe mame malou
kuchyni, coz je vlastné bonus,
protoZze o to vic nas to nuti k pecli-
vosti. Planuji jesté obor podnikani
na nastavbé a pak se uvidi. Lakala
by mé prace v zahranici nebo na zaocednské lodi. Své
prvni pracovni zkusenosti bych rada sbirala v Praze,

v 02 aréné, kde jsme byli na exkurzi

Madlen Luniackova, 16 let, 2. rocnik oboru
kuchai-¢isnik

,Bavilo mé mamce pfi peceni
pomahat a dokonce i nasi piibuzni
méli cukrarnu, tak jsem chtéla
pokracovat v tradici. Obor je hodné
o trpélivosti, preciznosti a také
kreativité. Jsou tady vyborni ucitelé,
spousta zabavy, ale samoziejmé se
musime i ucit. Jesté zde chci ziskat
maturitu a pak jit pracovat. Chtéla
bych misto nékde v kavarné, pripad-
né si jesté s nékym oteviit vlastni cukrarnu nebo kavarnu!”
Tereza Nekvindova, 17 let, 3. ro¢nik oboru cukrar

X VIZITKA $KOLY

)

Adresa:

SOS a SOU obchodu
a sluzeb Chrudim
Céslavska 205

537 01 Chrudim

Kontaktni udaje:

Tel.: +420 463 354 601

E-mail:
skola@sos-sou.chrudim.cz
Web: www.sos-sou.chrudim.cz

Facebook:
www.facebook.com/sossou.chrudim
Instagram:
https://www.instagram.com/sossouchrudim

Reditel: Mgr. Jaroslav Kofinek

Moderni skola s vini cerstvé upeceného cukrovi

udova SOS a SOU obchodu a sluzeb v Chrudi-

mi upouta navstévnika uz svym lehce aristo-
kratickym vzhledem. Sto let stara secesni stavba
uprostied parku vsak uvnitf skryva moderné
vybavené ucebny i pracovisté. A stadi jen par oka-
mzikd, aby navstévnik ucitil, jak zde na néj dycha
pratelska, az rodinna atmosféra. Reditel Mgr. Ja-
roslav Kofinek vsak k témto prednostem pridava
hned dalsi - draz na kvalitu a odbornost.

PTAME SE

Jak byste pozval zaky zakladnich skol, aby si
zvolili studium nékterého z vasich vyucovanych
obori?

Rad bych pozval zaky zakladnich skol, aby vyuzili
moznosti navstévy nasi skoly v rdmci projektu
TECHNOhrétky, pfi dnech otevienych dvefi ¢i pfi
individuaIni nadvstévé. Aby si prisli

prohlédnout pfijemné pro-
stfedi moderné vybavené
Skoly a nasali vstficnou
atmosféru a vlni Cerstvé
upeceného cukrovi ze
Skolnich cukrafskych

dilen.

Co povazujete

za nejvétsi prednosti
vasi Skoly?

Mezi pfednosti $koly patfi
predevsim jeji dobré renomé. Zaci maji {
moznost ziskat odborné certifikaty nad
rdmec obsahu oboru — mezindrodni
certifikat ECDL, barmanské kurzy a po-
dobné. Plusem je urc¢ité také prijemné
prostiedi a pozitivni klima skoly.

Jaké benefity nabizite svym zakim?
Jsou absolventi dobie
pFipraveni na praxi?
Vyhodou, kterou
navstévnici
Skoly, je
pfijemné

40X 0PSANO Z TABULE

SBIRKA POHARU A MEDAILI

~ - Z4ci z Chrudimi si vedou skvéle
na soutézich odbornych doved-
nosti. O triumfech Sary Pesko-
vé piSeme v bulletinu na strané
3. Pohdry viak vozii dalsi. Na
Gastro Hradec Culinary Cup
se umistila Andrea Polivkova
(na snimku) ve zlatém pasmu
s dortem v podobé psa a Anhelinu Mushak vynesl|
dort-gramofon ve zlatém pasmu na celkové druhé
misto. Na Slavnostech M. D. Rettigové v Litomysli si
,vyvarily” Renata Mahurska a Anastasia Svitlychna
také druhé misto. Dafilo se i zastupctim v okresnim
kole soutéze v anglickém jazyce - Daniel Stary skon-
¢il druhy, Jan Duray ctvrty. Na soutézi Gastro Hradec
Kralové - Junior Beer Competition obsadila tieti
pficku Jana Fojtova za znalosti o pivu a jeho ¢epovani.

NA CESTACH DO ZAHRANICI
Zaci z Chrudimi ziskéavaji
zkusenosti také v zahranici.
Dlouholeté partnerstvi se
Sttedni Skolou gastro-
nomie a sluzeb PreSov
pravidelné vyustuje ve
vyménné pobyty s moz-
nosti praxe v hotelich ve
Vysokych Tatrach. Diky

prostfedi a klima Skoly. Vyuku vedou skute¢ni mistfi
svého oboru, ktefi maji zkuSenosti nejen ze zahra-
ni¢niho a firemniho plsobeni, ale jsou i sami Uspésni
v odbornych soutézich. Odborné vzdélavani podpo-
rujeme kurzy moderni kuchyné, zahrani¢ni kuchyné,
specialnich technik v cukraiské vyrobé, barmanskym
i baristickym kurzem, volnym pfistupem zaku k por-
talu Kulinaiské uméni. Podobné je tomu i u vyuky
informacni technologie. Programovani uci odbornici
z praxe, vyuka cizich jazykl je podpofena mnoha
hodinami konverzace, také komunikaci s rodilym
mluv¢im. Samoziejmosti je nabidka certifikat( jako
napfiklad ICDL (celosvétovy vzdélavaci a certifikacni
koncept digitélnich znalosti a dovednosti). Na nej-
oblibengjsi z Cambridge zkousek anglického jazyka,
uzndavané tisici firmami a Skolami po celém svété,

B2 First (FCE), pfipravujeme zaky jiz od druhého roc-
niku. Ze jdeme spravnym smérem, potvrzuji i Gspé-
chy nasich zakl v odbornych soutézich, konverzac-
nich soutézich v cizim jazyce a mnohych dalsich.

Nabizi gastronomie dobrou
Zivotni perspektivu?
Nabidka pracovnich mist
v gastronomii je obrovska,
stadi si rozkliknout jakykoliv

portal s poptavkou zamést-
nanct tohoto odvétvi. Platové

; ﬁ nabidky pro kuchate ¢asto
)

presahuji hranici 30 000
K¢ mésicné. Prestoze kaz-
da televizni stanice ma
o porad se svou kuchafi-
1 skou hvézdou, a nelze
{ tudiz o popularité
[ kulinafstvi pochybovat,
{ $koly nestaci produko-
= vat absolventy, které
trh prace pozaduje. A to
jsme se jesté nezminili
0 moznostech pracovni-
ho uplatnéni v zahranici.

spolupraci se spole¢nosti iPractice nabizi skola
zdjemcm zprosttedkovani letni praxe ve Spanélsku

v luxusnich hotelovych komplexech v kataldnskych
letoviscich Costa Brava ¢i Maresme. Plisobi tam jako
recep¢ni, animatofi, v gastronomickych profesich

nebo pfi pé¢i o klienty cestovni kancelére. Tim cesty do
ciziny nekond¢i - oblibené jsou poznavaci zdjezdy do
Velké Britanie se zastavkou v Belgii ¢i pfedvanocni
navstévy Drazdan a Vidné. Loni na podzim se vybrani
7aci vydali i do Svycarska.

MISTRI VELKYCH RAUTU
Zlaté rucicky kuchart, cukraid

a ¢isnikd z chrudimské skoly si
ziskaly uz zna¢ny véhlas. Zaci se
svymi vyucujicimi zaFizuji roéné
i dvanact rauti pro vyznamné
akce a organizace. Pred Sesti

lety v pardubické hokejové hale
dokonce uchystali v rdmci
Olympiady déti a mladeze raut pro 400 sportovcti

a cleni doprovodu! Skvélé chuti chrudimské kuchyné
se dostalo uznani pred ¢asem také v zahranici. Na ces-
kém velvyslanectvi ve Vidni pripravovali Chrudimsti
u pfilezitosti svatku sv. Vaclava raut pro 350 hosti,

na Den vzniku samostatného ceské statu 28. fijna to
zopakovali na ambasadé v gruzinském Thilisi. V po-
slednich dvou letech si na rautu pochutnali i hosté
slavnostniho vyhodnoceni TECHNOhratek.

Radéji stat za barem nez pred tabuli

Séra Peskova o sobé fika: ,Jsem velice komu-
nikativni ¢lovék. Bavi mé povidat si s lidmi,
smat se na né a predavat jim energii,” a jeji
Siroky ismév tato slova jen potvrzuje. Devate-
néactileta divka z Hlinska chtéla byt pivodné
ucitelkou, ale okolnosti se postaraly o to, ze dnes
studuje ve tfetim rocniku oboru ¢iSnik-barman-
barista na SOS a SOU obchodu a sluzeb Chrudim.

A je patrné, ze to byla spravna volba.

X porazna

Jak to bylo s tvou zamyslenou pedagogickou
kariérou?

Po zakladni skole jsem nejprve studovala peda-
gogické lyceum v Litomysli. Nebyla jsem tam vsak
uplné spokojena a také kvali zdravotnim dtvodim
jsem prestoupila do chrudimské gastro skoly.

Nebyl to pfece jen odvazny prestup do zcela
odlisného prostiedi?

Ne tak docela. Ur¢itou zkuSenost jsem méla, protoze
uz v patndcti letech jsem chodila na brigddu do hos-
pody na Veselém kopci. Obsluha hostt i veskery
servis okolo mé moc bavily. Uvazovala jsem, ze bych
se této profesi mohla vénovat, ale nakonec jsem se
rozhodla pro lyceum.

To jsi vSak uz asi do hospody

nechodila...

Do hospody ne, ale do
kavarny! Kamaradka mi

doporucila jednu v Hlinsku,

kde zrovna shanéli obslu-
hu. Vydrzela jsem tam rok

a byla velice spokojena.

KURZY ROZSIRUJI KVALIFIKACI
Silnym lakadlem pro zaky

SOS a SOU obchodu a sluzeb
Chrudim je moznost absolvo-
vat zde v rdmci nadstandardni
vyuky celou Skalu odbornych
kurzu. Tyto specializa¢ni kurzy
navazuji na projekty, které
Skola pred ¢asem realizovala

z prostredkl Evropské unie v rdmci udrzitelnosti

a které vedou spolecné s uciteli odborného vycviku

i pfedni odbornici, samoziejmé prispivaji i ke zvy-
Seni kvality vyuky. Zajemci se tak zapojuji nejen do
klasickych kurz(, jako je baristicky ¢i barmansky,
ale pronikaji napiiklad také do tajemstvi studené
nebo italské kuchyné, minutek, listového tésta, pfi-
pravy a vyroby pernickd, svatebnich dortt, ¢ajového
peciva, restaura¢nich moucniki nebo pélené hmoty
(vétrnika).

NEJUSPESNEJSi JSOU BASKETBALISTKY
Ani Zéci z Chrudimi se nevyhybaji ¢
aktivnimu pohybu. Pravidelné se
Ucastni sportovnich turnaji, at
uz jde o fotbal, futsal, basketbal,
florbal, volejbal nebo stolni tenis.

mem basketbalistky, které vyhraly
okresni kolo a bojovaly i v krajském.

Ted'uz jsi v jiné kavarné?

Kdepak, zaméfila jsem se na kadvovy catering. Kama-
rad ma stanek, ktery se jmenuje Kafécko, a hlavné
pres léto jsme spolu jezdili po hudebnich festivalech,
na firemni akce i na svatby.

Proc¢ ses vlastné rozhodla pro studium

na chrudimské gastro Skole?

Zpocatku to byla asi blizkost od domova a dob-
ré dopravni spojeni. Hodné pomohl pan reditel
Kofinek, protoze ve Skole nebylo volné misto,
ale kdyz se pak jedno uvolnilo, hned mi zavolal.
Jistotu jsem vsak ziskala az tyden pred zacatkem
Skolniho roku.

Co na této skole nejvic ocenujes?

Na prvni pohled to byl jeji vzhled, hned poté
atmosféra, kterd tam na mé okamzité dychla. Mame
uzasné ucitelky odborného vycviku. Jsou velice pra-
telské, komunikativni a ochotné. Kdyz potfebujeme,
vse ndm vysvétli a ochotné poradi. Pfedavaji ndm
své neocenitelné rady a zkuSenosti. Ale skvéli jsou
zde i ostatni ucitelé.

Uz v prvnim roéniku v roce 2022 jsi dosahla
velkého uspéchu na prestizni mezinarodni
soutézi Sweet Cup v PreSové. Tu jsi vyhrala

i v nasledujicich dvou letech. Co stoji za timto
neuvéfitelnym hattrickem?

Myslim, ze zejména pecliva pfiprava, dva tydny
pred soutézi trénujeme primérné hodinu a nékdy
i tfi. Treba predtim na premiéru do PreSova jsem
jela bez jakéhokoliv absolvovaného kurzu. Navic
se snazim byt stale takova, jaka jsem, pfijemna

a komunikativni. Letos byla konkurence obzvlasté
silnd — 110 ucastnikd ze 34 stiednich skol ze ctyr
zemi.

Co bylo na soutézi tvym tkolem?
Pripravovala jsem Ctyfi espressa a Ctyfi volné
kavové napoje.

Jakou mas predstavu o své budoucnosti?
Jesté to neni stoprocentni, ale po vyuceni
bych réda ziskala maturitu. Po ni bych asi rada
zamifila sbirat zkusenosti do zahranici, nejvic
mé to tdhne do Spanélska. PFisti rok v ¢ervnu
planuji rozjet i svadj vlastni kavovy catering, do
néhoz zapojim nejen kamarada, ale i maminku.

Chlapecky vybér skoncil pod vysokymi kosi v okrese
druhy. O to, aby v kazdé tfidé vladl spravny tymovy
duch, se postaraji na Uvod studia adaptacni dny,
které probihaji v Chrudimi a blizkém okoli.V prvnim
ro¢niku zaci tuzi kolektiv i pFi lyzaiském vycviku,
ackoliv ten se naposledy ve Skiarealu Pfemyslov v Je-
senikach obesel bez snéhu. Ve druhém ro¢niku jedou
na sportovni a turisticky kurz do Podjestédského
sportovniho aredlu v Libereckém kraji.

KDY JE CAS NA PROHLIDKU?
Uchazeci z fad
zaka zaklad-
nich skol, ktefi
maji zéjem

o studium na
S0S a SoU
obchodu a slu-
zeb Chrudim, mohou skolu tradi¢né navstivit v ramci
dnu otevienych dvefi. Ty maji nasledujici terminy —
ctvrtek 21. listopadu 2024 (od 14 do 17,30 hod.),
patek 17.ledna 2025 (od 14 do 17,30 hod.) a sobota
18.ledna 2025 (od 8 do 11 hod.). Skola viak zakaim

a jejich rodi¢lim nabizi také moznost individualni
prohlidky, kterou je vSak tieba domluvit predem

v sekretariatu skoly (463 354 603). Zajemci o stu-
dium mohou navic vyuzit také nabidku vyzkouset si
prijimacky nanecisto, které se kazdoro¢né konaji ve
skole v pribéhu mésice ledna.

té obchodu a sluzeb Chrudim

Vitézstvi v soutéZi spolecnosti ETA i stotisicovd prémie je
doma - a takhle vypadala oslava!

Pii dvoudennim vyletu na Se¢skou prehradu si nadsenci
vyzkouseli také plavbu na paddleboardech.

P¥i tradi¢nich Dozinkdch v Pardubicich byvaji stdnky SOS
a SOU obchodu a sluzeb Chrudim v obleZeni vefejnosti.

Dort ve tvaru gramofonu, ktery cukrdrce Anheliné
Mushak vynesl v roce 2024 zlaté pdsmo a celkové druhé
misto na soutézi Gastro Hradec Culinary Cup.

Zdciv Chrudimi se mohli zapojit také do workshopu
zaméfenému na peceni chleba.

www.sos-sou.chrudim.cz, www.klickevzdelani.cz/technohratky
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