CO SIVYBRAT

Prehled studijnich a ucebnich oborti

fehled studijnich a u¢ebnich obort na L5

Stfedni odborné skole a Stfednim odborném
ucilisti obchodu a sluzeb Chrudim pro skolni
rok 2024/2025, kdy sem nastoupi soucasni zaci
osmych tfid zakladnich skol, je nasledujici:

CTYRLETE )
STUDIINi OBORY A\FE
S MATURITOU TN

GASTRONOMIE

(Gastronomie a hotelnictvi) TRILETE UCEBNi
65-41-L/01 VIIENIT
Mas rad gastronomii? Bavilo by té pracovat v hotel- OBORY SVYUCNIM
nictvi nebo cestovnim ruchu? Chces se pfipravovat LISTEM

ve skole, kde gastronomii rozumi?

Co se nauéis? CUKRAR

« Technologii pfipravy pokrm a népoja, 29-54-H/01

jednoduchou i slozitou obsluhu hostt,
organizovat a zajistit hotelové sluzby vcetné

recepcnich, Co se naucis?

zajistovat cateringové sluzby, vést prislusnou « Vyrabét kompletni sortiment cukréiskych
dokumentaci provozovny, vyrobkui — dorty, zakusky, kalisky, kolace a slané
sestavit nabidkové listy sluzeb a vyrobku pecivo, zmrzlinu a cukrovinky,

a realizovat jejich odbyt, provést vyuctovani, zdobit tradi¢né i s pouzitim modernich

Ma3 rad sladké? Laka té tvofit z tést, cokolady a kara-
melu? Bavi té vymyslet nové chutové variace?

« ve styku s hostem jednat profesionalné technologii,
a komunikovat ve dvou cizich jazycich, - obsluhovat stroje a zafizeni pro cukraiskou
» zakladni poznatky z oblasti ucetnictvi, vyrobu,

podnikového managementu, marketingu « prezentovat, balit a distribuovat zbozi.

a psychologie styku s vefejnosti.

CiSNIK

65-51-H/01

Mas rad gastronomii? Jsi komunikativni? Bavi té

pripravovat slavnostni tabule, michat napoje, pfipra-

vovat kdvové speciality?

Co se naucis?

- Servirovat jidla a napoje,

- pfipravit a aranzovat slavnostni tabuli,

- pfipravit jidlo pred hostem,

- organizovat gastronomické akce,

- zajistit kompletni servis pro hosty,

- organizovat gastronomické akce,

- zajistovat provoz vyrobnich i odbytovych stredisek
a mnoho dalsich dovednosti.

INFORMACNI TECHNOLOGIE

18-20-M/01

Bavi té prace na PC? Chces se naucit pracovat

s grafikou, databazemi, otevrit dvefe k algoritmizaci
a programovani? Chces se naucit ovlddat prakticky
vyrobu reklamnich pfedmét(i a prvkd vizudlni iden-
tity? Potrebujes "rozmluvit" anglicky, znat zéklady
némeckého jazyka a obstat pfi pfijimacich pohovo-
rech? Chces spojit IT dovednosti s jazykovymi, tak,
jak to potrebuje trh prace?

Co se naucis?

Ctyflety studijni obor je uréen pro uchazece, ktefi
chtéji spojit tvrdé dovednosti IT oboru s mékkymi
dovednostmi komunikace. Poptavka na trhu prace
praveé po téchto dovednostech roste a absolvent,
ktery umi pouzivat IT a zaroven komunikovat at jiz
s pracovnim tymem, zékaznikem ¢i médii, je zadan.
Odborné predméty Informacnich technologii tvori
40 % celého objemu uciva. Jsou podporeny vyuko-
vymi hodinami jazyka a i ti zaci, kterym jazyk zatim
problémy ¢ini, maji moznost se ho naucit.

KUCHAR-CISNIK (dvouobor)

65-51-H/01

Mas rad gastronomii? Rad jis a bavilo by té pfi-
pravovat jidlo pro druhé? Bavi té michani napoja,
obsluha hostt?

Co se naucis?

Technologii pfipravy pokrmu a napoju,
pfipravu jidel teplé a studené kuchyné, teplych
a studenych moucnikl pro bézné i slavnostni
pfilezitosti vcetné jidel dietnich,

techniku expedice jidel a ndpojt, techniku
obsluhy,
sestavit nabidkové listy sluzeb a vyrobki

a realizovat jejich odbyt, provést vyuctovani,
zajistovat cateringové sluzby, vést piislusnou
dokumentaci provozovny.

ve styku s hostem jednat profesionalné

a komunikovat ve dvou cizich jazycich,
zakladni poznatky z oblasti tcetnictvi,
podnikového managementu, marketingu

a psychologie styku s verejnosti.

KUCHAR
65-51-H/01
Obsah studia - viz kuchafr - ¢isnik (dvouobor).

PRODAVAC

66-51-H/01

Jsi komunikativni? Umi$ ostatnim podat jasné infor-
mace? Bavila by té prace s lidmi, prezentace zbozi

a tieba i prace v e-shopu?

Co se naucis?

Pfejimat, kontrolovat, skladovat, prezentovat
a prodavat zbozi,

pfijimat a vyfizovat objednavky, provadét
penézni transakce a vystavovat doklady
souvisejici s prodejem zboZi,
pracovat na riznych pokladnich
systémech,

aplikovat poznatky z marketingu
a propagace,
obsluhovat e-shop -
navadét nové zbozi,
upravovat popisy
a fotografie,
vyfizovat
objednavky,
zhotovovat
poutace,
napisy

i transparenty k upoutavce
zbozi, dekorovat zboZzi,
aranzovat zbozi.

hrudim.cz, www.klickevzdelani.cz/technohratky
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RADEJI ZA BAREM NEZ PRED TABULI

J sem velice komunikativni ¢lovék. Bavi mé
Jy < povidat si s lidmi, smat se na né a preda-
vat jim energii,” fika o sobé Sara Peskova a jeji
Siroky ismév tato slova jen potvrzuje. Osm-
nactileta divka z Hlinska chtéla byt piivodné
ucitelkou, ale okolnosti se postaraly o to, ze
dnes dokoncuje prvni rocnik oboru ¢iSnik-bar-
man-barista na SOS a SOU obchodu a sluzeb
Chrudim. Z nasledujiciho povidani je patrné,
Ze to byla spravna volba.

X botazNA

Jak to bylo s vasi zamyslenou pedagogickou
kariérou?

Po zékladni skole jsem nejprve studovala peda-
gogické lyceum v Litomysli. Nebyla jsem tam vsak
Uplné spokojena a také kvuli zdravotnim ddvodim
jsem pfesla do chrudimské gastro skoly.

Nebyl to pfece jen odvazny prestup do zcela
odlisného prostiedi?

Ne tak docela. Urcitou zkusenost jsem méla, pro-
toze uz v patnécti letech jsem chodila na brigadu
do hospody na Veselém kopci. Obsluha hostu

i veskery servis okolo mé moc bavily. Uvazovala
jsem, Ze bych se této profesi mohla vénovat, ale
nakonec jsem se rozhodla pro lyceum.

To jste vSak uz asi do hospody nechodila...

Do hospody ne, ale do kavarny! Kamarddka mi
doporucila jednu v Hlinsku, kde zrovna shanéli
obsluhu. Vydrzela jsem tam rok a byla jsem velice
spokojena. Ted uz vsak zase pomaham v jiné kavar-
né tiikrat az ctyrikrat tydné.

40X ZE SKOLNi NASTENKY

PROC JIT PRAVE SEM

1 o Uzndvana
kvalita: Skola je
drzitelem cestného
uznani Hospodar-
ské komory CR za
vysokou Uroven
praktické pripravy
73kl potvrzenou
mnoha Uspéchy
na oborovych
soutézich.

2. Moderni
vyuka: Skladba
novych oborovych
zaméreni reaguje na aktualni trendy pracovniho trhu
a poptavky zaméstnavateld.

3. Cenéné benefity: Pfijemné prostiedi a rodin-
nou atmosféru doplnuji zahrani¢ni staze a praxe,
nadstandardni kurzy, exkurze a nejriiznéjsi sportovni
aktivity.

cialni vydani pro Stfedni odbornou skolu a Stiedni odborné

Proc jste se vlastné rozhodla pro studium na
chrudimské gastro skole?

Zpocatku to byla asi blizkost od domova a dobré
dopravni spojeni. Hodné pomohl pan feditel,
protoze ve Skole nebylo volné misto,

ale kdyz se pak jedno uvolnilo,
hned mi zavolal. Jistotu jsem
ziskala aZ tyden pred zacatkem
skolniho roku.

nam své neocenitelné rady a zkusenosti. Ale skvéli
jsou zde i ostatni ucitelé.

Vy jste hned na pocatku prvniho ro¢niku
dosahla velkého Gspéchu na prestizni
mezinarodni soutézi Sweet Cup 2022 - jak se
vam to podafilo?
Na soutéz do Presova jsem jela bez jakékoliv
pfipravy nebo absolvovaného kurzu. Cerpala
jsem jen ze své predchazejici praxe a znalos-
ti. Pfed zac¢atkem jsem se hodné bala. Na
druhou stranu jsem si fekla, pro¢ to nezkusit,
a navic mé vytipoval i pan feditel a tomu se
neodmlouva.

Co na této skole nejvic
ocenujete?

Na prvni pohled to byl

jeji vzhled a hned poté
atmosféra, kterd tam na
mé okamzité dychla. Mdme
Uzasné ucitelky odborné-
ho vycviku. Jsou velice
pratelské, komunikativni
a ochotné. Kdyz potie-
bujeme, vSe nam
vysvétli a ochotné
poradi. Pfedavaji

Co bylo vasim ukolem?

V urcitém casovém limitu jsem musela
pfipravit dvé espressa a dvé kapucina

i s veSkerym servisem. Nasledné jsem
pred porotou odprezentovala svuj
postup.

Jakou mate predstavu o své
budoucnosti?
Po vyuceni bych jesté rada
ziskala maturitu a pak nastoupi-
la do néjaké pfijemné kavarny.
Casem bych samoziejmé rada
rozjela i néco svého. Sama
trpim celiakii, coz je autoimu-
nitni onemocnéni zplsobené
nesnasenlivosti lepku. Proto bych
pravé celiaklim rada nabidla
v ramci bezlepkové di-
ety zakusky a sladké
pochoutky.

HVEZDY (ZE) SKOLY VITE, ZE...
To, ze budouci cukrafi a kuchafi ze SOS a SOU obcho-
du a sluzeb Chrudim exceluji na regionalnich i me-
zistatnich soutézich odbornych dovednosti, Ize

u skoly s prevazujicim gastronomickym zamérenim
ocekavat. Pro mnohé piekvapuijici je vsak skutecnost,
Ze stejné skvéle si vedou i zaci z UpIné odlisného
oboru - informac¢ni technologie. Vitézem okresniho
kola v konverzacni soutézi z anglického jazyka se stal
student prvniho ro¢niku Vojtéch Tomes (na snimku),
jenz nasledné skoncil druhy v rdmci Pardubického
kraje a tésné mu uniklo republikové finale! Maturant
Michal Bleha zase postou- e
pil v tézké konkurenci do 'z
krajského kola v ekono-
mické olympiadé. Tyto
vysledky potvrzuji nejen
mimofadné nadani, ale
také velice kvalitni vyuku
ze strany jejich pedago-
g0. TECHNOhratky véem
udéluji symbolicky titul
Hvézdy (ze) skoly.

¢ ... $kola poskytu-
je zdarma pra-
covni obleceni
pro zaky oborl
kuchat, cukrat
i gastronomie
a hotelnictvi,
navic pfispiva
na IT a jazykové
certifikaty?

zajemci o studium z fad Zaka zakladnich skol
mohou kazdoro¢né v lednu absolvovat pfijimacky
na necisto?

« ... zaci tiiletych oborti si vydélavaji penize za pro-
duktivni praci pfi odborném vycviku podle kvality
své prace?

« ... Skola pfispiva na vyjezdy z4k( do zahranici
a podporuje a odménuje ocenéné zaky z oboro-
vych soutézi?

www.sos-sou.chrudim.cz, www.klickevzdelani.cz/technohratky
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Sazka na kvalitu, odbornost a vstricné prostredi Vareni? Kreativita i riziko na hrané noze

KREATIVITA A KONTAKT S LIDMI
Proc¢ jste si vybrali sviij obor?

»Réda michdm riizné chuté a chtéla
jsem 3kolu s bohatym kontaktem

s lidmi. Z nastupu jsem méla strach,
ale brzy mé presel - je tu velmi
piijemné prostredi i vstiicni ucitelé,
ktefi ndm radi pomahaji. Pfi studiu
se toho hodné naucim. Uz mdm za
sebou barmansky kurz a ¢ekd mé
jesteé barista. Nejvic mé bavi praveé
kontakt s rlznymi lidmi, rdda je

Il
pozoruji, co z kazdého vyzafuje. Chtéla bych pracovat

v néjaké dobré restauraci, kavarné ¢i baru!”
Veronika Horackova, 16 let, 1. ro¢nik oboru ¢isnik

,UZ odmala vafim. Déda s babickou
maji bistro a ¢asto jsem jim tam
chodil pomahat. Volba byla jasna
arozhodné bych neménil. Nejradéji
mam pfipravu masa. Pfi praxi v real-
nych restauracich, kde pfipravuje-
me kompletni jidla, si vyzkousime
Uplné vechno, coz je k nezapla-
ceni. A pak také ucast na rlznych
soutézich je super. Po $kole pujdu
pracovat k babicce do bistra, rad bych ale také cestoval
do zahranici a ziskaval tam dalsi zkusenosti. Velkym snem
je mit vlastni restauraci a ziskat Michelinskou hvézdu.”
Daniel Bures, 17 let, 2. ro¢nik oboru gastronomie

a hotelnictvi

" g ,Odmalicka mé bavilo peceni

s babickou. Prvni dojmy na skole
byly skvélé, moc se mi tu libilo. Bavi
mé kreativita prace, rizné zmény

a Upravy. Je to dost ak¢ni 3kola,

Vv niz je stale co délat. Po vyuceni
bych radda pravé na této skole
ziskala i maturitu a pak sla nékam
pracovat, abych si cukrafinu osvézi-
la. Pokud vse dobfe pUjde, jednou
bych chtéla mit svou vlastni cukrarnu.”

Markéta Orsakova, 18 let, 3. ro¢nik oboru cukrar

—

»,Mam rad jidlo, rad ho pfipravuji

a serviruji. To je to, co mé nejvic
bavi - vymyslet, jak bude jidlo

na talifi upravené k servirovani.

To, Ze médme praxe v restauracich

a mlzeme predvést své kulinaiské
schopnosti, hodnotim kladné.
Navic nasi mistfi a mistrové jsou na
profesiondlni Grovni. Kuchafina je
pro psychicky odolné, sobéstacné
a spolehlivé jedince, navic musite umét komunikovat

v tymu. Pracovni sen zatim nemam, ale kazdopadné chci
zUstat u tohoto femesla.”

Tomas Rabas, 23 let, 3. ro¢nik oboru kuchar

VIZITKA SKOLY
Adresa: Kontaktni udaje:
SOS a SOU obchodu  Tel.: +420 463 354 601
a sluzeb Chrudim E-mail:

Céslavska 205
537 01 Chrudim

skola@sos-sou.chrudim.cz
Web: www.sos-sou.chrudim.cz

Facebook: www.facebook.com/sossou.chrudim
Instagram:
https://www.instagram.com/sossouchrudim

Reditel: Mgr. Jaroslav Kofinek

Budova SOS a SOU obchodu a sluzeb v Chrudimi
upouta navstévnika uz svym lehce aristokratic-
kym vzhledem. Sto let stara secesni stavba upro-
stied parku vsak uvniti skryva moderné vybavené
ucéebny i pracovisté. A staci jen par okamzikii, aby
navstévnik ucitil, jak zde na néj dycha pratel-

ska, az rodinna atmosféra. Reditel Mgr. Jaroslav
Koftinek vsak k témto prednostem pridava hned
dalsi - diraz na kvalitu a odbornost.

PTAME SE

Jak byste pozval zaky zakladnich skol, aby si zvolili
studium nékterého z vasich vyucovanych obori?
Rad bych pozval zaky zékladnich skol, aby vyuzili
moznosti navstévy nasi skoly v rdmci projektu
TECHNOhratky, pfi dnech otevienych dveti ¢i pfi
individudlni navstévé. Aby si pfisli prohlédnout pfi-
jemné prostiedi moderné vybavené skoly a nasali
vstricnou atmosféru a viini cerstvé upeceného
cukrovi ze skolnich cukraiskych dilen.

Co povazujete za nejvétsi prednosti vasi
Skoly?

Mezi prednosti $koly patii predevsim jeji
dobré renomé. Zaci maji moznost zis-
kat odborné certifikaty nad ramec
obsahu oboru - mezindrodni .
certifikat ECDL, barmanské /
kurzy a podobné. Plusem je /
urcité také prijemné prostredi ) /
a pozitivni klima skoly. 3y

Jaké benefity nabizite
svym zak{im? Jsou
absolventi dobfe
pripraveni na praxi?
Vyhodou, kterou oceni zaci

i ostatni navstévnici skoly, je
piijemné prostiedi a klima skoly.
Vyuku vedou skutecni mistfi svého
oboru, ktefi
maji zku-
Senosti
nejen

OPSANO Z TABULE

ZE SOUTEZi vOZi MEDAILE

Z4ci SOS a SOU obchodu a slu-

Zeb Chrudim si vedou skvéle na
soutézich odbornych dovednosti.

O triumfu Sary Peskové piseme

v bulletinu na strané 1. Na narodni
soutézi kucharského a cukrarského
uméni s mezindrodni Ucasti a souca-
sné mistrovstvi CR kuchai( a cukraf v Hradci Kralové
v bfeznu 2023 se blyskla cukrarka Andrea Polivkova
jako absolutni vitézka se safari dortem (na snimku).
Cukrar Jakub Vavrusa (na snimku) vybojoval zlaté
pasmo a prokazal kvality i vitézstvim na Karmelskych
slavnostech v Mladé Boleslavi. Na prestizni prehlidce
Gastro Junior 2022 v Praze se umistili Rudolf Ziak

a Petr Nguyen na stfibrné pozici a druhou piicku na
Bramborové pochoutce Vysociny v Havli¢kové Bro-
du obsadila i dvojice Sara Pafizkova a Dan Bures.

ZA ZKUSENOSTMI DO ZAHRANICI
Z&ci SOS a SOU obchodu -

a sluzeb Chrudim ziskavaji
zkusenosti také v zahranici.
Diky spolupraci se spolec-
nosti iPractice nabizi Skola
zdjemclm zprostifedkovani
letni praxe ve Spanélsku

v luxusnich hotelovych komplexech v katalanskych
letoviscich Costa Brava ¢i Maresme. Pisobi tam

ze zahrani¢niho a firemniho pasobeni, ale jsou i sami
Uspésni v odbornych soutézich. Odborné vzdélavani
podporujeme kurzy moderni kuchyné, zahrani¢ni
kuchyné, specialnich technik v cukrarské vyrobé, bar-
manskym i baristickym kurzem, volnym pfistupem
zaku k portalu Kulinaiské uméni. Podobné je tomu

i u vyuky informacni technologie. Programovani uci
odbornici z praxe, vyuka cizich jazyku je podporena
mnoha hodinami konverzace, také komunikaci s ro-
dilym mluvcim. Samoziejmosti je nabidka certifikat(
jako napriklad ICDL (celosvétovy vzdélavaci a certifi-
ka¢ni koncept digitalnich znalosti a dovednosti). Na
nejoblibenéjsi z Cambridge zkousek anglického jazy-
ka, uznavana tisici firmami a skolami po celém svété,
B2 First (FCE) pripravujeme zéky jiz od druhého ro¢ni-
ku. Ze jdeme spravnym smérem, potvrzuji i Uspéchy
nasich zakl v odbornych soutézich, konverzacnich
soutézich v cizim jazyce a mnohych dalsich.

Nabizi gastronomie dobrou Zivotni perspektivu?
Nabidka pracovnich mist v gastronomii je
obrovska, staci si rozkliknout jakykoliv
portal s poptavkou zaméstnancu tohoto
odvétvi. Platové nabidky pro kuchare
¢asto presahuji
hranici 30 000 K¢
mési¢né. Pres-
toze kazda
televizni
stanice ma
porad
se svou
kucharskou
hvézdou,
a nelze tudiz
o popularité
kulinéfstvi po-
chybovat, $koly nestaci
produkovat absolventy, které trh
préace pozaduje. A to jsme se jesté
» nezminili o moznostech pracovniho
uplatnéni v zahranici.

jako recep¢ni, animatofi, v gastronomickych profesich
nebo v péci o klienty cestovni kancelare. Kromé

toho skola udrzuje partnerstvi se Stfedni Skolou
gastronomie a sluzeb Presov, se kterou organizuje
vymeénné pobyty i moznosti praxe v hotelich ve Vyso-
kych Tatrach. Tim vsak cesty do zahranici nekon¢i -
oblibené jsou poznavaci zdjezdy do Velké Britanie
nebo predvanocni ndvstévy Drazdan a Vidné.

MODERNI TECHNIKA POMAHA
Kvalitni ucitelsky sbor,
ale také moderni
pristroje a vybaveni
jsou zékladnim pred-
pokladem k tomu,
aby se Zaci po absol-
vovani skoly Uspésné
uplatnili na pracovnim trhu.V SOS a SOU obchodu

a sluzeb Chrudim je to bézna praxe. S modernimi
technologiemi se setkaji v ramci teoretického vyuco-
vani i na pracovistich odborného vycviku. Jen v roce
2023 byla skolni kuchyné obohacena o multifukéni
paneyv, dalsi konvektomat, holdomat a induk¢ni
sporak. Také uc¢ebna digitalnich technologii je
vybavena sadami pro skupinovou vyuku informatiky
a robotiky, CO, laserem, plotrem, 3D tiskarnami, zaze-
hlovacim a vysivacim strojem ¢i dal$imi technickymi
a informacnimi prvky - vie samoziejmé s pfipojenim
k pocita¢tim.

www.sos-sou.chrudim.cz, www.klickevzdelani

bor kuchai-¢isnik absolvoval v SOS a SOU ob-

chodu a sluzeb Chrudim v letech 1989-1993.
Poté zavaly cesty osudu rodaka z Medlesic do
raznych zemi, hoteli, restauraci i cateringovych
firem. A kdyz mu nevyslo ani provozovani vinarny
a podnikani, Karel Dufek se vratil zpatky do mist,
kde se ucil svému femeslu. Dnes je v chrudimské
stfedni Skole ucitelem odborného vycviku a Fika,
Ze zde nalezl po dlouhé dobé vnitini klid.

OF U ZPOVEDI

Co rozhodlo, Ze jste se chtél stat po zakladni
Skole kucharem?

Odmalicka jsem se motal kolem mamy v kuchyni.
Vonélo to tam, a to mé lakalo. A také mé v té dobé
hodné ovlivnil televizni seridl Rozpaky kuchare
Svatopluka s Josefem Dvorakem.

Pro¢ jste si vybral pravé chrudimskou gastro
Skolu?

Ackoliv se v té dobé jmenovala jinak, méla velice
dobré renomé, takze nebylo jednoduché se

tam dostat. Do tfidy jsme z Chrudimska
nastoupili jen dva. Skola mi dala ur¢ity

zaklad, ale nejvic samoziejmé nauci praxe.
Kazdy $éfkuchar ma jiny rukopis a ten prvni,

k némuz se dostanete, vas hodné ovlivni.

Kde vsude jste po
ukonceni studia
pracoval?

J4 toho zazil!
Nejprve jsem
nastoupil na

tfi roky do ho-
telu Bohemia.
Poté jsem rok
zkousel pod-
nikat, ale zjistil
jsem, Ze to neni pro
mne - provozovani vi-

narny se ¢tyfmi kamarady dopadlo
neslavné. Vyhodnéjsi pro mne bylo
pracovat se zazemim velké spolec-
nosti, protoze ta nabizi veskeré jistoty.
Navic jsem tam nasbiral dalsi cenné
zkusenosti, protoze jsem vafil s Cifa-

ATRAKTIVNI KURZY LAKADLEM
Silnym lakadlem pro zaky

SOS a SOU obchodu asluzeb g
Chrudim je moznost absol-
vovat zde v ramci nadstan-
dardni vyuky celou Skalu
odbornych kurzi. Tyto
specializa¢ni kurzy navazuji
na projekty, které skola pred casem realizovala z pro-
stfedkd Evropské unie v rdmci udrzitelnosti a které
vedou spolecné s uciteli odborného vycviku i predni
odbornici, samoziejmé prispivaji i ke zvyseni kvali-
ty vyuky. Zajemci se tak zapojuji nejen do klasickych
kurz(, jako je baristicky ¢i barmansky, ale pronikaji
napfiklad také do tajemstvi studené nebo italské
kuchyné, minutek, listového tésta, pfipravy a vyroby
pernickd, svatebnich dortd, cajového peciva, restau-
racnich mou¢nik( nebo palené hmoty (vétrnika).

PRIPRAVUJI RAUTY PRO AMBASADY
Zlaté rucicky kuchard,
cukréru a ¢isnikd z chrudim-
ské gastro skoly si ziskaly uz
znaény véhlas. Zaci se svymi
vyucujicimi zaFizuji roéné

i dvanact rautii pro vyznam-
né akce a organizace. Pfed
péti lety v pardubické hokejo-
vé hale uchystali v rdmci

nem, Thajcem, Arabem, Mexi¢anem nebo Indem.
Splnil se mi sen, Ze jsem vafil v karlovarském hotelu
Pupp nebo na Slovensku v hotelich Holiday Inn.

Jaké vlastnosti délaji kuchaie opravdovym
mistrem svého oboru?

V lidské roviné byt solidni, cestny a nad nikoho se
nepovysovat. Kazdy ¢len tymu je dilezity a soukoli
musi fungovat — pokud ne, tak s tim ani Pohlreich nic
neudéla. Z odborného hlediska je nutné, aby od za-
¢atku provadél vse, jak se ma. Vybirat cerstvé a pocti-
vé suroviny, nepouzivat,,écka’, pfipravit si poradny
zaklad, nic neosidit a vafrit z regionalnich surovin.

V ¢em spociva nejvétsi kouzlo vasi prace?

Hlavné v tom, Ze hned vidim konkrétni vysledek.
Néco uvaiim, odprezentuji a vzapéti se dozvim reak-
ci - bylo to dobré, nebo to za nic nestélo. Je to riziko,
kreativita i zodpovédnost na hrané noze.

Co vas privedlo po vic nez ¢tvrtstoleti zpét do
této chrudimské skoly?
Ve firmé, kde jsem dlouho pisobil, se zménil
management a ten novy ji sméroval UplIné jinam. Za-
jistovali jsme stravovani pro nemocnice, skoly a tfeba
i 15 000 jidel denné pro SkodaAuto nebo 10 000 pro
Mittal Steel. Nové vedeni se vsak rozhodlo otevrit
i kavarny a restaurace, ale naopak pfislo o, Skodov-
ku” a rusilo zabéhnuté véci. Na rok jsem odesel
k soukromnikovi, ale zjistil jsem, Zze standardy
a normy, na néz jsem zvykly, se u néj nedodrzuiji.
A kdyz mé oslovil pan reditel Kofinek, prihlasil
jsem se do vybérového fizeni.

To pro vas musela byt velka zména -
=+ . bavivas prace se zaky?
. Anoamyslim, Ze jim mam co
L predavat. Vafime pro Chrudimskou
nemocnici a pfi tom jim mohu na-
zorné ukazat, jak to v téchto velkych
provozech funguje.
Ve 3kole vedu
také rlizné lekce
- napriklad
italskou kuchyni
nebo street
food.

Olympiady déti a mladeze raut pro 400 sportovcu
a ¢lent doprovodu. Skvélé chuti chrudimské ku-
chyné se dostalo uznani pred ¢asem také v zahranici.
Na ceském velvyslanectvi ve Vidni pfipravovali
Chrudimsti u prileZitosti svatku sv. Vaclava raut

pro 350 host(, na Den vzniku samostatného ¢eské
svatku 28. fijna si to zopakovali také na ambasadé

v gruzinské metropoli Thilisi. V bfeznu 2023 si na
rautu pochutnali v Pardubicich i hosté slavnostniho
vyhodnoceni TECHNOhratek.

ZDRAVE TELO = ZDRAVY DUCH

Ani zaci z gastro Skoly

v Chrudimi se nevyhy-
baji aktivnimu pohybu.
Pravidelné se Gcastni
sportovnich turnaju, at
uz jde o fotbal, futsal, bas-
ketbal, florbal nebo stolni
tenis, v nichz se jim obzvlast dafi. Napfiklad divky
vyhraly v basketbalu okresni kolo a postoupily do
krajského finale, ve florbalu skoncily na okrese treti.
O to, aby v kazdé tfidé vladl spravny tymovy duch, se
postaraji na uvod studia adaptacni dny, které probi-
haji v Chrudimi a blizkém okoli. V prvnim ro¢niku zaci
tuzi kolektiv p¥i lyzarském vycviku ve Skiaredlu Pre-
myslov v Jesenikéach, ve druhém jedou na sportovni
a turisticky kurz také do Jesenikd do oblasti Lou¢né
nad Desnou a Karlovy Studanky.

té obchodu a sluzeb Chrudim

L7,

Novdcky z prvnich rocniki cekaji hned na zacdtku zdri
adaptacni dny, kdy se vzdjemné poznaji a sezndmi formou
nejriznéjsich her.

Jako Zivd! Tahle krdsnd stéridtka vynesla pfed neddvnem
cukrdice Pavliné Tvrzické vitézstvi v celostdtni soutézi
Karmelské slavnosti.

Zejména chlapecké osazenstvo Skoly se s velkym nasazenim
ucastni paintballovych prestrelek v aredlu v Cerné za Bory.

Po ndvratu z workshopu v rdmci ndvstévy Mlékdrny
Hlinsko si zdci sami vyzkouseli také vyrobu syra.

P¥i tradi¢nich DoZinkdch v Pardubicich byvaji stdnky SOS
a SOU obchodu a sluZzeb Chrudim v obleZeni vefejnosti.

www.sos-sou.chrudim.cz, www.klickevzdelani.cz/technohratky
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