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POSTUP PRIPRAVY

ZApEf}ENé FAZ0LE Namocene fazole uvafime. Na pan-
5 vi opeceme pokrajenou zeleninu,
PO RECKU podlijeme vinem a pridame bobko-

vy list, rozmaryn a zalijeme rajcato-

* 200¢gsuchych fazoli vym pyré. Piisypeme uvareng fazo-

* fajecatove pyre le. pokrajené zampiony a v zapekaci

* 230g brokolice mise peceme zakryté na 150 °C cca

* 180¢g zampionu 40 minut. V poloviné peceni pfida-

+ 120g cibule me na kostky nakrajeny syr Hallou-

* 110g celeru mi a dopeceme odkryte.

« 80g mrkve

* 100 ml bileho suchého vina

* 16 8 Cesneku O} pocet porci: 4 g

* 2lzice olivoveho oleje > il

* 120 g syru Halloumi *”02'{/0 M”C/TA/&_ZWH

. stl DLE VIASTHI CHHUTY y
« bobkovy list / s

* rozmaryn + MASTR2OUAN Y BALRAVSEY

L)

PEPR, cHttiss BER WAVREH ~AC HESKAZI
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