[image: C:\Users\zschrast-uzivatel19\Documents\Světová škola_2020_2021\recepty od žáků\Valérie C\IMG_20210318_154312.jpg]
[bookmark: _GoBack]Přidávám trochu chilli, nepřidávám fazolky.
[image: C:\Users\zschrast-uzivatel19\Documents\Světová škola_2020_2021\recepty od žáků\Valérie C\IMG_20210318_121210.jpg]
Za recept děkujeme Marii M.
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J:M(vdcbnq-%méhcb' ich poléocle, M piiemmné pikantni
ut.
cibule Veter predem namotime 350 g cizeny, druhy den
uiky cesncku vodu vyménime a uvafime cizrnu domekka, trv to
I#iékastrouhancho  priblizné necelou hodinu. Slijemea nechime okapat.
sizvory Naoleji osmahneme nakrdjenou cibulia dva posckané
lice garam masaly  strouzky Eesneku, pfidime lziéku Serstvého strou-
Izeleninového vivaru haného zizvoru, osmazime, okofenime lzici kofent
velké mrkve garam masala, zalijeme 1.8 | zeleninového vyvaru
g fazolovch luskt  (nejlépe domiciho), pridime éxyi velké pokrdjené
mrkve avafime 10 minut. Potom do polévky pridime
uvaienou cizrnu a 350 g zelenych fazolck, cerstvyeh
nebo zmrazengch. Povafime jeté 5 minut, édstecné
podrtime mixérem a osolime.
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