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Prehled studijnich a ucebnich oboru 2020/2021

fehled studijnich a u¢ebnich obort ve
Stfedni odborné skole a Stfrednim odborném
ucilisti obchodu a sluzeb Chrudim pro $kolni rok
2020/2021, kdy sem nastoupi zaci souc¢asnych
8. tfid zakladnich skol, je nasledujici:

CTYRLETE G
STUDIJNi OBORY o
S MATURITOU I\

GASTRONOMIE (Gastronomie a hotelnictvi)
65-41-L/01

Absolventi najdou uplatnéni ve stfednich technic-
kohospodafskych funkcich v hotelech, ve stravova-
cich a ubytovacich zatizenich, napf. v restauracich,

v provozovnach rychlého obcerstveni a dalsich
provozovnéch spole¢ného stravovani, v penzionech.
Uplatni se ve vedoucich pozicich v hotelovych a gas-
tronomickych sluzbach, cateringovych sluzbach,
jako samostatni podnikatelé v gastronomii, ¢isnici

- specialisté, kuchati, obchodni zastupci potravinar-
skych firem ¢i odborni poradci v gastronomii.

INFORMATIKA S ROZSIRENOU VYUKOU CIZiCH
JAZYKO

18-20-M/01

Ctyflety studijni obor je uréen pro uchazece, ktefi
chtéji spojit tvrdé dovednosti IT oboru s mékkymi
dovednostmi komunikace. Poptavka na trhu prace
praveé po téchto dovednostech roste a absolvent,
ktery umi pouzivat IT a zaroven komunikovat at jiz
s pracovnim tymem, zékaznikem ¢i médii, je zadan.
Odborné predméty Informacnich technologii jsou
podpoteny vyukovymi hodinami jazykd a i ti Zaci,
kterym jazyk zatim problémy ¢ini, se jej maji moz-
nost naucit.

V prabéhu studia se Uspésni zaci mohou pfihlasit ke
slozeni $kolou podporované zkousky EDCL a jazyko-
vé zkousky Cambridge English. Zkousky Cambridge
English jsou uznavany prakticky na vsech univerzi-
tach anglicky hovoticich zemi i v ostatnich statech

svéta. Jako doklad o dosazené jazykové Urovni je
uznava vétsina univerzit, zaméstnavatel( a instituci
po celém svété, véetné CR. Cilené vzdélavéni v oblas-
ti IT maze student zakoncit kromé maturitni zkousky
i certifikdtem ECDL/ICDL, ktery zahrnuje celou 3kélu
vzdélavacich a certifikacnich program( v oblasti
prenositelnych digitélnich kompetenci.

Absolvent informatiky s rozsitenou vyukou cizich
jazyku je schopen vykonavat ¢innost kvalifikova-
ného odbornika v oblasti IT s aktivnim vyuzitim
komunikac¢nich dovednosti v anglickém, némec-
kém, v pfipadé zajmu i ruském jazyce. Ma potiebné
technické znalosti a dovednosti z oblasti hardwaru

a softwaru, pocitacovych siti a technickych prostied-
kd prenosu dat.

TRILETE UCEBNI )
OBORY SVYUCNIM (e XNANS
LISTEM QRO

CUKRAR
29-54-H/01

Absolventi se uplatni v mensich a stfedné vel-

kych vyrobnach cukrafskych vyrobkd, hotelovych
cukrarnach a obchodnich zatizenich zabyvajicich se
prodejem cukrarskych vyrobku. Jsou schopni zpra-
covavat zakladni suroviny, pomocné latky a piisady
pro vyrobu cukréfskych vyrobkd, vyrabét kompletni
sortiment cukraiskych vyrobkd, pfipadné cukrovin-
karskych vyrobk, veetné jejich dohotovovani a zdo-
beni, obsluhovat a provadét zakladni tdrzbu strojd,
pristroju a technického vybaveni provozoven a vy-
konavat ¢innosti souvisejici s prodejem cukraiskych
vyrobkl. Umi hodnotit kvalitu vstupnich surovin,
polotovard i hotovych vyrobkd dle norem.

CiSNIK - BARMAN - BARISTA
65-51-H/01

Absolvent tohoto oboru dokaze servirovat jidla
a napoje, pripravit a aranzovat slavnostni tabuli,
michat ndpoje, pripravit jidlo pred hostem, orga-
nizovat gastronomické akce, pripravovat kavové
speciality, zajistit kompletni servis pro hosty,
zajistovat provoz vyrobnich i odbytovych
stiedisek a mnoho dalsich dovednosti.

KUCHAR-CISNIK (dvouobor)
65-51-H/01

Absolventi se uplatni ve velkych,
stredné velkych i malych )
provozech. Znaji technologii ey
piipravy pokrmu a ndpo-

ja, zplsoby spravného
skladovani, posoudi jejich
technologickou vyuzitelnost.

sluzeb a vyrobku a realizuji jejich odbyt, provadéji
vyuctovani. Zajisti provoz vyrobnich a odbytovych
stredisek, vyuzivaji technologicka zafizeni, organizuji
¢innosti pfi pfipravé, pribéhu a ukonceni gastrono-
mické akce, vedou piislusnou dokumentaci provo-
zovny. Ovlddaji minimalné dva svétové jazyky.

SPE ANI
Ovladaji techniku obsluhy, sestavuji nabidkové listy

KUCHAR (catering)

65-51-H/01

Absolvent oboru ovlada technologii ptipravy
pokrmU a napoju i pfipravu jidel teplé a studené
kuchyné, teplych a studenych moucnikd pro bézné

i slavnostni pfilezitosti véetné jidel dietnich. Zvlada
také techniku expedice jidel a napoju, techniku
obsluhy, dokéze sestavit nabidkové listy sluzeb a vy-
robk a realizovat jejich odbyt ¢i provést vyuctovani.
Umi zajistovat cateringové sluzby, vést pfislusnou
dokumentaci provozovny, ve styku s hostem jednat
profesionédlné a komunikovat ve dvou cizich jazy-
cich. Ovlada zékladni poznatky z oblasti Ucetnictvi,
podnikového managementu, marketingu a psycho-
logie styku s verejnosti.

PRODAVAC

66-51-H/01

Prodavac - specialista prodeje
Prodavac - aranzér

Absolventi se uplatni jako prodavaci nebo poklad-
nici v obchodé, maji zakladni odborné predpo-
klady i pro roli soukromého podnikatele v oblasti
obchodu. Ovladaji pfipravu a Upravu zbozi rizného
sortimentu k prodeji, pfedvedeni zbozi zdkaznikovi
i s nalezitym odbornym vykladem, prodej zbozi,

vystaveni nélezitych doklad ¢i

vyfizeni reklamace zékaz-

nika. Dale jsou schopni

pracovat se stroji a zafi-
zenim prodejny, nastroji

a pomuckami uré¢enymi

k déleni, vazeni a méreni
zbozi. Ovladaji minimal-

né jeden svétovy
jazyk.

hrudim.cz, www.klickevzdelani.cz/technohratky
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~DREVENY” DORT K TATOVYM NAROZENINAM

Pﬁvodné uvazovala o pardubické Potraviné,
ale kdyz do jeji budovy poprvé vstoupila,
pripadala si pry jako v bludisti. Svij zajem tak
Petra Cabicarova z Dasic nasmérovala do SOS

a SOU obchodu a sluzeb Chrudim. Informace

o ni ziskala nejprve na burze skol, poté si ji pro-
hlédla pfi dnu otevienych dvefi a pak uz se tam
prihlasila na obor cukraf. Ani po vyuceni vSak
odtud nepospichala a dnes uz je studentkou

2. ro¢niku nastavbového studia oboru podnika-
ni. Jenze ani to nemusi byt konec jejiho spojeni
s chrudimskou Skolou - mozna zde bude uz brzy
pusobit jako pani mistrova...

o)

Co vas vlastné privedlo do kralovstvi dortt

a zakuska?

Odmali¢ka mé bavilo domaci peceni s maminkou.
Neni sice cukrérka, ale pekly jsme spolu vano¢ni
cukrovi a dorty na rdizné oslavy. Vsem chutnaly.

Pardubickou Potravinu jste zavrhla, ale ¢im vas
naopak zaujala Chrudim?

Tam se mi libilo hned na prvni pohled. Moderni
vybaveni, pratelské prostredi, vyborné podminky pro
cukraiskou praxi.

Kdyz jste do Skoly v zafi nastoupila, splnila vase
ocekavani?

Prostfednictvim Facebooku jsem se uz pred na-
stupem do 3koly zkontaktovala s nékolika dalsimi
spoluzackami. Pak uz bylo jednodussi zapojit se
do kolektivu. Skola je jinak super, u¢itelé jsou
ochotni a vstficni, panuje zde spiSe rodinna atmo-
sféra.

4O% ZE SKOLNi NASTENKY

PROC JIT PRAVE SEM
1.

Uzna-
vana
kvalita:
Skola
obdrzela
cestné
uznani
Hospo-
darské
komory
CR za vysokou Uroven praktické pfipravy zak{ potvr-
zenou mnoha Uspéchy v oborovych soutézich.

2. Moderni vyuka: Skladba novych oborovych
zaméreni reaguje na aktualni trendy pracovniho trhu
a poptavky zaméstnavatelQ.

3. Cenéné benefity: Pfijemné prostiedi a rodin-
nou atmosféru doplnuji zahrani¢ni staze a praxe,
nadstandardni kurzy, exkurze a nejrdiznéjsi sportovni
aktivity.

cialni vydani pro Stfedni odbornou skolu a Stiedni odborné

Zpocatku jste musela zvladat i neznamé véci -

s ¢im jste se nejvic trapila?

Teorie byla bez problém, ale na praxi v cukrarné mé
zpocatku stalo hodné usili, aby byl dort rovny, a ne
hrbolaty.

Jaké dorty délate nejradéji?

Hlavné ovocné. Kuriézni, dvoupatrovy dort jsem
vyrabéla k narozenindm pro tatu - byl to totiz,dfe-
vény” dort. Protoze je truhlar, tak jsem mu na néj
pridala kladivka, dlata, pilniky a hiebicky.

Pravidelné jste se ucastnila soutézi
odbornych dovednosti - jaké jsou vase
nejvétsi Gspéchy?

Prvni soutézi byly Cukraiské slavnosti v Mladé
Boleslavi, kam jsem ve druhém ro¢niku vezla
svatebni dort, s nimz mi radila pani
mistrova Jana Matéja. A hned se mi >
s nim podafilo zvitézit. O rok poz-
déji jsem na stejné akci obsadila

s valentynskou darkovou krabici
druhé misto. Zucastnila jsem se
jesté soutéze Gastro Vitana Cupu
v Hradci Kralové, kde jsem skonci-
la také na druhé pricce.

Co se vam libi na oboru
cukrai?

Je to hezka a vonava
profese. Hodné mé bavi
prace s mandlovkou

a modelovani rliznych
prvkud - postavicek,

zvitat i dalSich ozdob.
Rada vymyslim nové chuté
a kombinace.
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HVEZDA (ZE) SKOLY

Viktoriya Koval pfisla z ukrajinského Ternopilu do
Cech teprve pred tfemi a pal lety za maminkou,
ktera tu pracovala. Vareni ji vzdy bavilo, a tak se roz-
hodla pfrihlasit v Chrudimi na obor kuchat.,Neuméla
jsem tehdy vibec nic ¢esky, ale pan reditel je skvély
a prijal mé. Na pohovor jsem pfijela s tatou, ktery mi
prekladal,” vzpomina dnes dvacetileta studentka
nastavbového oboru podnikani. Zkraje svého
pobytu travila spoustu ¢asu se slovnikem, aby se
|épe dorozuméla. S vareckou v ruce ji to naopak od
zacatku slo skvéle. V,prvéku” obrecela zisk tietiho
mista na Gastronomickych -

slavnostech M. D. Rettigové

v Litomysli, nasledujici dva
roky vSak uz soutéz ovladla
a zlato privezla i ze soutéze

O bramborovou pochoutku
Vysociny. Za pili, zarputilost
a odhodlani, s nimz se chysta
za rok na maturitu z ¢estiny, ji
TECHNOhrétky udéluji symbo-
licky titul Hvézdy (ze) skoly.
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Jakou mate predstavu o své budoucnosti?
Jednou bych si rada oteviela vlastni cukrarnu v néja-
kém vétsim mésté - tfeba v Pardubicich nebo v Hradci
Kralové. A myslim, ze by mé bavilo stat se také ucitel-
kou odborného vycviku v nasi chrudimské skole.

Proc¢ by si podle vas méli Zaci zakladnich Skol
vybrat obor cukrai?
Tento obor je ur¢eny predevsim »
tém, které cukrarina bavi,
jsou premyslivi a kre-
ativni.V Chrudimi se
jim bude libit. Je zde
velice pfijemné
prostredi a uci-
telé hodné
nauci.

rd

VITE, ZE...

» ... Skola poskytu-
je zdarma pra-
covni oble¢eni
pro zaky obort
kuchaf, cukraf
i gastronomie
a hotelnictvi,
navic pfispiva
na IT a jazykové
certifikaty?

« ... zajemci o studium z fad Zak( zékladnich skol
mohou kazdoro¢né v lednu absolvovat pfijimac-
ky na necisto?

« ... zaci tiiletych oboru si vydélavaji penize za
produktivni praci pfi odborném vycviku podle
kvality své prace?

« ... Skola pfispiva na vyjezdy 73kl do zahranici
a podporuje a odménuje ocenéné zaky z oboro-
vych soutézi?

www.sos-sou.chrudim.cz, www.klickevzdelani.cz/technohratky




INSPIRACI NASLI DOMA
Proc¢ jste si vybrali sviij obor?

,Bydlim v Chrudimi, nechtél
jsem dojizdét, a navic mé zaji-
maly obory, kde je informatika

a ekonomika, takze zde mam
idedlnim spojeni. Se spoluzakem
jsme se rozhodli nastoupit sem
spole¢né. Bavi mé prace s po-
¢itacem a tady se o ni dozvim
spoustu nového. Je dllezité
orientovat se v cizich jazycich
uz na zékladni skole, to dost u¢eni usnadni. Chtél bych
zkusit vysokou 3kolu, libila by se mi Fakulta informati-
ky a managementu na univerzité v Hradci Kralové.”
Martin Brokes, 19 let, 4. rocnik oboru informatika
v ekonomice

JTata je ¢isnik a ja si to vzdycky
chtél vyzkouset. Navic jsem
hodné komunikativni typ, rad se
bavim s lidmi a libi se mi s nimi
pracovat. Ptal jsem se kamarada,
co se zde uz ucil na kuchare,

a libilo se mu tu. Rikal, Ze si chce
jesté dodélat ¢isnika, tak mé to
inspirovalo, vydat se stejnym
smérem. Do budoucna bych rad
zkusil zahranici, ted' v 1été bych mél jet na mésic do
Anglie, chci ziskat zkuenosti. Kamarad takhle jezdi uz
dlouho a vezme mé s sebou”

Jaroslav Cihak, 19 let, 2. ro¢nik oboru éisnik

,UZ odmalicka jsem vafila,
hlavné s tetou, kterd je vyucend
kucharka, a moc mé to bavi. Libi
se mi, ze se na $kole nauc¢im
zase spoustu novych véci, at je
to studend kuchyné, rauty nebo
dalsi nové inspirace. Kuchafina
je prosté dobry obor. Kdyz se
budu snazit, vim, ze se dostanu
m— dal a mzu mit hezkou kariéru.
Po skole se chci pokusit o nastavbu v oboru podnikani
a pak uz vyrazit vafit."
Nikola Darikova, 17 let, 3. ro¢nik oboru kuchai-
¢isnik

.S babi¢kou jsem odmala skoro
kazdy vikend pekla a modelo-
vala a moc mé to bavilo. Mé tfi
sestienky jsou vyucené cukrarky,
které chodily do této Skoly, coz
mé inspirovalo. A ted sem chce
jit navic i sestra. Je zde Uzasny
kolektiv, i s pani ucitelkou tridni
a mistrovymi — hodné toho
naudi a jsou také lidsky moc fajn. hl.
Po skole si chci dodélat néstavbu a pak uz se tésim
do praxe. Nejvic mé bavi modelovani, kde zapojim
fantazii.

Tereza Kysela, 17 let, 2. ro¢nik oboru cukrar

Adresa: Kontaktni tdaje:

SOS a SOU obchodu Tel.: + 463 354 601

a sluzeb Chrudim E-mail:

Céslavské 205 skola@sos-sou.chrudim.cz
537 01 Chrudim Web:

www.sos-sou.chrudim.cz

Facebook: www.facebook.com/sossou.chrudim

Reditel: Mgr. Jaroslav Kofinek
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Moderni skola s tradici poctivé vyuky

udova SOS a SOU obchodu a sluzeb v Chrudi-

mi upouta navstévnika uz svym lehce aristo-
kratickym vzhledem. Sto let stara secesni stavba
uprostied parku vSak uvniti skryva moderné
vybavené ucebny i pracovisté. A staci jen par
okamziku, aby navstévnik ucitil, jak zde na néj
dycha pratelska, az rodinna atmosféra. Reditel
Mgr. Jaroslav Kofinek vSak k témto pfednostem
pridava hned dalsi - diiraz na kvalitu a odbor-
nost.

Jak byste co nejvystiznéji charakterizoval vasi
Skolu?

Jsme moderni skola s tradici poctivé vyuky. Moderni
jsme nadstandardni vyukou, vybavenim i zamé-
fenim obord, které jsou zadané na trhu prace. To,

Ze poradame velké mnozstvi odbornych kurz(,
podporujeme multimedidlni vyuku a moznost ziskat
jazykové a IT certifikaty s podporou skoly, se stalo
samoziejmosti. Z tradice nasi Skoly cerpame pfi
poctivé vyuce femesla - ta je ¢asto ocefiovana nejen
pii odbornych soutézich, ale i institucemi, napiiklad
Hospodafskou komorou CR.

Setkaji se u vas zaci s modernimi technologiemi
a jsou pfipraveni na vstup do zaméstnani?
Moderni technologie jsou samoziejmosti u oboru
informatika, kde je bohuzel vyvoj az prekotny. Pred-
loni jsme napfiklad dokoncili ndkladem pul milionu
korun komplexni pokryti arealu skoly fizenou WiFi
siti, kterd umoziuje pfistup k internetu zakam i za-
méstnanclim a je mozno ji vyuzit pro dalsi vyukové
i technické ucely. Od z&fi 2018 je k dispozici nova
ucebna odborné vyuky pro obory kuchaf a cukraf
vcetné vybaveni.

Nabizi gastronomie dobrou zivotni perspektivu?
Nabidka pracovnich mist v gastronomii je obrovska,
staci si rozkliknout jakykoliv portal s poptavkou
zaméstnanct tohoto odvétvi. Platové nabidky
pro kuchare ¢asto presahuji hranici 30 000 K¢
mésicné. Prestoze kazda televizni stanice
ma porad se svou kuchaiskou hvézdou,
a nelze tudiz o popularité kuli-
nafstvi pochybovat, $koly ne-
staci produkovat absolventy,

40X oPsANO z TABULE

MODERNIZUJi SVE ZAZEMI
SOS a SOU obchodu
™" % asluzeb Chrudim neusta-
o le modernizuje své za-
= zemi.V poslednich dvou
n letech zde probéhly dvé
1 velké investi¢ni akce.

: V zafi 2018 se oteviela
nova uc¢ebna odborného vycviku pro budouci
kuchafre a cukrare. Prostorna u¢ebna vznikla re-
konstrukci pdvodniho pldniho prostoru nakladem
sedmi miliont korun a financovana byla z prostfed-
ké Evropské unie i Pardubického kraje. Uz v roce
2017 se podatilo ¢astkou ve vysi pal milionu korun
komplexni pokryti arealu skoly fizenou WiFi siti. Ta
nyni umoznuje pfistup k internetu viem zaméstnan-
ctim a zakdm skoly.

VOZIi NEJCENNEJSI VAVRINY

Ze soutéZzi odbornych o

dovednosti vozi Zaci SOS .

a SOU obchodu a slu- H e
zeb Chrudim pravidelné 2 s) :

nejcennéjsi vaviiny. Na f
jate 2018 byla postrachem i
souperli zejména kucharka
a cukréarka Katefina

Pochobradska (na snimku),
ktera triumfovala v nejprestiznéjsich soutézich - na

té obchodu a sluzeb Chrudim

které trh prace pozaduje. A to jsme se jesté nezminili
0 moznostech pracovniho uplatnéni v zahranici.

Proc by si zaci zakladnich skol méli vybrat vasi
Skolu?

Pokud bych byl ja zdkem posledniho ro¢niku za-
kladni skoly, urcité bych si nasel ¢as a navstivil bych
skolu, ktera mne bude smérovat do mé profesni
budoucnosti. Zajimala by mne kvalita vyuky, Gspé-
chy v soutézich odbornych dovednosti a znalosti

a moznosti odborného rastu. Navstéva skoly také
odhali atmosféru a vnitini klima skoly, ochotu
vyucujicich a schopnost pomoci. Zajimal bych se

i 0 akce skoly - at sportovni, i profesni. Dllezité
je i vybaveni a moderni u¢ebni pomdcky. V tomto
sméru se nemame za co stydét. Naopak.

Jaké je uplatnéni absolventii na pracovnim trhu?
Zajem gastronomickych provoz( o absolventy je
velky, uz od jara se predhdnéji s nabidkami pro zaky
poslednich ro¢nikl. Nékteré retézce dokonce oslo-
vuji vefejnost s nabidkou pracovnich mist na pozici
prodavac na billboardech.
Absolventi oboru informacni
technologie maji dvere ote-
viené prakticky
vsude. O uplat-
néni nasich
absolventud
nemam
prazadné
obavy.

Cukrafskych slavnostech v Mladé Boleslavi a jako
absolutni vitézka Gastro Hradec Vitana Cup.
V jejich stopach se vydal Roman Zurek, jenz vyhral

na celostatni soutézi Prodavac roku urcené pro zaky

prvnich ro¢nikd. K témto Sampion(im se po Gastro-
nomickych slavnostech M. D Rettigové v Litomysli
pridaly také Viktoriya Koval a EliSka Horakova,
které v kuchatském soutézi obhajily prvenstvi.

NAKRMILI | VLADNI DELEGACI
Zlaté rucicky »
kuchafu, cukrard 4
a ¢idnika ze SOS
a SOU obchodu
a sluzeb Chrudim
si ziskaly véhlas
nejen vtomto
mésté. Zaci se svymi vyucujicimi zaFizuji roéné

i dvanact rautti pro vyznamné akce a organizace.
V roce 2018 v pardubické hokejové hale uchys-

tali v rdmci Olympiady déti a mladeze raut pro

400 sportovcii a clenti doprovodu. Mezi ,stélé
zakazniky” patfi Svaz pramyslu a dopravy, Krajska
hospodarska komora i Pardubicky kraj, pro néjz pfi-
pravuji obcerstveni na akce Velikonoce na zamku
nebo Dozinky. Studenti pfipravovali také obéd pro
vladu, kterd méla vyjezdni zasedani v Pardubicich,
a skvéle zvladli i pohosténi po slavnostnim vyhod-
noceni projektu TECHNOhratky v lednu 2019.

rudim.cz, www.klickevzdelani.cz/technohratky

~Dékuji” je pro mne nejlepsi motivace

Jednadvacetiletému Romanu Zurkovi se
sluzbové obory v SOS a SOU obchodu a sluzeb
Chrudim zamlouvaji. Poté, co se zde vyucdil v obo-
ru kuchafr a dokoncil nastavbu, se rozhodl jesté
zdokonalit své obchodnické dovednosti v oboru
prodavag, kde je dnes ve druhém rocniku. Se
svym vybérem je nadmiru spokojeny a uz stihl
dokonce prorazit i na celostatni soutézi.

+Pochéazim kousek od Chrudimi z Vranova, a kdyz
jsem si vybiral $kolu, Iakaly mé sluzby. Jsem rad

mezi lidmi, tak jsem volil podle toho. Nejdfiv jsem se
vyucil na kuchare, coz mé taky moc bavi, a myslim

si, Ze pro to mam vlohy. Jako prodavac si ale s lidmi
uziju vic komunikaci, kterou mam rad. Tési mé, kdyz
mohu zdkaznikdim poradit - a slyset od nich zdanlivé
obycejné,dékuji; je pro mé ta nejlepsi motivace

a ocenéni,” popisuje Roman, co se mu na jeho oboru
zamlouva.

V jeho rodiné gastronomie ani sluzby
tradici nemaji, je tedy prdkopnikem,
ktery se vydal novym smérem. Ve
Skole si se spoluzaky hned

zkraje sedl

a pochva-

luje si, jak

maji pfijem-

ny a rozumny

kolektiv. U¢eni

zvladd hravé, od ruky mu

jde i ozdobné baleni darkd, lahvi
nebo bonboniér a oceriuje, ze se ve
Skole pfiuci i né¢emu z obchodu

a ekonomiky. Po skole by sice uz

rad vyrazil do prace, do budoucna
se viak chystd vystudovat vysokou
Skolu pravé se zamérenim na
obchod a ekonomiku.

,Hlavné mé bavi oblast elektroni-

ky, v takovém obchodé by se mi
jednou libilo pracovat. Spravny
prodavac¢ musi znat i ndvody, mél

by zékaznikovi umét vysvétlit, jak co
funguje, a doporucit vhodny produkt.

VE ZNAMENI{ KURZU
Vyznamnym benefitem pro zaky SOS a SOU obcho-
du a sluzeb Chrudim je moznost absolvovat zde

v ramci nadstandardni vyuky celou skalu odbor-
nych kurzi. Tyto specializacni kurzy navazuji na pro-
jekty, které skola pred ¢asem realizovala z prostredku
Evropské unie v rdmci udrZitelnosti, a samoziejmé
prispivaji i ke zvyseni kvality vyuky. Zajemci se tak
zapojuji nejen do klasickych kurzg, jako je baristicky
¢i barmansky, ale pronikaji napfiklad také do tajem-
stvi studené kuchyné,
minutek, listového

tésta, pfipravy a vyroby
perni¢kq, svatebnich
dortu, ¢ajového peciva,
restauraénich mouénikt
nebo palené hmoty
(vétrnika).

SPORTU SE ZDE DARI

Zéci gastronomické gkoly SOS a SOU obchodu a slu-
zeb Chrudim se museji hybat. Pravidelné tak jezdi na
celou fadu sportovnich turnaji, at uz jde o fotbal,
futsal, basketbal, florbal, nebo stolni tenis, v nichz se
jim obzvlast dafi. Dikazem je tfreba prvni misto ve
stolnim tenisu v chrudimském okrese nebo celko-
vé vitézstvi na akci 10 dni florbalu v Ceské Trebové.
O to, aby v kazdé tridé vlad| spravny tymovy duch, se
postaraji na Uvod studia adapta¢ni dny v Chrudimi

i vydani pro Stfedni odbornou skolu a Stfedni odborné

V potravinach by zase mél zvladat zodpovédét
otdzky tykajici se nutri¢nich hodnot, poradit, co to
konzumentovi d3, a fict, co je zdravé, nebo poradit
kvalitni vyrobek. Od toho méme predmét zboziznal-
stvi, kde se u¢ime rozumét produktdim,” vysvétluje
tajemstvi své profese.

Sam si potrpi na poradek a peclivost. Kdyz jde
nakupovat, v8ima si prace svych budoucich kolegt

a pfiznava, Ze ma obcas tendence néktery z regall
trochu porovnat. Kdyz je obchod neusporadany,
vyrobky nejsou logicky zafazené a neni jasné, kam
se ma zakaznik vydat pro ktery produkt, dovede ho
to pékné otravit. Pravé jeho peclivost byla jednou

z vlastnosti, které rozhodly, Ze jej Skola vyslala v dub-
nu 2018 do Usti nad Labem na celostatni soutéz
Prodavac - a on odtud pfivezl prvni misto!

,Bylo zajimavé zméfit sily s konkurenci a nabrat nové
zkusenosti. Byly tam pamétové testy, cvik baleni

- bonboniéra, Iahev a zakusky, otézky z teorie zbozi-
znalstvi, technika prodeje a anglic¢tina. Museli jsme
také poznat vzorky zbozi a presné urcit, co to je.
Podle vieho se letos zapojim znovu. Jestli

mi vyjde obhajoba,

netusim, ale

budu se

snazit.

Po-
sledné
jsem
nad tim
vibec
nepre-
myslel.
Prosté
jsem jel, protoze
jsem byl vybrany,
tam jsem to vystfihl -
a bylo. Pan reditel mi
pogratuloval a pak
jsem byl pozvanina
schlzku ke starostovi
Chrudimi,” vzpomina
uspésny mladik.

TECHNOhréatky mu drzi
palce na cesté za
obhajobou titulu!

a blizkém okoli.

V prvnim ro¢niku
Zaci tuzi kolektiv
pfi lyzaiském
vycviku v Pustych
Zibtidovicich, ve
druhém jedou na
sportovné-turisticky kurz do Jesenikd, kde maji
k dispozici v rdmci hotelu i wellness se saunou,
fitness a tenisovy kurt.

PRAXE NA KATALANSKEM POBREZi

Sikovni pracovnici v sektoru sluzeb jsou nejen

v Ceské republice nedostatkovym zbozim. SOS

a SOU obchodu a sluzeb Chrudim diky spolupraci
se spolecnosti iPractice nabizi zajemcim zpro-
stfedkovani letni praxe v luxusnich hotelovych
komplexech v katalanskych letoviscich Costa
Brava ¢i Maresme. Zajemci maji ubytovani a tfi jidla
denné zdarma, vydélaji si a navic poznaji kus svéta.
V nabidce jsou pozice recepcnich, animatord, gastro-
nomické profese i péce o klienty cestovni kancelare.
Kromé toho ma skola druzbu
se Stfedni skolou gastro-
nomie a sluzeb Presov, se
kterou organizuje vyménné
pobyty. Na bfezen 2019 je
naplanovany zajezd s podpo-
rou Skoly do Velké Britanie.

¢ilisté obchodu a sluzeb Chrudim

Zdci uz tradi¢né prezentuji za velkého zdjmu verejnosti
své vyrobky na akcich Velikonoce ¢i DoZinky na zdmku
v Pardubicich.

V rdmci sportovné-turistického kurzu ve druhém rocniku
dojde tfeba i na jizdu na minikdrdch.

Takovymi krdsnymi vyrobky se pravidelné chlubi
absolventi kurzu peceni pernickd.

Sport, kterému se ve Skole mimorddné dari, je stolni tenis —
chrudimsti studenti jsou nejlepsi v okrese.

Plesy maturitnich ro¢nikd se konaji pravidelné ve Velkém
sdlu Regiondlniho muzea v Chrudimi.

www.sos-sou.chrudim.cz, www.klickevzdelani.cz/technohratky




